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Ferran Centelles i I'ampolla 18

El sommelier escriu per a Papers de vi un capitol extra del seu nou llibre

TEXT: FERRAN CENTELLES

Oscar Pallarés i Ferran Centelles compartint La botella 18 a la terrassa dels Garrofers.

SEQUELA

Una seqiiela és una pel-licula
que es desenvolupa en el mateix
univers que l'original, amb per-
sonatges iguals o semblants, ha-
bitualment en el mateix espai,
pero en un temps posterior o
anterior. Estrenar una seqiiela
amb la intenci6 d’aconseguir un
éxit semblant al del film original
és un esport de risc. La cosa sol
acabar malament. Moltes de

les pel-licules més vergonyoses
—segons la critica— sén, efec-
tivament, seqieles. El mén no
necessitava un Grease 2 (1982)

o veure George Clooney encar-
nant Bruce Wayne a la desafor-
tunada Batman i Robin (1997).
Espero que l'article seglient

no acabi engrossint la llista de
decepcions “seqlielistiques” i
mantingui la dignitat de 'obra
original: La botella 18.
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PER QUE VAIG ESCRIURE
‘LA BOTELLA 18’

"Si he pogut veure més enlla que
els altres és perqué m'he enfilat
a l'espatlla de gegants”

Isaac Newton

Quan vaig comencar a escriure
La botella 18 necessitava viure
aventures i explorar els limits
dels tasts i 'experiencia del vi.
La redacci6 era una excusa que
em permetria compartir una
ampolla amb persones a qui
admiro. Ells farien el paper dels
gegants que ens presten l'espat-
lla per poder veure més enlla.
“Si he pogut veure més enlla
que els altres és perqué m’he
enfilat a 'espatlla de gegants”
és una frase atribuida a Isaac
Newton (1643-1727), amb la qual
reconeixia que sense la feina
previa dels altres cientifics

—com ara Hooke i Descartes—
no hauria arribat mai a com-
prendre els mecanismes de la
[lum. Amb tot, quasi quatre-
cents anys abans, Bernard de
Chartres ja havia fet servir
aquesta expressié i es mereix
que li'n reconeguem l'autoria.
Tinc ben clar que el vi té
uns quants significats segons
qui el consumeix. Un poeta,
per exemple, hi podra veure
particularitats que un cientific
no sera capag d’'imaginar, i
viceversa. Un tastador o una
tastadora professional se'n
formara una idea diferent —ni
millor ni pitjor— que una per-
sona neofita. No se m’acut cap
més manera de provar aquesta
teoria que obrir disset vegades
una mateixa ampolla i compar-
tir-la amb persones d’ambits
ben diferents. Aquest va ser el
meu experiment i el resultat el
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podeu beure en forma de llibre
illegir dins una ampolla a La
botella 18.

"La pitjor cosa de ser fort és que
ningt no et pregunta si estas bé”
Superman

Que seria de la societat sense el
periodisme? Com es destapari-
en els casos de corrupcié? Qui
s’encarregaria d’aportar infor-
macié verac? Ens imaginem
els periodistes carregats amb
una llibreta, un llapis, un mobil
per enregistrar i una camera
fotografica. Ells sén, d’alguna
manera, els nostres ulls i de
vegades la nostra veu: a través
seu solem visualitzar el mén. La
granota Gustavo, el divertit pe-
riodista de Barri Sésam, va ser
el primer gran reporter amb
qui vaig topar. Des de llavors he
sentit admiracié per la profes-
si6. Cal no oblidar que I'alter ego
de Superman no era siné Clark
Kent, reporter del Daily Planet
Metropolis. En Clark va escollir
la professi6 perque li permetia
ser prop de I'accié sense aixe-
car sospites. M’agrada pensar
que, tot i que no lluiti contra
supermalvats, en certa manera
el personatge que presento avui
té alguna cosa de Superman
perque tot el que aconsegueix
és, sens dubte, una gran proesa.
Em refereixo a Oscar Pa-
llarés, el Clark Kent dels vins
alellencs. Potser el deus haver
vist en alguna poblacié del Ma-
resme pedalant sobre una de
les vistoses bicicletes de BMX
dels anys 70 i 80 que restaura
en les seves estones lliures. Es
la coartada que s’ha buscat per
passar inadvertit. Quan 'Oscar
es posa la capa demostra que el
periodisme de vins pot ser de
primer nivell. 'Oscar és fort,
dedicat i decidit, i ha garantit
que la revista Papers de vi hagi
sobreviscut fent les delicies dels
lectors des de fa més de tretze
anys. Pero, com diu Superman,
“la pitjor cosa de ser fort és que
ningu no et pregunta si estas



bé”. Necessito seure amb I'Os-
car i compartir-hi La botella 18,
necessito saber si esta bé.

MILLOR QUE MAI I AMB
MOLTA CORDA

Anar al Maresme em genera
una felicitat profunda perqué
és una terra de grans amics.
Als municipis de la DO Alella,
hi he estat pregoner; hi he fet
tasts historics —com el de vins
antics d’Alella Vinicola—; he
quedat per menjar a Can Duran
amb Rosa Vila, la primera gran
sommelier del pafs; he anat al
restaurant Xaret atret pel ras-
tre aromatic de la seva deliciosa
paella; hi he begut cervesa fins
a altes hores de la nit —i n’he
reciclat els envasos com cal—;
hi he creat un vermut amb els
meus estimats Xavier Garcia i
Albert Cabanas, i fins i tot hi he
viscut un desamor a I'altura de
Stendhal i El roig i el negre.
M’agrada que ’Oscar m’ha-
gi citat als Garrofers. Sera un
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moment emocionant. Ens dis-
posem a obrir La botella 18 i a
fer més grossa la llista de ge-
gants als quals ens podem en-
filar. A ell sempre li havia agra-
dat escriure, pero el seu perfil
era de ciéncies pures. Amb tot,
no s’ho va rumiar gens quan va
tenir Poportunitat de fer el salt
a la revista Alella. Els Garrofers
és un dels seus restaurants
preferits: ens envolta la natura-
lesa i el garrofer li recorda una
infantesa durant la qual s’hi
enfilava. Es declara seguidor
de Pau Guisado —dubto que hi
hagi un cognom millor per a un
cuiner d’alta volada—, que re-
genta aquest bucolic local.
L’Oscar no va estudiar pe-
riodisme, pero desperta entre
els seus companys de feina
una gran admiracié. Una de les
seves col-laboradores, la meva
“germana” Silvia Culell (amb
qui he tingut el plaer de formar
equip a la iniciativa del Sapiens
del Vi), en sol alabar la capa-
citat que té per tirar endavant
una revista tan ben pensada,
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Tap i llevataps reposen sobre la taula dels Garrofers durant la conversa.

OSCAR PALLARES

Un llibre que cal llegir si t'agrada tastar
vins i et fas preguntes

Oscar Pallarés

El 22 de juliol Ferran Centelles anunciava a les xarxes socials la sortida

a la venda del seu nou llibre. Un llibre que es diu La botella 18 i del qual

no se sabien gaire més coses que el fet que anava acompanyat d'una

ampolla. Lampolla 18.

Pocs dies després em truca I'Eva Vicens. Es redactora de Papers de vi,

directora de Vadevi i una bona amiga meva. Les nostres converses sovint

giren al voltant del mén del vi i del periodisme. I li dic: “Has vist el nou

llibre d'en Ferran? Que misteriés!” I em contesta: "L'acabo d'entrevistar.

M'he n'ha explicat algunes coses. S'ha fet fer un viil'ha tastat amb disset

persones. No sé exactament quines. Diu que, per exemple, una de les am-

polles I'ha compartida amb un director de cinema a la platea d'un cine.” I

jo exclamo: "Que xulo! Es una mica el tipus de coses que fem de vegades

a Papers de vi! Li proposaré fer alguna cosa a la revista.”

Pocs minuts després, per WhatsApp:

- Ferran, hauriem de fer alguna cosa per presentar La botella 18 a Pa-
pers de vi,no? ;-)

- El que vulguis!

- D'acord. Penso alguna cosa original en la linia del llibre i et faig una
proposta.

- (A l'instant. Per nota de veu): Fem-ho a l'inrevés. Tu pensa on et vols
fotre I'ampolla i fem un capitol extra del llibre. El capitol de Papers de
vi. Lescric jo i tu ets un personatge més del llibre. Sera divertit!

Dit i fet. Pocs dies després ens trobavem als Garrofers, compartiem I'am-

pollai em regalava aquest llibre que m’'ha enriquit el mes d'agost.

La valua professional i la reputacié com a sommelier de qué gaudeix
Ferran Centelles és de sobres reconeguda pel sector del vi. A casa
nostra i més lluny. Més enlla de la seva formacid i coneixement, tinc la
sensacio que la clau del seu prestigi esta en el fet que combina dues
maneres de fer com pocs professionals del sector fan: té la sensibilitat
que li permet apreciar (i gaudir!) cada detall, pero es mira la vida (no
només la feina) amb mentalitat cientifica. Necessita aprendre. Ne-
cessita coneixer. Necessita entendre el perque de les coses. Necessita
posar en dubte alld que ens ve donat i trobar la manera objectiva de
comprovar-ne la veracitat. I després compartir-ho.

Poques feines hi deu haver tan subjectives com explicar les sensacions
que et genera un vi. Pero subjectivitat i ciencia, en general, no sén gaire
bones amigues. Partint d'aqui, Centelles ha parit un experiment amb
el qual prova de concloure fins a quin punt el tast de vins és una tasca
subjectiva i fins a quin punt s'hi pot aplicar el métode cientific; fins a
quin punt es pot normativitzar, estandarditzar. Per fer-ho, ha compartit
disset ampolles del mateix vi amb diverses persones (més de disset)
d'un munt d'ambits. Amics seus, pero també gent que ell admira i que
ni tan sols coneixia. Cracs del mén del vi, pero també persones que no
en tenen coneixements. Persones que el lector admira i persones de
qui mai ha sentit a parlar. La lectura de La botella 18 t'ha de permetre
treure les teves propies conclusions sobre la subjectivitat de I'acte
de tastar. Comprar el llibre juntament amb lI'ampolla que han tastat
tots els protagonistes et dona la possibilitat d'esdevenir tu mateix el
capitol 18 del llibre.
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editada i escrita com Papers de
vi. Sobretot n’admira ’habilitat
per trobar i desenvolupar nous
temes de primerissima actua-
litat sobre els vins d’'una regié
que amb prou feines ocupa 230
hectarees. Permeteu-ne recor-
dar i posar en context que, par-
lant de vins, Alella és un terri-
tori mintscul comparat amb les
35.000 hectarees del Penedes o
les 60.000 de la Rioja. Per cert,
una de les principals preocu-
pacions respecte a la iniciativa,
segons I'Oscar, era “saber si se-
riem capacos de fer una revista
que parlés dels diversos ambits
del vi d’Alella cada dos mesos,
pero la veritat és que la meva
llibreta continua plena de temes
que encara tenim pendents”.

TASTANT LA BOTELLA 18
A L'OMBRA D'UN GARROFER

Els lectors de Papers de vi, la
revista per a la qual s’escriu
aquesta seqiela, ja coneixen
alguns dels gegants que aparei-
xen a La botella 18. Noms com
Pedro Ballesteros —el master of
wine espanyol més estimat— i
Josep Pitu Roca —que va rea-
litzar el tast més increible que
es recorda a Papers de vi— han
donat suport al treball impe-

cable d’alguns dels 72 niimeros
que fins avui formen aquesta
col-leccié.

Papers de vi neix de la seva
predecessora revista Alella, que
té 'honor de ser la segona revis-
ta en catald més antiga encara
vigent. Va ser concebuda el
1960, en aquella Espanya grisa
i dictatorial, i gracies al fet que
els seus articles tractaven temes
“inofensius”, es va permetre que
fos escrita en catala. E1 2003
la revista Alella va publicar un
especial sobre la Festa de la
Verema, 'avantsala directa de la
revista que teniu a les mans.

Se sent el plop del tap de
La botella 18. Ens acarona una
brisa suau. ’Oscar ’ha oberta
demostrant destresa: no és la
primera a que s’encara. Al ma-
teix instant, en Pau ens porta
un delicat tartar de vedella amb
mostassa d’herbes, flors de be-
gonia i ricula. Un d’aquells plats
que s’aproximen a una obra
d’art i que fa pena desmuntar.

Tant que li agrada la pansa
blanca d’Alella, avui li tocara
tastar una garnatxa. La degus-
tarem amb temps, un concepte
clau a la seva revista perqué
el temps requerit en cadascun
dels articles publicats és elevat.
Per aix0, Papers de vi surt en pa-
per: “Som conscients que el pa-
per és una tendéncia que va ala
baixa en el mén editorial, pero
ara mateix som I'inica revista
de vins impresa a Catalunya i
aquest és justament el valor”,
apunta. L'entenc: com a redac-
tor, solc dedicar més temps a
un text que anira al paper que a
un altre que acabara a la panta-
lla d’un dispositiu mobil. També
em passa com a lector: el paper
té aquella magia que t'atrapa i
t'obliga a llegir amb atencié.

El creixement de la revista
ha estat organic. Actualment
es publiquen 5.000 copies dels

numeros ordinaris que es re-
parteixen en ’ambit de la DO
Alella: el Maresme, el Valles
iuna part del Barcelonés, a
més de molts altres racons de
Catalunya gracies a les subs-
cripcions.

Assaborim La botella 18
amb el tartar. Estem tan im-
mersos en la conversa que el
comentari de I’Oscar sobre
el vi es resumeix en un breu
“M’agrada!” I afegeix: “T'é poc
alcohol i és molt suau. El trobo
un vi silvestre i fresc.” El degus-
tem mentre confessa una altra
gran preocupaci6 en relaci6
amb la DO: “M’agradaria veure
com els vins d’Alella es valoren
més. Em fa molta rabia que, en
alguns dels nostres restaurants,
els del Maresme, no s’hi begui
vi d’Alella. Es un contrasentit.
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sisme just abans del servei: avui
ompliran. Les cares de l'equip
mostren concentracid. Fem un
brindis i agraeixo a ’Oscar que
m’hagi permes passar aquesta
estona tan agradable i com-
partir La botella 18. Em quedo,

i subscric, el seu dltim pensa-
ment: “Crec que els vins d’Alella
s6n massa barats. M’agradaria
veure’n com a minim un de Zop,
al voltant dels 30 euros, a cada
celler. Els vins de gamma alta
serveixen per posicionar-se

i crec que aqui produim vins
que mereixen entrar en aquest
segment, sobretot en la pansa
blanca.”

Una breu conclusié per
acabar: gracies a aquest mena
de superherois la imatge i el
prestigi dels vins d’Alella estan
garantits. Per aixo, si us creueu
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Tartar de vedella amb mostassa d'herbes, flors de begonia i ricula.

Al carrer Laurel de Logrofio
només hi ha vins de la Rioja. No
es tracta de provincianisme, a
Alella hi ha grans vins i m’agra-
daria trobar-los a les cartes del
nostre territori.” Percebo una
certa resignaci6 en el seu to.

Ja fa més d’una hora que
estem de conversa als Garro-
fers, fins ara a porta tancada.
Es comenca a notar el nervio-

amb I'Oscar enfilat sobre una
de les seves bicis en algun car-
rer del Maresme, no deixeu de
donar-li'n les gracies.

Aquest article s’ha escrit com
si fos un capitol més de La bote-
lla 18 i, per tant, em serveix per
presentar un projecte al qual
he dedicat els udltims cinc anys.
Bona lectura. @
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