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FITXA
DE TAST

VISTA
Color gerd. Net i brillant. Carbonic de bombolla
petita amb bona formacié de corona. Net i brillant.

NAS
Aromes de fruites vermelles del bosc, maduixetes i gro-
sella, amb alguna nota floral i record de llevats.

BOCA
Entrada directa amb un carbonic efimer i juganer que
xiuxiueja en I'aterratge a la llengua. Bona acidesa
que hi atorga frescor i 'acompanya en un pas
de boca marcat per les aromes afruitades,
ara més madures que en nas, notes de
llevats i un final de boca subtil-
ment amargds.

ELABORACIO

Agricultura ecologica. Verema
manual en caixes de 15 quilos. Al ce-
ller es refrigeren els raims, es desrapen

i es fa un maceracio de deu hores. Després
es fa el trafegament del most i un desfan-
gament estatic i es deixa que comenci la fer-
mentacié de manera espontania amb llevats
autoctons en diposits d'acer inoxidable. Arri-

bat a la densitat desitjada, s'embotella per-

BO ET
D’ALELLA

FITXA TECNICA qué acabi la fermentacié dins I'ampolla MATARO ANCESTRAL
i generi carbonic. Minim de cinc me-
Anyada: 2022 sos de crianca amb lies. Degolla-

Varietats: 100% mataro ment manual per treure’n
Grau alcohelic: 11% vol

Ampolles elaborades: 2.800 ampolles
Sense DO

sediments.

RESTAURANT

19 ABRIL - MUSICA EN DIRECTE 19H

Meni migdia 22,90€

De dilluns a divendres, feslius no inclosos
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Bouquet d'Alella

Situat a tocar del nucli urba d'Alella, el celler Bouquet d'Alella
disposa de 14 hectarees de vinya repartides per les poblaci-
ons d'Alella, Teia, Cabrils i Vilassar de Dalt, on conreen, sota els
preceptes de I'agricultura ecologica, les varietats pansa blanca,
garnatxa blanca, garnatxa negra, mataro i syrah, plantades en
sols de saulé i amb orientacions tant a mar com a muntanya.

LA PROPOSTA DE MARIDATGE

Toni Cerda, del celler La Cuina del Port
Bouquet d'Alella, Passeig del Callao, s/n Locals 11-13 - Port de Mataré -
i Sergi Fernandez, < o

. . . 08302 Matar6 - 699 59 89 38 - lacuinadelport.com
director i sommelier

de la Cuina del Port

Situat al bell mig del Port de Mataré, el restaurant La Cuina del
Port és un establiment confortable, de disseny modern i acurat, on
es pot gaudir d'una cuina de mercat de tradicié catalana basada en
el producte fresc de temporada.

MES VINS ROSATS ELABORATS AMB EL METODE Arrds de calamars, hotifarra i costelles confitades
ANCESTRAL EN TERRITORI ALELLA de Cal Tomas

Les caracteristiques fisiques i organoléptiques de I'Ancestral Matard
demanaven un plat amb un perfil gustatiu intens i els arrossos de
La Cuina del Port, precisament, es caracteritzen per la intensitat
gustativa del fumet. Atés que I'Ancestral Mataré és un escumos
rosat, un arrds de mar i muntanya era una tria guanyadora. I aixi va
ser. Larros de calamars, botifarra i costelles confitades va resultar
un festival de sabors i A

textures. Amb l'arros al

punt exacte de cocci6,

la intensitat del fumet

i I'excel-lent combinacié

dels ingredients, el ca-

lamar, la botifarra i les

costelles, I"Ancestral

Mataré s'hi va relaci-
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Sense DO Sense DO Sense DO boca amb el carbonic i
100% mataré 65% syrah, 35% 100% garnatxa negra apo"_tant'h' unes notes
PVP:1299 € merlot PVP:11,13 € afruitades que van ar-

PVP:10,40 € rodonir les sensacions
deixades per l'arros i
els seus ingredients.
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www.vallaltavinicola.cat
(o) @vallalta_vinicola

Artesans del viila vinya
de I'Alt Maresme




