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Queée n'hem tret de
la covid-19. Nous
camins per resseguir

Observem alguns grans temes que les
circumstancies excepcionals ens plantegen
amb claredat i que es relacionen
directament amb el moén de la vinya

i el vi. Son temes que cal pensar

i repensar des de noves

perspectives per afrontar

el futur

Bardissots, gustosos 'Verema de veremes': Deu anys de festival Most: la gran
vins d'adversitat quan alguna cosa roman finestra cinematografica del mon del vi
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Fragment de l'obra Veremadora,
de Lola Anglada, reinterpretada
en temps de la covid-19. L'escena

amable i bucolica de

la verema queda sacsejada per
la taca de color negre que elimi-
na l'expressié de la noia i, tot

i que és una pega protectora,

es converteix inevitablement

en una imatge corrompuda,
com la realitat que fa mig any

que vivim.
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Han col-laborat en aquest niimero

ANNA BALLBONA

Escriptora i periodista. Nascuda a
Montmeld (Vallés Oriental) el 1980.
Enguany ha publicat la novel-la No
séc aqui (premi Llibres Anagrama,
2020). Va quedar finalista del mateix
premi el 2016 amb la seva primera novel-la, Joyce
i les gallines. També ha publicat els llibres de poe-
mes Conill de gabia (LaBreu, 2012) i La mare que et
renyava era un robot (Premi Amadeu Oller 2008).
Actualment escriu de manera regular en diferents
mitjans (a les revistes E/ Temps, L'’Avenc, Serra d'Or,
al diari Ara...).

XAVIER FORNOS

Historiador de I'art. Nascut a Vilafran-
ca del Penedes el 1973. Des del 2010
és el director del Vinseum, el Museu
de les Cultures del Vi de Catalunya i
ha impulsat i dirigeix el Most Festival
Internacmnal de Cinema del Vi, que enguany cele-
brara la seva desena edicié. Entre el 2016 i 2018 ha
estat membre de la junta directiva de I'Associacié de
Museolegs de Catalunya.

RAMON FRANCAS

Periodista i sommelier. Fa trenta anys
que escriu sobre temes vinicoles al di-
ari La Vanguardia. A Catalunya Radio
el podeu escoltar al programa ‘Tast
vertical’, amb l'escriptora Empar Mo-
liner i el cantautor Alex Torio. Ha col-laborat a les
revistes especialitzades (La Etiqueta, Selectus Wi-
nes, Vinos y Restaurantes i Sumilleres) i en mitjans
digitals (Cupatges i Vadevi). Fins al 2015, va impulsar
el blog personal Vi Franc’ (www.vi-franc.com) amb
set milions de visites. A més, és Sommelier Profes-
sional i Formador en Cava i Sherry Master. També
és professor del Curs de Sommelier Professional
de la Facultat d’Enologia de la URV i del Curs de
Sommelier Professional de I'Escola d'Enoturisme de
Catalunya.

JULTA GUILLAMON

Escriptor, critic literari i articulista. Es
autor dels llibres de croniques Uh, Ga-
birti (2008), E/ sifon de can Sitra i
" Travessar la riera (2017). També de
4 les novel-les La Moravia (2012) i E/
barr/ de la Plata (2018). I dels volums de narrati-
va La fabrica de fred (1991) i Les cuques (2020).
Ha publicat Joan Perucho i la literatura fantasti-
ca (1989) -edicid renovada i definitiva, del 2020-
i la biografia monumental Joan Perucho, cendres i
diamants. Biografia d'una generacio (2015). Va tenir
una vinya a Vila-rodona.

PEP QUINTANA

Gastronom. Es un personatge polifa-
cetic: viatger especialitzat en el nord
de I'Africa i el Llevant, ha col-laborat
en programes de televisid i en premsa
escrita, sovint com a periodista gas-
tronomlc Es autor dels llibres Barques i fogons. Del
Llobregat a la Tordera (Editorial el Meédol), E/ peix a
taula. Un receptari d’Arenys (Editorial Llibres del Set-
ciencies), amb Ignasi Massaguet, i La ratafia dels ra-
iers. Historia d'un licor pirinenc (Garsineu Edicions).
També ha publicat els llibres de relats Ni I'apunta-
dor i Des del balco de casa (Editorial Llibres del Set-
ciéncies) i D'aixo i d'allo (Editorial Garsineu).
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De setembre a setembre

Com s'ha caracteritzat el curs vinicola a la DO
Alella, que ara s'acaba i qué en destaquem.
(Oscar Pallares)

L'any del mildiu

L'atac d'aquest fong, sumat als estralls causats
per senglars, ocells i altres bésties, marca el
2020 com una anyada amb poca produccio.
(Oscar Pallares)

Qué n'hem tret de la covid-19.

Nous camins per resseguir

Dossier. La pandémia i el confinament han fet
aflorar la necessitat de repensar alguns grans
temes vinculats amb la vinya i el vi. (seleccié de
textos Montserrat Serra)

Les segiieles del virus

Durant el confinament, totes les Denominacions
d'Origen catalanes van fer pinya i van mostrar
el seu malestar davant de la gestid inoperant
de I'Incavi. (Ramon Francas)

Bardissots, gustosos vins
d'adversitat

Pep Pou i Pilar Rosell, juntament amb el celler
Oriol Artigas, desenvolupen aquest projecte
vinicola entre el Montseny i el Montnegre.
(Montserrat Serra)

'Verema de veremes': quan alguna
cosa roman

Parlem amb el doctor en ciéncies ambientals i
activista Iago Otero i amb l'artista Perejaume.
Sén els responsables de convertir un projecte
de recerca en el documental, Verema de
veremes. (Montserrat Serra i Jordi Ribas)

Resisténcies properes

Article de la seccié Vins de memoria, on
I'escriptora Anna Ballbona parla d'un fet
autobiografic vinculat a la vida de pages.

Picapoll, una varietat seductora

En les ultimes dues décades la Denominacié
d'Origen Alella ha recuperat aquesta varietat
de raim. (Eva Godas)

Desconfinament arran de mar

El gastronom Pep Quintana s’ha empescat
un apat mariner al restaurant Mar de Tapes
d'Arenys de Mar, protagonitzat pel lingiiista
Jem Cabanes.

Deu anys de festival Most:

la gran finestra cinematografica
del mén del vi

El director del Most Festival del Vilafranca
del Penedes fa balang del qué han suposat
els primers deu anys d'aquest festival
internacional de cinema dedicat a la vinya i el
vi. (Xavier Fornos)

‘La imprudent’

Primer conte del llibre Vi i benzina (Vibop
edicions), escrit per Julia Guillamon. S'il-lustra
amb dos acudits obra d'Ismael Smith publicats
al setmanari Cu-cut!, el 1909.



EDITORIAL

Temps de reflexiod, escrutar nous camins

n el moment de
tancar l'edicié
d’aquest nu-

mero, "Ajuntament
d’Alella ha anunciat
la cancel-lacié de la
Festa de la Verema.
Des de fa dotze anys,
Papers de Vi és pre-
sent en la festa amb
la publicaci6 d’aquest
ndmero especial de
vuitanta pagines. En-
guany, no hem deixat
de fer-lo, pero enyora-
rem que la revista no
formi part del paisat-
ge de la festa: a la pla-
ca durant la inaugu-
racid, als estands de
cellers i restaurants
de la mostra, a la pre-
sentaci6 dels vins DO
Alella, als tasts amb
personalitat... Con-
viure amb la pandémia generant activitats segures i que satisfa-
cin, mentre no s’aconsegueixi la vacuna contra la covid-19, és un
repte imprescindible que les institucions cal que afrontin.

Aquest nimero es va comencar a gestar amb la voluntat de
ser una eina per a la reflexié. Una reflexi6 necessaria davant un
mon potes enlaire, que pateix una pandémia sense precedents,
I’anomenada covid-19, i el llarg confinament que ens ha tingut
tancats a casa durant la primavera. I diuen els experts que, de
pandeémies causades per virus, en veurem més i de pitjors. Hem
observat que hi ha alguns grans temes que les circumstancies
excepcionals ens plantegen amb claredat i que
es relacionen directament amb el mén de la vinya
i el vi. S6n temes que cal pensar i repensar per
afrontar el futur.

La pandémia i el confinament han portat una
crisi econdmica que avui encara no sabem quin
abast tindra, pero que ja és greu. I ha posat en
primer pla la necessitat de prendre dedicions
politiques contundents per afrontar la crisi cli-
matica. La mobilitat de persones i mercaderies
s’ha reduit i aix0 planteja noves reflexions sobre
un model de turisme que hauria de canviar i ser
més sostenible i, de retruc, sobre el paper que ha
de jugar I'enoturisme. La crisi de la covid-19 ha
comportat una acceleracio6 tecnologica i, alhora, la dificultat per
a la mobilitat ha fet que tot es replegui i la mirada tombi cap a
I'interior. Aixi també s’ha valoritzat el producte de proximitat, de
km 0, el valor de la pagesia i del policultiu de petites parcel-les, la
necessitat de fer un consum sostenible, que vol dir de producte
de temporada, per reduir la petjada de carboni.

El confinament també ens ha fet apreciar novament la ma-
jestuositat implacable de la natura i també témer-la. Ens ha fet
prendre consciéncia i gaudir de la importancia del silenci, la
lentitud i el caminar. I, en aquest context, el paisatge agrari, el

Caminar entre vinyes ha pres un valor de qualitat que molta gent ara reconeix.

El mon del vino
és un sector alie
a tot el panora-
ma, ans al con-
trari, pot exercir
un paper actiu i
propositiu

paisatge de conreu, ca-
minar entre vinyes, ha
pres un valor de quali-
tat que molta gent ara
reconeix.

El primer que vam
fer, doncs, va ser se-
leccionar tot un seguit
d’articles i entrevistes
que s’han publicat en
uns quants mitjans
durant aquests cinc
mesos i seleccionar-ne
uns fragments. Apor-
ten visions amb punts
de vista interessants,
que poden ajudar el
mon de la vinya i el vi
a aprofundir aquests
temes sobre els quals
no en sén aliens. Re-
flexions en forma de
mosaic, a voltes un
calidoscopi, que sén
mirades licides sobre
aquests grans temes apuntats, i que formen el dossier.

Ates el moment excepcional que vivim, aquesta revista se’ns
ha revelat plena de vasos comunicants. Aixi, la voluntat de re-
flexié del dossier sobre el canvi climatic, el paper de la page-
sia i la cultura que aporta, la relacié del bosc amb la vinya, la
transformacié dels paisatges agraris en els darrers cinquanta
anys..., tenen una vinculaci6 directa, rica i complementaria amb
la conversa que hem generat entre el doctor en ciéncies ambien-
tals i activista Iago Otero i I'artista Perejaume, que el 2008 van
estrenar el documental Verema de veremes, sobre 1'iltima vinya
d’Olzinelles, una de les valls del Montnegre, un
paisatge vef del territori de la DO Alella.

Ila historia i els valors del documental Verema
de veremes també té molt a veure amb la feina
que fan en Pep Pou i la Pilar Rosell, amb el celler
d’Oriol Artigas, per recuperar les poques vinyes
que queden entre el Montseny i el Montnegre. Es
un projecte ple de sentit, pero de dificil execucié.
En aquest context també se situa I'article de l'es-
criptora Anna Ballbona, per a la seccié Vins de
memoria. A més, Verema de veremes sera present
en la desena edici6 del Most Festival de Vilafran-
ca del Penedes aquesta tardor, un festival de cine-
ma centrat en el vi, de referéncia internacional,
del qual ens en parla en un altre article el seu director, que també
ho és del Vinseum, Xavier Fornos.

Vivim moments transcendents, de canvis profunds si volem
sobreviure com a espécie. El moén del vi no és un sector alie a tot
el panorama, ans al contrari, pot exercir un paper actiu i propo-
sitiu, i li sera inevitable assumir nous valors, nous reptes i fer
canvis. I, en aquest context, tal com hem apuntat al principi, vo-
lem contribuir-hi des de la reflexié.

MONTSERRAT SERRA

Montserrat Serra
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\ rant alguns mesos i s'han cancel-lat desenes
d esdevenlments 1 actes,_‘;\ E@'er curs-v nicola a la DO AI@IIa ha estat, sens dubte, el que
ha acumulat meésjovetats importants dels ultims anys En els darrers dotze mesos s'han
aprovat Iampliacio\de la DO i Iizonlfld‘écm del cava, s ‘han celebrat eleccions al Consell

Regulador s'han plantat vmy’es noves | han sortit al mercat galrebe trenta nous vins.
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ampliaci6 de la DO

Alella feia anys (des

del 2013) que esta-

va dada i beneida.

“Tan sols” calia
esperar I'aprovaci6 definitiva
de Brussel-les. Al final, un
canvi en la legislaci6 va fer que
'aprovacié es fes efectiva des
de Catalunya (amb el vistiplau
de l'estat i d’Europa) a primers
de juliol. Avui el territori DO
Alella ja és format oficialment
per 31 municipis del Maresme,
el Vallés Oriental i el Barcelo-
nés, 13 pobles i ciutats més que
I'any 2012.

Avui el territori
DO Alella ja és for-
mat oficialment
per 31 municipis

Pocs dies després d’aquesta
noticia en saltava una altra
d’'important: el Consell Regula-
dor de la DO Cava modificava
la seva normativa perqueé, entre
més coses, les etiquetes puguin
explicar 'origen dels caves.
Aixi, el cava catala passara a
denominar-se Comtats de Bar-
celona i aquells que s’elaborin
al territori DO Alella podran
dur el distintiu Serra de Mar.

Una trentena de nous vins
Aquest any la xifra de nove-
tats és un récord absolut. En
tan sols un any han arribat al
mercat gairebé una trentena
de nous vins: 'escumos rosat
Elles, de Can Roda; les Campa-
nes de Lima (un blanc jove que
neix d'un nou projecte sense ce-
ller); la pansa rosada tranquil-
la del Celler de les Aus, 'TAA
Tallareta; el vuité vi de Papers
devi, el dol¢ i ranci la Bota del
Racé; el pét nat del Celler de
les Aus, que es diu AUS; els
vins solidaris d’Alella Vinicola
i Testuan, Actiia i Sobran Igno-
rantes; el Badiu, el vi DO Alella
que forma part dels Vins de la
Memoria de Xavi Nolla; i una
desena d’anyades velles i ampo-
lles magnum de serie limitada
que Alella Vinicola va posar al
mercat a finals del 2019.

La covid-19 i Papers de vi,
en certa manera, també “han
forcat” la presentacié de diver-
ses novetats. La nostra revista
organitza cada quatre anys
un sal6 adrecat inicament a

professionals del vi on es poden
tastar tots els vins de tots els
cellers. Aix0 havia de passar

al novembre coincidint amb la
sortida de la revista especial
Vinografia dels Alella, un ca-
taleg que recull fotos i fitxes
també de tots els vins que s’ela-
boren al territori DO Alella. Al-
guns productors tenien previst
presentar-hi les seves novetats.
La impossibilitat de sortir al
carrer en ple confinament (i
'abséncia de noticies d’actuali-
tat) van comportar que 'equip
de la revista decidis avancar

la publicacié de la vinografia a
finals de maig. La majoria de

cellers van optar per presentar
les seves novetats en aquest
especial, malgrat que alguns
d’aquests vins no veuran la
llum fins a final d’any (i no es
podran tastar al salé professi-
onal perque des de la revista
hem decidit ajornar-lo fins que
no es pugui celebrar en condici-
ons). A la vinografia apareixen
el Testuan Brizat, la Bentro-
bada (el vi del projecte Anima
d’Alella), una versié crianca de
les Campanes de Lima, tres no-
vetats d’Oriol Artigas (el Ginjol,
el Rall i la Perla), el Roura
Garnatxa Syrah, els escumosos
Alta Alella 10 i Mirgin Exeo

SAMUEL GARCIA

OSCAR PALLARES

OSCAR PALLARES

Evolucié+ 2005 i el vermut de
Talcomraja, el Xarop de Pam-
pol.

Actes suspesos i ajornats
Si fem memoria i tirem just un
any enrere, podem recordar el
gran éxit de la Festa de la Ve-
rema d’Alella 2019. La mostra
gastronomica i totes les activi-
tats programades van comptar
amb una amplissima partici-
pacié, inclosos els Tasts amb
Personalitat, que van dirigir els
sommeliers Montse Velasco,
David Seijas i Anna Casabona.
Els Tastets de Vallromanes
ila Fira del Llaminer, de Vila-
nova del Valles, també es van
celebrar amb l'exit habitual.
A Toctubre va arribar el Vi+,
que va veure molt alterada
la seva programacio6 a causa
de la sentencia del Procés del
Tribunal Suprem. La Nit de
la Pansa Blanca, organitzada
per Papers de vi, es va haver de
celebrar en dates alternatives
ien dues tongades. L'acte que
sf que es va poder celebrar i
que va gaudir d’'un enorme éxit,
també organitzat per la revis-
ta, va ser la taula rodona sobre
la pansa blanca. Moderada pel
nostre redactor en cap, Oscar

Els millors Alelles,
segons la Guia de
Vins de Catalunya,
son els Foranell
Pansa Blanca i
Garnatxa Blanca

Pallares, va comptar amb la
participacié de Xevi Carbonell
(Raventds d’Alella), Oriol Arti-
gas, Xavi Garcia (Alella Vinico-
la), Josep Maria Pujol-Busquets
(Alta Alella), Carme Domingo
(Incavi) i Josep Maria Albet
(Albet i Noya, DO Penedés).
L’acte (i el posterior article
publicat a Papers de vi) va voler
posar de manifest les diferénci-
es reals entre la pansa blanca i
el xarel-lo que es conrea en uns
altres territoris.

Al novembre, Arenys de
Munt va acollir la primera
edici6 del NaNo, la Fira del Vi
Novell i Natural que va organit-
zar el celler Talcomraja.

L’any va comencar amb un
munt d’enotasts programats
a tot el territori DO. Pero l'ar-

13
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Altres fets de
setembre a setembre

El nimero 61 de Papers de vi va estrenar una seccié que porta
per nom Vinyes Singulars i que, a cada edicié, mostra el pa-
trimoni viticola del territori a través d'un recull fotografic i un
text explicatiu de les vinyes més emblematiques de la DO Alella.

A finals del 2019, Quim Batlle va ser reelegit president

del Consell Regulador de la DO Alella, després que les
eleccions del mes de maig quedessin desertes perque
no s'hi havia presentat cap candidatura.

A primers del 2020 es va incor- .
porar a la secretaria del Consell A .
Regulador Anna Pujol, que desen-
volupa les tasques que, fins ara, havia dut |
a terme Rebeca Ruiz.

Tres cellers han plantat vinya aquest hivern
passat. Bouquet d'Alella i Alta Alella a |a vall
de Rials (Alella) i Can Roda al cami de Cabanyes (Sant Fost de
Campsentelles).

Barcelona va acollir amb gran éxit la Barcelona Wine Week
(BWW) just abans del confinament. Una fira vinicola de primer
ordre que va satisfer tot el sector, pero que va comptar amb
poca presencia de productors de la DO Alella (van ser-hi Alta
Alella, Can Roda, Raventés d'Alella i Mario Rovira).

La crisi causada per la covid-19 ha fet que la majoria de cellers
hagin repensat I'enoturisme i ofereixin noves activitats adap-
tades a la situacié. Gairebé tots també han posat en marxa
plataformes de venda en linia dels seus productes.

Durant el confinament I'equip d’Enoturista va elaborar,
amb la col-laboracié de I'Incavi, el Barometre del Vi
Catala a Instagram, un estudi sobre els sequidors
que els cellers del pais tenen en aquesta xarxa soci-
al. El nimero 65 de Papers de vi publica un article
signat per Judit Cortina i David Jobé amb la versié
d'Alella de I'estudi, que conclou que els cellers de la
DO Alella acumulen 60.000 seguidors.

ALTA ALELLA

ribada de la pandémia va fer
que s’anessin cancellant i que
encara no es puguin celebrar.
Les Biblioteques amb DO, pro-
gramades per al mes de marg,
també es van quedar a mitges.
El Tast Tiana es va celebrar
virtualment i en un format
molt discret; la Mostra Gastro-
nomica de Cabrils es va anul-
lar. Les jornades De Forquilla
en Forquilla (Badalona) tam-
poc no s’han celebrat. I ja s’han
anunciat les cancel-lacions de la
Festa de la Verema, els Tastets
de Vallromanes i la Fira del
Llaminer d’enguany.

Els vins continuen sumant
premis

A finals del 2019 els vins de la
DO Alella van acumular un bon
nombre de premis. La gala dels
Vinari va premiar els Foranell
Pansa Blanca i Picapoll (Quim
Batlle), ’'Alta Alella PBi els
caves AA Bruant i Alta Alella
Mirgin Opus. Poc després, el

cava Roura Brut es va endur
una medalla de plata al con-
curs Effervescents du Monde.

La Guia de vins de Catalunya
va atorgar molt bones puntua-
cions als nostres vins. Els mi-
llors Alelles, segons l'equip de
la guia, sén els Foranell Pansa
Blanca i Garnatxa Blanca, de
Quim Batlle, tots dos amb un
9,73. La millor nota entre els
rosats la té ’AA Tallareta. El
millor negre és I’Edicions Li-
mitades Monastrell (Bouquet
d’Alella). L'escumds més ben
puntuat és ’AA Capsigrany, del
Celler de les Aus, i la nota més
alta entre els dolcos se I'endu
I’A A Dol¢ Mataré.

A primers d’any Alta Alella
va sumar una nova medalla,
una plata per a ’AA Capsi-
grany a la fira Milésime Bio, i
fa poques setmanes els Premis
Vinari dels Vermuts Catalans
van donar a un vermut Cisa
(el Masnou) el premi al millor
vermut per a coctels. ®

I d

L'arc de Sant Marti, sobre el mar, vist des de les vinyes d'Alta Alella.
Polls de tallarol dins al seu niu fet entre els sarments d'un cep.

SAMUEL GARCIA

Celler Castanié, des de 1971, més que una botiga. Espai de degustacio
on pots tastar maridatges a tota hora. Vins a copes combinats amb
Jformatge,embotitofoie. Disposemd’unaampliavarietatdevins,cavesi
licorsd’arreudelmon. Assessoramentprofessionaldelnostresumiller.

Celler @astafie

Cada divendres, especial: TARDA DE TAPES

C/ Sant Genis,1 - 08310 Argentona
Tel. 93 797 11 06 - www.cellercastafie.com

Sequeix-nos a: n u
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e mildiu a la DO
Alella, n’hi ha. No
cada any, pero

tampoc és estrany

‘ veure'n. I els nos-
res pagesos, amb més o

menys encert, s’hi encaren i
aconsegueixen mitigar-ne els
efectes. Pero les condicions
climatiques (de pluja i tem-
peratura) d’aquest any han
fet que la seva presencia hagi
estat molt més aclaparadora

del que és habltua AWa i

a tot el yls

Mildiu?

El mildiu tde l'anglésimildew) és-

una malura que afecta moltes
plantes. A la vinya la produeix
el fong Plasmopara viticola, cue
afecta normalment primer les
fulles i més tard elsraims. A
les primeres etapes'de 'atac
apareixen unes taquesigrogues
als pampols. Si el mildiu con-

tmua dese 'olu wnt-s'hi, les
fulles s esgro eixen, s'asse-
queni acaben caient. En un pri-

mer moment, sobre el raim el -
mildiu es veu com un borrisso

* de color grisoés (és el miceli dels

fongs). Els grans que pateixen
I'atac no es desenvolupen amb
normalitat i s’acaben assecant.

El mildiu va arribar a Euro-
pa (via Franca) des d’Ameérica,

amb els peus‘americans que
van esdevenir la solucié per a

agcmnar un p oble
fins que no es
caldo bordeles

4 (sulfat déﬁé’oure amb calc apa-

gada) com a producte que

' podia fer front. En tot cas
millor manera d'evitarel mfl
diu, que es considera aga
més devastadora de laWinya, és
plantar els ceps en un lloc ben
airejat, ben assolellat, poc hu-
mit i sobre un sol amb un bon
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drenatge. De fet, la major part
de la DO Alella (sobretot el
cant6 de mar) reuneix aquestes
condicions i per aixo no és una
malura que acostumi a fer gai-
re mal a les nostres vinyes.

Fondalades vs. vinyes airejades
Samuel Garcia fa vint anys
que té cura de les vinyes
d’Alella Vinicola. Ho té molt
clar: “A Alella no hi ha mai
gaire mildiu. Patim més per
l'oidi (o cendrosa), aqui. En
general, el mildiu afecta més
les vinyes situades en fonda-
lades, poc ventilades, i no té
gaire incidencia sobre les que
s6n a la muntanya. L'excepcio,
la tenim a la vinya de Mas
Coll, que és la més alta de la

Tots els viticultors
coindiceixen que
el senglar s'esta
convertint en un
problema serios i
de dificil solucio

DO, pero en canvi sempre hi
ha una mica de boirina, una
mica més d’humitat que a

la resta, i aix0 fa que calgui
estar especialment alerta.”
Preguntat per com ha afectat
el mildiu les seves vinyes, es
mostra molt satisfet del segui-
ment que n’ha fet: “Anys com
aquest no sé6n habituals, pero
de tant en tant n’hi ha un.
Tenia molt present el 2018, en
queé potser hi va haver menys
mildiu, perd em va enxampar
desprevingut i va afectar for-
ca vinyes. Per mi va ser pitjor
que aquest any; aleshores
vaig aprendre la lli¢6 i aquests
mesos hi he pogut estar molt a
sobre, fer els tractaments que
ha calgut i evitar que es fes
malbé gaire raim. Passa que,
normalment, amb un, dos o
tres tractaments n’hi ha prou.
T aquest any ha calgut fer-ne
més. A Mas Coll n’he fet més
que mai, em penso!”

El coure i els tractaments
Garecia ho explica: “En ecologic
no es poden fer tractaments
sistemics, és a dir, amb pro-
ductes que penetren dins la
planta i arriben a la saba. Aixi,
tenim tres productes que po-
dem alternar: 'oxiclorur de

16

A dalt: gotim de raim afectat per mildiu en el seu primer estadi.
Al mig: raim de pansa blanca atacat per I'oidi (o cendrosa).
A sota: Gotim menjat pel senglar.

coure, 'hidroxid de coureiel
sulfat de coure. S6n productes
de contacte: actuen sobre la su-
perficie que toquen. L’hidroxid
no té tanta persistencia, pero
actua de manera molt rapida i
efectiva; l'oxiclorur persisteix
més en el temps sobre les fulles
iels raims, pero té un efecte
més lent; i el sulfat esta a mig
cami entre 'un i 'altre. Aixi,
en general, per als tractaments
preventius fem servir oxiclo-
rur; si el mildiu ja és a la vinya,
hi tirem sulfat.”

I continua: “El mildiu no actua
de la mateixa manera amb
totes les varietats. La pansa i
el syrah s6n forca resistents; la
garnatxa, en canvi, hi és molt
sensible. En tot cas, tot depen
molt de les condicions climato-
logiques; és un fong i fa el seu
cicle. Si troba les condicions
ideals... es desenvolupa amb
forca. Jo aquest any he vist fins
a tres florides diferents: una al
maig, una vint dies després i
encara una tercera al juliol. Les
espores sén a terra: tu no el

EMI GOMEZ VENTURA
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veus, pero és alla. Si hi ha més
de 15 graus de temperatura i
plou, de seguida ataca les plan-
tes. La pitjor cosa és quan ata-
ca en el periode de floracié del
raim: si t’ataca la flor, no culls
ni un gra de raim! En tot cas,
cal estar sempre molt atent
perqué és una malura que va
rapidissima. Avui no n’hi ha,
dema veus quatre taques i
dema passat ja en sén quatre-
centes. I aquest any s’han do-
nat les condicions, perqué a la
primavera hi va haver uns dies
que va ploure cada tarda i aixo
és el que va bé al fong.”

El senglar, la nova fil-loxera
Per Samuel Garcia, aquest
any el senglar ha fet molt més
mal que no pas el mildiu. “El
senglar és la nova fil-loxera. No
tenen depredadors, cada vega-
da n’hi ha mésicada vegada
mengen més raim. Ara ja te’ls
trobes de dia, en grups grans,
ini que els fotis quatre crits
jano s’espanten ni se’n van. A
algunes vinyes se’ns han men-
jat ja més del 50% del raim, és
desesperant. Abans la pansa
blanca ni la tocaven, preferien
les altres varietats. Ara ja fa
tres anys que se la mengen, i
cada cop més. Aquest any he
vist els cadells posar-se sobre
dues potes per menjar-se el
raim, aixo no ho havia vist
encara. |, és clar, trenquen els
sarments on hi ha el raim de
I'any vinent. Cal tancar les vi-
nyes i, tot i aix{, acaben trobant
un forat per entrar-hi.”

Pero la llista d’elements
que fan patir els viticultors no
s’acaba. Al mildiu, loidi, els
senglars ila sequera (de la qual
aquest any ens hem lliurat), cal
afegir-hi els ocells —“Els tudons
fan molt de mal perquée n’hi
ha molts, cada vegada més”- i
també les malalties de la fusta:
“No se’n parla gaire, pero tam-
bé és una qtiesti6 greu. Malal-
ties com el llampat (o llesca) i
unes quantes més maten els
ceps lentament i aixo també és
preocupant.”

Grans pérdues de raim

Vicenc Galbany és el director
técnic d’Alta Alella. Coincideix
amb Samuel Garcia respecte
als senglars: “Sembla que
aquest any estiguin més desin-
hibits. Costa molt mantenir-los
aratlla i evitar que se’ns men-
gin el raim.” En relacié amb el
mildiu, explica: “Ha anat per



Vespes i formigues

Fa anys que sentim els responsables de la vinya de la Roca del Valles
de la qual surt I'In Vita explicar que les vespes els malmeten molt de
raim. Ho explica Jests Bermejo, director técnic de Sefiorio del Libano:
“A part dels senglars, que aquest any han fet més feina que mai, fa anys
que les vespes se'ns mengen el raim, especialment el sauvignon blanc,
que té la pell més fina que la pansa blanca. Des de fa un parell d'anys
hem observat que si despampolem una mica menys que abans, no ens
I'ataquen tant.” I exposa un nou problema, incipient, pero nou: “"Ara
hem detectat que les formigues també se’ns mengen el raim, sobretot
a la part alta de la finca. De moment no representa un problema gaire
gran, pero en farem seguiment.”

Les vespes també s'han atipat de raim (en aquest cas, de pansa
blanca) a la vinya de Llebeig, a Alella. José Luis Sanz, el propietari,
ho explica: "Fan menys mal que el senglar, que malgrat tenir la vinya
tancada ens hi entra igual, pero n'hi ha moltes i veus tot de gotims amb
grans on queda la pell, pero estan buits per dins.”

zones; les vinyes més altes i
ventilades no han patit gaire.
Aquest any ha passat una cosa
curiosa i és que, en alguns
casos, el fong ha atacat direc-
tament el raim, quan normal-
ment el detectes abans a les
fulles. Entre mitjan abril i mit-
jan maig vam empalmar mol-
tes pluges, amb la qual cosa els
ceps estaven permanentment
mullats; amb la temperatura
adequada, el mildiu s’ha desen-
volupat molt i a gran velocitat.
A la pansa blanca, la va afectar
en plena floracié, cosa que fa
perdre una part de la collita.

A més, ens va enxampar en el
moment més complicat de la
pandémia, amb la qual cosa
tampoc no podiem treballar
amb normalitat. Aquest any
collirem entre un 20% i un 30%
menys de raim que I'any pas-
sat.” Pero matisa: “Més enlla
del mildiu, que és evident que
ha fet mal, i dels senglars, que
I'any passat també hi eren, cal
dir que aquesta anyada ja venia
amb menys produccid, segura-
ment a causa de la calor que va
fer I'estiu passat.” Recordem
que els raims d’aquesta anyada
han nascut dels sarments que
es van crear el 2019. Amb tot,
Galbany no és especialment
pessimista: “Som davant una
anyada de qualitat normal. No
sera excel-lent, pero tampoc
dolenta.”

Enric Gil, enoleg i copro-
pietari de Can Roda, hi esta
d’acord: “Al Vallés no tenim
oidi. Ara que el mildiu s’ha
acabat, el poc raim que hi ha
esta sa (encara que amb parts
de gotims secs). La qualitat
no queda compromesa, pero

En certa manera,
la pérdua de raim
en aquesta verema
queda compensa-
da per I'excés d'es-
toc de vi que no es
va vendre durant
el confinament

s’ha perdut molta quantitat.”

I fa una afirmacié molt signi-
ficativa: “Ja he fet trenta-dues
veremes i aquesta, sens dubte,
és la pitjor de la meva vida. Al
cant6 Vallés de la DO és un
desastre. A més, la major part
de les nostres vinyes sén en
fondalades, amb la qual cosa
encara han patit més l'efecte
del mildiu. Calculo que hem
perdut un 60% del raim.” Gil
treballa per a uns altres cellers
a Costers del Segre, a Tarra-
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gona, a tocar de Montserrat i
al Penedeés. I assegura que “és
un any dramatic a tot arreu,
pero al Penedés s’ha perdut
entre un 75% i un 80% de la
collita”. Tot i aix0, admet sentir
una mica de consol: “Aquest
maleit virus ha fet que encara
tinguem molt d’estoc de vins
del 2019 i, en certa manera,
una cosa compensa l’altra.”

A Bouquet d’Alella, Toni
Cerda té cura de les vinyes.
Parla en termes semblants:
“Malgrat que la pérdua de
raim és una mala noticia, cal
dir que, si havia de passar en
algun moment, esta bé que
hagi passat ara, perqué encara
tenim excedent de vi de 'any
passat.” I reconeix que s’ha
perdut la meitat de la collita.
“Estem collint un 50% del que
vam collir 'any passat. Mal-
grat que aquest any hem posat
tanques perimetrals a alguna
altra vinya, el senglar ha fet
molt de mal. Molt. I el mildiu
ha afectat de manera irregu-

lar: en algunes vinyes molt, en
unes altres gens. Les vinyes de
Rials han produit poc i ara hi
ha algun cep amb una mica de
cendrosa, pero poc o gens de
mildiu.”

Jordi Safont gestiona les
vinyes de Raventé6s d’Alella, al
canté Maresme i al canté Va-
lles de la DO. Es mostra molt
optimista: “Tenint en compte
que vam arribar a pensar que
al setembre no colliriem ni
un gotim de raim, penso que
ens n’hem sortit prou bé.” “El
mildiu ha fet perdre raim -re-
coneix—, perod no m’atreveixo
a dir un percentatge. Tenim
vinyes que estan perfectes i
hi collirem tant de raim o més
que 'any passat. Unes altres
potser n’han perdut la meitat.”
I n’explica el secret: “Va ploure
molt, pero tinc la sensacié que
les pauses entre pluja i pluja
van ser clau a 'hora de poder
fer els tractaments correctes
a cada vinya i aixi vam poder
plantar cara al mildiu.” @

La vinya de Llebeig (Alella) amb malles per protegir el raim d'ocells i senglars.
Un senglar passeja tranquil, de raim en raim, a la vinya de Testuan, a Cabrils.
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VENDA | DEGUSTACIO de vins, caves, embotits,
formatges, conserves, croquetes i un gran assortit
de productes gurmet.

SOPARS GOURMET AMB RESERVA PREVIA
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GASTRO

MODERNISME

UNA EXPERIENCIA UNICA

TASTOS, MARIDATGES | GASTROTALLERS

MARC INCOMPARABLE
PER AL MILLOR TAST | MARIDATGE.

Vine a gaudir d’una experiéncia exclusiva i genuina,

on la cultura arquitectdnica modernista es fusiona amb el vi
DO Alella i la gastronomia a través de tastos i maridatges
de productes de qualitat i proximitat.

[ils restauradors de Forquilla
Badalona segueixen al teu
costat per oferir-te els millors
apats amb totes les mesures
de seguretat

CASA COLL | REGAS

MATARO

DURADA: 1,5 hora
GRUPS REDUITS

INFORMACIO:
Tel. 664 27 49 21

gastro@casacolliregas.cat
casacolliregas.cat/gastro/

@casacolliregas
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italia Stefano Mancuso,

pioner en I'estudi de la
neurobiologia vegetal i un dels
divulgadors més influents en
aquest camp, ens mostra la
seva revolucionaria mirada del

I ’ escriptor i investigador
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mon vegetal arran de la publi-
caci6 del seu llibre La nacid de
les plantes (Galaxia Gutenberg,
2020).

Aquesta situacié ens dona
I'oportunitat de repensar-nos?
Si. De fet, podem viure el
confinament com una etapa
de constrenyiment, una etapa
perduda, o per contra com una
mena d’entrenament per al
que ens reserva el futur. Hem
d’aprendre, si no canviem de
pressa els nostres comporta-
ments, la nostra manera de
ser en aquest planeta, que hi
haura molts esdeveniments
com aquest. El nombre de
virus que han passat dels
animals als humans és una
conseqiiéncia de I'escalfament
global. Des del 1990 fins avui el
nombre de virus que han pas-
sat dels animals als humans
s’ha triplicat. En part, perqué
quan augmenta la tempera-
tura del planeta en realitat

no sabem ben bé les coses

que combinem. Aquesta és la
qliestié fonamental que hauri-
em d’entendre. Sabem que la
temperatura és el parametre
que més influeix en qualsevol

mena de fenomen quimic, fisic
o biologic. Tot esta regulat per
la temperatura. Quan amb el
nostre comportament escal-
fem el planeta, el que obtenim
sén coses imprevisibles. I

sobretot no sols imprevisibles,
siné també exponencials. De
manera que si no canviem les
nostres practiques (en aixo,
malgrat tot, soc optimista),
viurem canvis tan importants,
que fins i tot un esdeveniment
com el coronavirus ens sem-
blara una bagatel-la, un joc
d’infants. El que vull dir és que
inconscientment hem posat en
marxa tot un seguit de canvis
en el nostre habitat de conse-
quiencies imprevisibles.

SHUTTERSTOCK

Al primer capitol del seu llibre,
La nacio de les plantes, parla
de l'actitud preocupant que
tenim de superioritat com a
espécie, respecte a les plantes
i la natura.

Es un dels temes que m’inte-
ressen més ara mateix. Tots
nosaltres pensem que som
millors que una vaca, que un
cavall, que una olivera o que
una falguera. I, per quin mo-
tiu? Es clar que cap animal ni
planta pot escriure la Divina
comedia, ni pot pintar ni ima-
ginar la teoria de la relativitat.
Per descomptat que som mi-
llors, que tenim aquest cervell
tan gran que ens permet fer
coses que els altres éssers
vius no saben fer. Aixo és el
que pensa tothom. Pero és un
error. Un gran error. No és un
error per motius étics, sind
per motius biologics. Que vol
dir millor? Millor és una de
les idees més perilloses que
I’home ha produit en la seva
historia. Millor vol dir que
s’aconsegueix un objectiu amb
una eficacia superior. Pero en
la vida, dir que nosaltres som
millors que els altres éssers
vius, de qué depén? Quin és



l'objectiu de la vida? Des d’'un
punt de vista de la biologia,
l'objectiu de la vida és la pro-
pagacié de espécie. Si som
capacos de propagar la nostra
espécie millor que els altres
éssers vius, serem efectiva-
ment millors que els altres
éssers vius. Pero ara pre-
guntem-nos com se’n surten,
de fer aixo, els altres éssers
vius? I aqui la qliesti6 es posa
interessant per a nosaltres.
Perque la vida mitjana d’'una
espécie al planeta és de cinc
milions d’anys. Saps quant de
temps fa que els homes, ’Ho-
mo sapiens, som aqui? El nom
ja fa riure. I’Homo sapiens fa
tres-cents mil anys que és al
planeta. Quanta gent creu que
serem capacos de sobreviure
quatre milions set-cents mil
anys més, per arribar a la
mitjana de cinc milions? Crec
que no arribarem ni a deu mil
anys més si continuem aixi.
Si els homes ens extingim en
tan poc temps, potser d’aqui a
cent mil anys (que és suposar
moltissim), haurem viscut
només quatre-cents mil anys.
Aleshores, si ens extingim,
quina importancia haura
tingut que hagim escrit el
Quixot o que hagim pintat la
Capella Sixtina? Cap ni una.
El punt fonamental, i el que
ens ha de fer entendre que no
som millors, és que la nostra
capacitat de supervivencia és
molt baixa. Som I"inica espé-
cie que destrueix el seu medi.
Per aix0 no podem creure que
som l'espécie dominant, la
millor. Al contrari, ens hem
de creure, humilment, una de
les espécies menys prepara-
des per sobreviure. I hauriem
d’aprendre de totes les altres
espécies com es fa per sobre-
viure.

Al llibre parleu de la falta de
moviment de les plantes, a
diferéncia dels animals i dels
humans (que tamhé som ani-
mals). Curiosament, ara, amb
el confinament, hem perdut el
moviment.

[...] En aquest moment, atra-
pats a casa, una de les prime-
res coses que passen és que
intensifiquem les comunicaci-
ons. I una cosa a aprendre és
que les plantes, precisament
perque no es poden moure,
es comuniquen molt. Aixo fa
pocs anys que se sap. [ les
plantes continuament inter-

canvien informacié. Fixa’t
que passa aquests dies, hi ha
un augment enorme de tran-
sit de dades a internet. Com
que no ens podem moure,
movem la informacié. Aixo

La nostra capacitat
de supervivéncia és
molt baixa. Som I'tini-
ca espécie que des-
trueix el seu medi. Per
aixo no podem creure
que som l'espécie do-
minant, la millor

és el que fan les plantes. En
segon lloc, sense possibilitat
de moviment, hi ha un canvi
d’organitzaci6. En general, els
animals sempre construim
organitzacions centralitza-
des, jerarquiques. Perqué
tenim un cervell que governa
tot el cos, els organs i cada
organ s’ha especialitzat en

una funcié concreta. I nos-
altres construim organit-
zacions que s6n una replica
del nostre cos. Aquesta
organitzacié només té un
avantatge: que s’adapta mi-
llor al moviment i et permet
moure’t de pressa. Ara, té un
munt d’inconvenients i sé6n
organitzacions fragils i molt
poc creatives. En el moment
que no et pots moure, aques-
ta organitzacié no serveix

de res. En canvi, una planta
és molt més resistent. Pots
tallar-ne un 80%, un 90%, i
torna a viure. Perqueé la plan-
ta no té organs centralitzats,
no té organs especialitzats
com nosaltres. Difon totes les
seves funcions pel cos. Té una
organitzaci6 difusa. La planta
hi veu amb tot el cos, respira
amb tot el cos, sent amb tot
el cos, pensa amb tot el cos.
Aix0 fa que una planta sigui
extremadament més forta.
Fixa’t, les plantes represen-
ten el 85% de la vida. Tots els
animals representen només el
0,3% de la vida.

I com es pot canviar l'organit-
zacio jerarquica?

Penso que és una situacié
irresoluble. Pensa que inter-
net, que és la innovacié més
important des de I'invent de la
impremta, és una xarxa difu-
sa, no és centralitzada. I nos-
altres, la societat, continuem
organitzats jerarquicament.

[...]

A nosaltres les altres especi-
es ens poden importar poc. Po-
dem dir: “Bé, desapareixen es-
pécies, paciéncia.” Pero no pot
ser. Perque nosaltres no som
fora de la natura. Es una altra
idea absurda que té ’home. Una
idea que es basa en la presump-
cié increible que ’home és fora
de la natura, que esta per sobre
de la natura, que és quelcom
diferent de la natura. No, nosal-
tres som completament dins la
natura. I per poder sobreviure
necessitem que tot allo que ens
concerneix, totes les relacions i
la resta d’éssers vius, continuin
vius. Amb l'extinci6 de cada
especie reduim la nostra capa-
citat de sobreviure. ®

Mancuso, especialista en intel-ligéncia vegetal, explica: "Una planta, com que no es pot moure, difon totes
les seves funcions pel cos. Té una organitzacio difusa. La planta hi veu amb tot el cos, respira, sent, pensa
amb tot el cos. Aixo fa que una planta sigui extremadament més forta.
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onversem amb Joan
c Martinez Alier, econo-

mista, activista i pioner
al mén de 'economia ecologica
il’ecologia politica. Cientific de
referéncia internacional, el seu
pensament i la seva trajectoria
es descriuen a 'autobiogra-
fia Dema sera un altre dia.

Després de la grip del 1918-
1919 van venir els ‘felicos
anys vint’. Qué intuiu que pot
passar aquesta vegada? Quins
haurien de ser els canvis prin-
cipals?

Aix0 mateix, després de la
grip del 1918-1919, que va ser
una mica com aquesta pero

més forta, va arribar el xar-
leston i els anys vint, el crei-
xement economic, la crisi del
1929, els feixismes, la guerra
d’Espanya del 1936-1939, el
franquisme i la guerra mundi-
al. La terrible guerra del Japé
ala Xina. Als humans no ens
cal cap virus per fer desastres.
Hauriem d’aprofitar aquest
moment per fer uns petits
canvis radicals: 1) Deixar de
comptar el producte interior
brut, fer servir indicadors
fisics i socials per decidir si
estem millor o pitjor mirant i
discutint aquests indicadors
socials i ecologics que sén
facils d’entendre, i no parlar
més del PIB, mai més. 2) Una
redistribucié interna, una ren-
da universal basica (en comp-
tes de somiar que tornara una
época de feina assalariada per
a tothom gracies al creixement
economic). 3) Una redistribu-
ci6 internacional, prou comerc
ecologicament desigual i a més
fer front al deute ecologic que
els rics tenim. 4) Desvincular
I'economia real del pagament
de molts dels deutes financers,
no tornar a la deutecracia del
2008. 5) Menys viatges de
persones i també de merca-
deries. 6) Més agroecologia
local, més urbanisme ecologic.
Tot aixo guiat per debats
democratics que imposin al-
gunes prohibicions i canvis

als imposts. Apujar-ne sobre
combustibles fossils no és facil
si mires Franca amb els armi-
lles grogues. Pero ara crec que
finalment tothom admet que hi
ha canvi climatic.

Pierre Charhonnier a Abondan-
ce et liberté diu que podriem
ser al comencament d'una
nova era en queé l'economia
ecologica i I'ecologia politica
siguin la base d'una nova filo-

sofia politica. Han canviat els
obstacles que hi havia fins ara
per infravalorar la importancia
i necessitat del pensament
ecologic? Quins eren?

Crec que és un gran llibre.
Com saps, he fet una autobi-
ografia, publicada dos mesos
abans que el llibre de Char-
bonnier, amb el subtitol ‘Una
vida fent economia ecologica

i ecologia politica’. Que ell ex-
pliqui que cal posar al centre
de la politica aquests coneixe-
ments i visions, m’agrada mol-
tissim. Del segle XVII i XVIII
fins ara mateix (Grotius, Loc-
ke), els fisiocrates, els liberals
(Adam Smith, etc.), Marx i els
socialistes, Karl Polanyi... tots
d’alguna manera s’adonaven
que 'abundancia economica
depenia de la terra, de les co-
lonies i el treball esclau, de la
maquina de vapor i el carb6
més tard, pero no posaven

la qliestié del metabolisme
social (els fluxos d’energia i
materials) al centre de 'ana-
lisi. 'abundancia permetia la
llibertat (d’alguns), i els que no

eren encara prou lliures ho se-
rien en un futur d’abundancia.
Pero els filosofs politics no po-
saven en primer terme les rea-
litats fisiques. Tant és aixi que
el canvi climatic causat per

la crema de carbé que es co-
neix bé ja d’enca del 1896 amb
Svante Arrhenius no va portar
a cap reacci6 politica fins als

anys vuitanta. Van passar
gairebé cent anys sense re-
acci6 politica. Al segle XX la
crema de carb6 va augmentar
set vegades, i el petroli i el gas
molt més, és clar. Fins al 2020,
continua pujant i per tant hi
ha més emissions de CO,. Ara
se’n parla en reunions interna-
cionals, pero no s’hi fa gairebé
res. La concentracié de CO, a
I'atmosfera era de 300 ppm el
1900, 360 el 1990 i ara arribem
a 410 ppm. La pandémia, no la
veurem encara reflectida en
aquesta corba, que es diu de
Keeling. Cal aplanar la corba
de Keeling. La pregunta de
Pierre Charbonnier és si co-
menca a sortir a les demandes
dels sindicats i als programes
dels partits politics com a
tema central. Charbonnier
pensa que sén precisament

les esquerres i ecologismes
diversos (jo en dic els zadistes i
els zapatistes), els que haurien
de ser protagonistes d’aquest
canvi politic. Els que posin
I'economia ecologica, 'ecolo-
gia politica, la salut publica,
I'agroecologia i 'alimentacié,
I’habitatge, al centre de la po-
litica.

Alguns, quan senten la paraula
decreixement, tenen por que,
aplicat pels mateixos que di-
rigeixen I'economia fins ara,
perjudiqui els de sempre. Qué
els dirieu?

Que no tinguin por. Si el de-
creixement va lligat a una
renda basica universal, a una
preocupacio per les necessi-
tats de tothom, si va contra els
financers que sén els escanya-
pobres, no veig cap motiu per-
queé hagi de passar. Es veritat
que a Europa no hi ha prou
consciéncia que la nostra eco-
nomia real es basa en impor-
tacions barates de matéries
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ICTA-UAB

Projecte EJATLAS, Atles de justicia ambiental, elaborat per 'ICTA-UAB. Ha documentat fins ara més de tres mil conflictes ecologicodistributius,
que sovint van lligats o generen conflictes politics, socials, de drets humans.

primeres i d’energia. Al sud sf
que en tenen més consciéncia:
un amic meu colombia diu que
cal desobeir la regla de San
Garabato: Compre caro y venda
barato [‘compri car i vengui
barat’]. Aixo vist al sud -per
aixo l'ecologia politica a Sud-
américa protesta contra Tex-
tractivisme’, amb Maristella
Svampa, Eduardo Gudynas i
Alberto Acosta-. Es a dir, cal
unir el decreixement dels pai-
sos rics (o la ‘prosperitat sense
creixement’, com diu Tim
Jackson més moderadament)
a la justicia socioambiental al
moén. Deixar el petroli a terra
com a Sarayaku a 'Equador,
o l'esquema Yasuni ITT, o
l'eslogan Leave oil in the soil,
leave coal in the hole [‘deixeu el
petroli a terra, deixeu el carb6
al forat’] inventat per Nnimmo
Bassey i més gent a Nigeéria,

o els moviments de Blockadia
que explica Naomi Klein sén
‘decreixement a la practica’
que alhora eviten danys locals
i canvi climatic.

Al projecte EJATLAS de I'ICTA-
UAB que dirigiu, heu documen-
tat i situat en el mapa més de
tres mil conflictes politics,
socials, de drets humans, vin-
culats a I'ecologia i els abusos
extractius. Quina importancia
té situar-los en el mapa del
mon? Quin altre mén es desco-
breix?

Fins avui sén 3.120 conflictes a
tot el mén, i n’afegim un o dos
cada dia, s6n conflictes ecologi-
codistributius [...]. Fem visibles
conflictes (sovint amb morts,
unes altres vegades amb éxits
d’haver aturat projectes...),
alguns ja sén historics i alguns
altres actuals. Académicament,
fem ecologia politica compara-
da, fins i tot ecologia politica
estadistica. I donem una mica
d’ajut al moviment mundial

de justicia ambiental. Al nord,
ens hem de penedir del nostre
colonialisme i racisme. Fixa’t
que l'acord de Paris del 2015
sobre canvi climatic no promet
prou reduccions i a més, i aixo
és ben gros, té una clausula de
manca de responsabilitat: els
paisos rics no ens fem legal-
ment responsables del canvi

Fins avui hem comp-
tabilitzat 3.120 con-
flictes ecologicodis-
tributius i n"afegim
un o dos cada dia

climatic que hem produit amb
emissions excessives de CO.,.
Totes les empreses extractives
practiquen localment aquest
mateix principi. Com Chevron-
Texaco a ’Equador, Shell a
Nigeéria...

Després de la pandémia i tot
aixo de qué hem parlat, hem de
mirar el futur amb optimisme?
Rotundament si, encara que
et sembli exagerat. Primer
perqueé la pandemia ens ha fet
aprendre a tots forca epidemi-
ologia, i a més és gratificant
veure com els cientifics s’expli-
quen i encara més que no tots
els cientifics diguin la mateixa
cosa (aix0 és saludable) i veure
com els politics no en tenen ni
idea (encara més saludable).
[...] Ara estem preparats per

a les altres pandémies. La
humanitat no esta en perill de
mort per aquesta pandémia.
Un meteorit podria ser molt
pitjor. Aquesta pandemia,

la tenim forca domesticada
materialment i mentalment;
els nens de sis anys en amunt
estan entrenats per a futures
avinenteses. En canvi, em
sembla que pot haver-hi algun
accident nuclear greu aviat,
en centrals velles; en aixo soc
pessimista o realista. Malgrat
Fukushima i la série televisiva
de Txernobil, el public no s’ho
espera.

Queé en pot sortir, de tot ple-
gat?

Malgrat el confinament obli-
gatori (molt assenyat, ja es
va discutir i fer en molts llocs
el 1918) es respira democra-
cia, una mica somorta, pero
molt viva. Hi ha discussions

cientifiques i politiques. Tots
hem aprés més de la Xina, per
exemple. Fins i tot es posa en
discussié el capitalisme indus-
trial mundialitzat, imagina’t.
Es proposa amb més forca
que abans la renda basica
universal. Veiem que podem
estalviar moltissims trajectes
que féiem simplement per
anar a la feina o sense cap
motiu. Es veu com I’habitatge
és realment una cosa essenci-
aliens adonem de la quanti-
tat de pisos, segones residen-
cies i hotels buits que hi ha a
Europa i com es podrien dis-
tribuir millor. Hi ha consens
a invertir en sanitat publica.
Si les fabriques de cotxes han
fet ventiladors, també podrien
fer vehicles no contaminants.
No crec que a Barcelona nin-
gu tingui les penques de dir
que cal fer una altra pista a
l'aeroport com deien fa tres
mesos. Es fomenta 'agroeco-
logia de proximitat. Crec que
les idees de decreixement i
justicia socioambiental s’han
enfortit. Sirealment el 2020
abaixem les emissions mun-
dials de CO, (resten encara
set mesos més), aixo ens fara
sentir una mica millor, 0i? La
corba de Keeling gairebé no
ho notara, caldrien deu anys
de baixades del 50%. Pero és
un comencament. No canviem
el clima, canviem el sistema,
ho podem fer. ®
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Marc
Castellnou:
‘Lamenaca
dels incendis
de sisena
generacio

és real’

Per Laia Soldevila,
Critic (16-07-2020)

’ emergencia climatica

L i’abandonament de

la gesti6 forestal sén
l'espurna dels anomenats me-
gaincendis o incendis de sisena
generaci6, i Catalunya també
corre perill de patir-ne. Marc
Castellnou (Tivissa, 1972), cap
de l'area del Grup d’Actuacio
Forestal (Graf) dels Bombers
de la Generalitat, considera
que la nostra economia ha
anat més destinada al turisme
que no pas a preservar la bio-
diversitat, i que aix0 no ens fa
resilients davant el foc. Com
podem preparar-nos-hi? Cas-
tellnou ho té clar: fomentant
l'agricultura i les pastures
extensives, els mosaics de
conreus diversos i els boscos
de tota mena.

Els boscos, tal com els
coneixem, moriran. N’han de
néixer de nous que puguin
viure amb el clima de dema i
la manera de fer-ho és a tra-
vés d’incendis o amb plagues.
Quan veiem un bosc cremat,
tots pensem que és un desas-
tre, perod és com mirar una
guarderia. També sembla un
desastre, pero sén infants que
creixen. El mateix passa amb
els boscos cremats, donen a
llum als del futur. La corba de
calor que estressa els nostres
boscos ja va comencar als anys
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noranta, ha anat augmentant
i sabem que encara no som al
punt culminant.

El sector primari practicament
ha desaparegut. La poblacio
agraria ja no arriba ni a I'1% de
la poblacié activa.

Si, vivim del turisme, pero el
turisme no inverteix en el ter-
ritori. L'economia urbana tam-
poc ho fa, tot i que la qualitat
de vida que tenen a la ciutat
-energia, aigua, alimentacié-
precisament ve d’aquestes
zones. El pagés que té un ban-
cal d’oliveres al Baix Camp, o
el que té un camp de vinya al
Priorat o al Penedes, viu d’allo
que comercialitza. Pero, més
enlla del producte concret que
fa, també crea un mosaic de
biodiversitat i una estructura
segura per contenir incendis.

T aixd no ho paguem. La se-
guretat que creen no sols no
se’ls reconeix, siné que se’ls
desprestigia. Ningu vol anar

a viure al mén rural. Amb la
pandémia, aixo potser ha can-

viat una mica, pero encara se’n

té una visié6 idil-lica.

No tenim en compte el mén
rural ni els seus problemes a
I'hora de planificar el territori.
Cal valorar queé aporten les
comarques, independentment
de quanta gent hi viu. Tenim
un territori abandonat, enve-
llit i articulat a partir d’'una
gran metropoli que no té en

compte la resta. A la Ribera
d’Ebre, on vise, per exemple,
no hi ha tanta gent com en
una illa de ’Eixample de Bar-
celona. Pero aqui produim el
80% de 'energia de Catalunya
i exportem aigua cap al mén

Cal valorar qué apor-
ten les comarques,
independentment de
quanta gent hi viu

industrial i, tot i aix0, no s’hi
inverteix prou per fer sosteni-
ble la diversitat i la vida digna.
Tenim un déficit fiscal del 82%
respecte al que aportem, molt
més del 16% que diuen que

té Catalunya d’Espanya! Els
meus fills han d’anar a un ins-
titut a no sé quants quilome-
tres i, quan hagin d’anar a la
universitat, se n’hauran d’anar
d’aqui. Si vull qualitat medica,
també hauré d’anar-me’n.
Produim, donem seguretat i
estem penalitzats. No és un
model sostenible.

Quines mesures concretes
podem prendre per defensar
aquesta biodiversitat que dius?
Necessitem agricultura i pas-
tures extensives, mosaics de
conreus diversos i boscos de
tota mena: vells, adults, mit-
jans, joves. Necessitem eco-

tons. No ens convé tenir tota
una extensi6 llarga de bosc de
la mateixa edat ni agricultura
concentrada intensiva. Ens
cal un pafs viu i per aixo hem
de canviar els nostres habits
per fer-lo possible. Beure vi
del Montsant. Menjar carn

de ramaderia extensiva. Con-
sumir verdura d’agricultura
ecologica. Catalunya produeix
menjar per parar un tren, pero
només és autosuficient en un
40%. Fins i tot Anglaterra ho
és més perqueé s’autoabasteix
en un 64%! El capitalisme viu
de la gent que consumeix com
vol que consumim.

Hem invertit més en el turisme
que en la sostenibilitat dels
territoris?

Si, i aix0 ha creat ecosistemes
sostinguts artificiosament
perque els valorem només com
un producte economic. Tenim
cura d’espais com els parcs
naturals com si fossin un jardi
ino els deixem seguir el curs
natural de la biodiversitat. Si
hi ha un incendji, 'apaguem;

si hi ha una ventada, tornem

a aixecar els arbres que han
caigut. Protegim aquesta zona
com un bé turistic, pero 'en-
torn que feia possible aquest
parc ha desaparegut i, llavors,
només ens queda una foto fixa
d’un ecosistema que ja no exis-
teix. Hem d’aprendre que els
boscos sén un procés que va
molt més enlla d’'una imatge. ®

Per a Marc Castellnou, necessitem agricultura i pastures extensives, mosaics de conreus diversos i boscos
de tota mena per mantenir la biodiversitat.

OSCAR PALLARES



Turisme i enoturisme.
Repensar el model

Visions 5.1. Emergeéncia turistica

per La Conca 5.1 i el Museu de la Vida Rural (12-07-2020)

SHUTTERSTOCK

L'extracte del debat que segueix va abordar I'exhauriment del model turistic actual i la necessitat de reconduir el turisme cap
a una més gran responsabilitat amb I'entorn i la poblacié local. Moderat pel fotograf i gedgraf Rafael Lépez-Monné, al debat
es van convidar veus expertes com la del vicerector de la Universitat de Girona i investigador de I'Institut de Recerca en Tu-
risme, José Antonio Donaire; la directora del CCCB, Judit Carrera; la urbanista i exregidora de Ciutat Vella, Itziar Gonzalez
Virés; l'activista ecologista i portaveu del Grup Balear d'Ornitologia i Defensa de la Naturalesa, Margalida Ramis; i el director
de marqueting de I'Agéncia Catalana de Turisme, Damia Serrano. Entre tots els ponents, una certesa absoluta: la covid-19 ha
accelerat el giiestionament d'un turisme de massa que no mira enrere per arreglar les destrosses que deixa al territori.

0sé Antonio Donaire:
J Ja fa uns quants anys

que unes capes de la
societat no sols advocaven per
un turisme diferent, siné que
fins i tot alguns paisos advo-
caven per una activitat contra
el turisme. Aquest procés,
que venia de lluny, amb la co-
vid-19 s’ha accelerat. Un dels
responsables de la covid-19 és
la mobilitat i potser la mobili-
tat turistica. De manera que
probablement tindrem una
acceleraci6 de processos de
transformacié del model tu-
ristic precedent i la necessitat
d’encarar-nos cap a un nou pa-

radigma. En segon lloc, hi ha
el vector ambiental, sostenible,
que també venia de lluny, que
formava part de l'estratégia
turistica en alguns ambits (i
en uns altres gens ni mica), i
que una conseqliéncia de la
crisi que hem patit sera la ne-
cessitat de repensar el model
productiu i aixo també afecta-
ra el turisme. Tot i que aquest
canvi, ja el podiem anticipar.
Qué és nou? Hi ha dos pro-
cessos que s’han esdevingut
durant la covid-19 i que potser
tindran efectes a curt i a llarg
termini (no tinc clar encara si
suposaran un canvi estructu-

ral o només seran accidentals,
una modificacié, i d’aqui a

uns anys tornarem al punt

de partida) . El primer és el
qliestionament de la mobilitat.
Som una societat que ha fet de

José Antonio Donaire:
"Tant el giiestiona-
ment de la mobilitat
com la ruralitzacio

de les ciutats poden
tenir efectes a llarg
termini”

la mobilitat (de les persones,
mercaderies i idees) el seu mo-
del de desenvolupament. Som
una societat hipernomada, que
fa que ens desplacem per tre-
ballar, per estudiar, per l'oci...
I hem passat un confinament
que ens ha situat en el model
oposat. I aix0 no sé si fara

que progressivament recu-
perem els quatre mil milions
de passatgers en avi6 que es
van donar el 2019 o si hi haura
en algun moment un qiiesti-
onament de la hipermobilitat

i aix0 reajustara el model. 1
aixo tindra uns efectes sobre
el turisme. Tindrem un primer
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assaig aquest estiu, on no hi
haura practicament llarga
mobilitat i tindrem un segon
assaig l'estiu vinent, que pen-
So que tampoc sera un estiu
normal. A partir de llavors,
haurem de llegir els termes de
mobilitat. Crec que reduirem
probablement la mobilitat de
les persones, reduirem la de
les mercaderies i, en canvi, no
reduirem la mobilitat de les
idees. I anem cap a una soci-
etat on les idees es belluguen
molt de pressaino tant les
persones ni les mercaderies.

I, el segon qliestionament que
és nou és el plantejament del
paradigma de la metropoli. La
ciutat és un espai meravellés.
Som actualment la primera
vegada on hi ha més persones
vivint en un espai urba que no
pas en un espai rural. I aques-
ta era la tendéncia creixent

en la qual ens trobavem. Ana-
vem cap a les megalopolis i
transcendiem els estats-nacio,
ciutats que en si mateixes eren
creadores d’idees, revolucions,
contrarevolucions... i deixaven
tot el que no era la gran ciutat
totalment desdibuixat. Pero
durant la covid-19 hem assistit
a la ruralitzaci6 de les ciutats.
Hem comencat a sentir coses
com ara que cal que hi hagi
insectes a les ciutats, deixem
que les bardisses floreixin,
anem cap a la ciutat dels quin-
ze minuts... Com que és una
situacié nova que va contra

la tendéncia que imperava,
hem de ser molt cauts a 'hora
de pensar que aquesta nova
situacié tindra efectes a llarg
termini. Pero penso que tant el
qliestionament de la mobilitat
com la ruralitzaci6 de les ciu-
tats poden tenir efectes a llarg
termini. Resumint, la covid-19
ha accelerat uns processos

de transformacié d’un model

Un grup de turistes estrangers assisteix a un tast de vins al centre d'enoturisme d'Alta Alella.

turistic que probablement ja
era caduc; alhora, ha fet re-
plantejar alguns dels aspectes
estructurals del model turistic
basats en el turisme urba i

la hipermobilitat, i pot ser

que aquests elements siguin
qliestionats i ens situin en un
escenari inedit, pero interes-
santissim.

Itziar Gonzalez Virds:
Parlem sovint que el mén
rural pateix el problema de la
desertitzacio, pero ja fa temps
que dic, des que he tingut
la sort de poder treballar la

Rambla de Barcelona amb un
bon equip, que el que es deser-
titza s6n les nostres ciutats. Es
a dir, a la Rambla avui només
hi viuen cinquanta persones.
Jo fa trenta anys que visc a
Ciutat Vella i puc dir que ha
perdut molta massa veinal. So-

bre aquesta idea extractivista,
la capacitat que ens treuen és
la capacitat politica del nos-
tre veinat, el nostre territori
d’aliances, de creixement, de
solidaritat i de creativitat.
Aix0 és important dir-ho,
perque abans Barcelona era
una ciutat que tenia un port i
ara és la dinamica brutal del
port, la que té la ciutat. Hi ha
hagut un canvi de lideratges

i cal dir que estem perdent

la ciutat. Perqué la ciutat és
una vivéncia, una experiencia
sensorial de cossos junts. La
corporalitat va molt unida a la
ciutat. Perque la ciutat és amb
gent. Amb molta gent. Un se
sent amb forca per fer coses.
Es aquesta riquesa de la ciutat
que, jo crec volgudament, ha
anat essent desplacada, gene-
rant el buidatge dels nostres
centres, per crear espais d’'im-
punitat. Jo parlo de la contai-
neritzacio de la ciutat: el port
de Barcelona ha crescut, hi ha
més contenidors que mai, perd
aquests contenidors han anat
pujant i ja sén els blocs d’edifi-
cis de Ciutat Vella. Perque sén
edificis totalment rehabilitats,

pero cecs. Ningu hi obre cap
finestra. I la carrega canvia,
els visitants van canviant. Es
a dir, han mantingut l'estruc-
tura fisica del que abans eren
habitatges, perd malaurada-
ment buits. Quan dic buits vull
dir que no hi viuen persones
arrelades, en aquests habitat-
ges. En canvi, hi ha una hipe-
rocupaci6 dels carrers i de les
places. Aquesta contradiccié
és important, perqué quan
aquesta gran afluéncia de gent
desapareix, els que quedem
som poquissims. Som quatre. I
el que volia aportar és que ens
anem adonant ja fa temps que
calia demanar al visitant per
queé venia a veure’ns? I m’agra-
daria incloure una qliesti6 de
retorn: cal dir al visitant que,
si exposa el seu cos al viatge,
queé aportara al lloc on va?
Hem de dir al foraster qué ens
aporta. Perque el visitant pot
ser una riquesa, pot ser un
estimul. Hem de tornar a re-
construir la imatge del viatger.
Hi ha d’haver un motiu. I els
que rebem aquests viatgers,
hem de saber que els volem
transmetre. Hem de tornar

cHardo foviva.
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a posar al centre el contacte
amb les persones. Crec que la
covid-19 ens ha tancat la boca.
I, si no reaccionem, ens tanca-
ran moltes més coses, perque
tindran un control sobre nos-
altres increible. Control sobre
nosaltres i buidatge de ciutats,
la coartada perfecta per a la
impunitat. Per a la impunitat
de les activitats especulatives,
extractives, delictives.

Judit Carrera: El que
vivim aquests dies és un crit
d’alerta en la manera com
habitem el planeta. I aixo té
moltes connotacions, perqué
és una crisi en que han confluit
moltes altres crisis (la de la
globalitzacio, la crisi climati-
ca...). I hi ha dos elements molt
clars que ja coneixiem, pero
que aquesta crisi ha posat en
relleu: la primera, la interde-
pendeéncia dels ecosistemes i
territoris, i posa de manifest la
importancia de la relacié entre
els éssers humans i els altres
éssers vius del planeta. I, des-
prés, el segon element radica
sobre el creixement. Aquesta
societat nostra ha estat fo-
namentada sobre la idea de
progrés illimitat, progrés com
a creixement il-limitat. La crisi
de la covid-19 ens sacseja les
dues idees fonamentals que ha-
vien estat els pilars de les so-
cietats occidentals dels tltims
temps: el creixement il-limitat
i aquesta falta de consciéncia
sobre la interdependencia real
dels diferents territoris i eco-
sistemes. I aqui també parlem
de la interdependéncia de la
ciutat amb el mén rural. Un fet
importantissim que sovint des
de Barcelona hem tingut ten-
déncia a negar, hem estat cecs
davant I'ecosistema del qual
formem part.

Aquesta crisi que vivim,
amb relacié al turisme, ens
planteja dues preguntes de
fons que m’interpellen. La
primera és qui volem ser? Qui-
na és la nostra singularitat? I
aixo té relacié amb la tendeén-
cia de moltes ciutats i territo-
ris a ser més una copia que un
model, la idea de ciutat fran-
quicia, de la clonaci6 de terri-
toris. Per tant, com ser singu-
lars en un moén globalitzat és
una de les preguntes clau que
ens hem de formular. Ja ens
I’haviem de formular abans
de la pandémia i ara encara té
més importancia. [ una altra
pregunta: a qui pertanyen els

territoris, les ciutats, el nostre
entorn rural? La ciutat és no-
més per als seus residents? Es
aquesta, la ciutat que volem?
Crec que hem d’aspirar a una
ciutat on la seva gent no sigui
expulsada, pero alhora que si-
gui una ciutat acollidora, hos-
pitalaria. I hem de treballar
per una ciutat que mantingui
un equilibri precari.

José Antonio Donaire: [...]
Ens hem de replantejar el
model de la mobilitat global,
pero ho hem de fer amb uns
termes que ens permetin

un marge de mobilitat per a
aquells que ens hem imaginat
que no podien moure’s. Hem
d’imaginar un model que sigui
més intel-ligent que la negacié
per la negacié. Perque si ens
desviem molt d’aquesta linia,
podem caure en un discurs
que podria tenir una narraci6
elitista.

Margalida Ramis: [...] Ne-
cessitem relocalitzar, repensar
i simplificar la nostra logica
de moviment, de producci6 i
de consum. I, en aquest sentit,
la crisi ens dona una oportu-
nitat. I hi ha dos pilars més: el
primer, la reruralitzacié. No
és que les ciutats s’hagin de
ruralitzar perque fa bonic que
tinguin verd, siné que neces-
sitem la ruralitzacié, perqué
necessitem recuperar sol fertil
per a la produccié d’aliments,
pel decreixement energetic i
material que vindra, tant si el
volem assumir com si no, per-
que afrontem un pic energetic
iun pic de materials. Davant
d’aix0, aquesta societat que es
basa en un consum excessiu
de materials i d’energia i amb
hipermobilitat, necessitara de-
créixer. Sempre repetim el ma-
teix: si nosaltres enfoquéssim
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les politiques cap a una reloca-
litazcio, reruralitzacié, decrei-
xement planificat, estrategic,
per augmentar la resiliéncia de
les comunitats, evidentment,
tenim una sortida. Pero aixo
implica anar més enlla de la
nostra individualitat i de les
nostres inquietuds personals o
dels nostres conflictes.

Itziar Gonzalez Virés: Si
ajuntem el que diu la Marga-
lida amb la interdependéncia
de la qual parlava la Judit,
generem la idea d’una autosu-
ficiencia interdependent. Es
a dir, una persona es vincula
lliurement amb una altra quan
no li té por, quan se sent segu-
ra. Pero aixo no sera mai pos-
sible amb el sistema actual de
governanca que tenim. [ aqui
toquem el tema. Es a dir, com
aquestes comunitats seran
sobiranes per decidir aixo que
la Margalida apunta. Aqui el
tema clau és que les democra-
ciesi els estats no han permes
generar aquesta cooperacio
de tots els agents economics,
socials, humans, ambientals...
No hem tingut els espais ade-
quats per fer aquesta gran
cooperacié conjunta. Com
podem cooperar i com ens
defensem perque no ens facin
dependents. Amb la crisi de
la covid-19 ens hem vist en
mans d’un estat. I que? Jo he
vist com la gent del barri del
Raval de Barcelona s’ajudava
entre si, al marge de l'estat.
De manera que una de les re-
conquestes importants és que
hem de generar nous espais
de governanca que permetin a
tothom de sentir-se sobira per
codecidir cap a on fem aquesta

e ars

transici6. Perque si no ho fem
nosaltres, la tecnologia de la
covid-19 ens controlara a nos-
altres. Perdrem I'iltim boci de
sobirania que ens quedava.
Judit Carrera: El turisme
esta basat en una llibertat
molt basica que és la lliber-
tat de moviment, i aquesta
llibertat és essencial en les
societats democratiques. De
manera que penso que hem
d’aspirar al viatge conscient,
que impliqui un descobriment
genui, que sigui realment visi-
tar territoris i no consumir-los
o colonitzar-los. Hi ha un risc
també en el replegament en
nosaltres mateixosien la
nostra petita comunitat. Tot
i que reconec que és en les
comunitats locals més imme-
diates on es resolen moltissi-
mes coses, com apuntava la
Itziar amb el Raval. Pero la
solucié no és deixar de viatjar
o demonitzar el turisme, com
apuntava el José Antonio.
Ila lliure circulacié per un
planeta compartit hauria
de ser possible. [...] Hem de
treballar per una consciéncia
que tot no és possible, no pots
consumir permanentment,
no pots viatjar de manera il-
limitada, per crear un turisme
molt més conscient de quina
és 'empremta que deixa en la
terra. Cal ser conscients de
que implica volar amb avié i,
en contrapartida, que vol dir
anar amb tren, quines sén les
implicacions del vehicle privat,
també. I hem de confiar en les
noves generacions, que tenen
una consciéncia plena del risc
que tenim d’extincié de la nos-
tra vida al planeta.

Una de les ofertes enoturistiques més impactants de la DO Alella,
I'helicopter que trasllada turistes al celler Alta Alella.
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® DOSSIER COVID-19

La pandémia causada per la covid-19, no la
vam poder frenar, pero va sortir el costat
més solidari de tots nosaltres i vam omplir
les xarxes de vi: tasts confinats, xerrades
en directe amb professionals del sector,
formacions, actes. Es va crear, a poc a
poc, una agenda del vi en linia; hi havia
plans pertot arreu. Estavem coneixent
histories de primera ma, i tot aixd gracies
a les xarxes socials. També es va crear un
manifest, escrit per un grup admirable de
dones del vi, en el qual es reclamava el vi
catala i el conjunt de factors que s’ama-
guen darrere d'una ampolla. Aquesta
humanitat que podem olorar, tastar i que
tanta identitat transmet. Finalment, el
que em va semblar gairebé increible va
ser veure com la 25a Fira del Vi de Falset,
una festa tan emblematica i prestigiosa,
que celebrava una data tan especial, deci-
dia adaptar el seu format i tirar endavant
amb la digitalitzaci6 del vi.

[...]

La digitalitzacié ha sigut essencial
durant aquests dies en el mén del vi. Una
oportunitat per veure com un sector tan
primari, que demanava a crits fer el pas
al 2.0, ha tingut una bona acceptacié a la
xarxa. Potser no feia falta que la situacié
empitjorés tant perqueé el vi fos més digi-
tal. Tanmateix, crec que s’ha de trobar un
hibrid. Hi ha certes coses que mai podran
canviar -i gracies a Déu-, coses que no es
podran arribar a virtualitzar mai del tot.
Com el territori, la vinya, els enolegs o
totes aquelles persones que treballen dar-
rere d’un vi. Perqué un vi és naturalesa i
la naturalesa no es pot digitalitzar, pero
trobar una fusié entre les dues coses crec
que pot ser una bona manera de comencar
una nova etapa. [...]
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Artur
Martinez

El cuiner terrassenc Artur Martinez dies
enrere a les seves xarxes socials manifes-
tava: “El panorama vitivinicola nacional
és tan efervescent com emocionant. La
precisié técnica i historica de tants cellers
que aposten per la naturalitat, 'accessibi-
litat i 1a sostenibilitat ens converteixen en
privilegiats de poder gaudir de les seves
obres a preus imbatibles [...] No puc con-
tinuar deixant fora productors extraor-
dinaris i que m’apassionen per respectar
un percentatge internacional. Aqui trobo
excelléncia i perfils sobrats [...]. Cada cop
estic més satisfet per apostar exclusiva-
ment per vins nacionals a Atirt Restau-
rant i La Mesa del Buen Gusto [...]. Es aixi.
A mitja termini eliminarem les referéncies
internacionals d’Atirt (la barra gastrono-
mica que lidera a ’hotel Hilton Diagonal
Mar de Barcelona i que va reobrir el 9 de
juliol) perqueé, obviament, tenim un estoc
que hem de consumir. Es un pla estratégic
que engegarem aviat.”

I afegia en conversa telefonica: “Feia
molt de temps que volia fer aquest pas,
pero no trobava el moment o no m’hi atre-
via, perque un restaurant gastronomic
esta obligat, o d’'un restaurant gastro-
nomic s’espera, que tingui grans vins de
fora. El confinament ha comportat que ar-
ribi ’hora de ser valent. Si volem canviar
les coses sera ara”, manifesta convencut
el xef. “Volem ser prescriptors del patri-
moni proper. El client local mereix que els
restaurants difonguem el patrimoni que
tenim al costat i que molts desconeixen.
Crec que tots els restaurants s’haurien
de preocupar d’oferir una carta amb vins
que realment s’assemblin a la cuina que
ofereixen als seus clients. Busco vins amb
elegancia i poca poténcia, que s’adiguin
amb la nostra, que és precisament aixi”,
manifesta.

Les persones signataries volem aclarir
alguns aspectes, el primer dels quals és
defensar que al darrere d’un vi hi ha hu-
manitat i natura. I també:

e Que el consum de vi no ha augmentat
durant el confinament. Es més, els ce-
llers constaten una baixada drastica de
les vendes. Cal tenir molt present que
abans de la crisi de la covid-19, el consum
de vi es realitzava majoritariament en
restaurants i bars. Ara, el consum varia
d’escenari i incrementa als habitatges
particulars.

¢ Que el consumidor compra principal-
ment a les grans superficies, per aixo
podem veure alguna imatge de prestat-
geries de vi mig buides. També hi ha
botigues especialitzades que per donar
sortida al seu estoc i continuar fent costat
als elaboradors, fan un esfor¢ creant ofer-
tes i donant facilitats per fer arribar el vi
a domicili.

e Aquestes circumstancies no impliquen
que els cellers estiguin venent més vi. Es
més, els de dimensié petita i mitjana, que
sé6n la majoria a Catalunya, no acostumen
a participar en la linia de distribucié de
grans superficies i han vist parar de cop
les vendes.

e (Cellers petits i mitjans sén els que més
patiran les conseqiiéncies de la crisi sani-
taria, economica, social i cultural, perquée
la seva principal linia de venda és la res-
tauracié i 'exportacié. Dues vies que, ara
per ara, estan tancades. [...]
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® ACTUALITAT

Les seqiieles del virus

Durant el confinament, totes les Denominacions d'Origen catalanes van fer pinya i van
mostrar el seu malestar davant de la gestid inoperant de I'Incavi. L'atac del mildiu
massiu a les vinyes ha agreujat la situacié vinicola de tot arreu del pais. I sdn moltes
les fires, festes i celebracions que s'han cancel-lat o s'han convertit en virtuals

TEXT: RAMON FRANCAS

a pandémia ha portat
molt més que proble-
mes sanitaris i econo-
mics al vi catala. La
covid ‘va infectar’ ini-
cialment, al principi del confi-
nament, les relacions entre una
bona part del sector, també
de les denominacions d’origen
vitivinicoles, i I'Institut Catala
de la Vinyai el Vi (Incavi) de
la Generalitat. La tensié amb
I'administracié va arribar gai-
rebé a l'alt voltatge, quan totes
les DO catalanes van expressar
per carta el seu malestar per la
tasca de I'Incavi. Va ser una si-
tuacié mai viscuda abans amb
la intensitat que es va viure
enguany. Les aiglies, que esta-
ven ben encrespades, sembla
que han tornat al seu lloc, pero
algun ressentiment ha quedat
després de tanta mullena. El
paper de la decidida consellera
d’Agricultura, Teresa Jorda,
que va agafar el toro per les
banyes, també ha servit per
apaivagar el gran enuig inicial.
Destacats cellers van acusar
I'Incavi d’haver tancat les se-
ves installacions i el laboratori
durant el confinament (aixo va
fer que els cellers no poguessin

disposar de les analitiques per
poder continuar exportant), i
en van criticar la politica comu-
nicativa durant la crisi causada
per la pandémia. Des del De-
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Salvador Puig, director general de I'Institut Catala de la Vinya i el Vi.

partament d’Agricultura s’és
ben conscient ara que caldra
restablir la confianca i refor-
car les relacions a I'etapa que
s'obre. Les DO catalanes s’han
adonat que sén capaces de tre-
ballar conjuntament de manera
independent i des de 'Incavi
s’ha acabat entenent la nova
dinamica. El discutit Salvador
Puig, ha acabat havent de cele-
brar que les DO s’hagin posat
d’acord a I'hora de plantejar
una campanya de comunicacié
amb un missatge comu.

El president del Consell
Regulador de la DO Alella,
Quim Batlle, a diferéncia d’'uns
altres responsables de les DO
catalanes, entén que 'Incavi ha

fet “un bon paper” i que “col-
labora al 100% amb tothom”.
Batlle destaca la bona entesa
entre les denominacions d’ori-
gen vitivinicoles catalanes a
I'’hora d'impulsar iniciatives
per promoure el vi catala amb
DO. També afirma que “és
molt clar que les coses han
canviat molt”: “Les DO no som
competéncia entre nosaltres.”
El president de la DO Penedes,
Joan Huguet, ha explicat que
la carta reivindicativa enviada
ala Generalitat des de les DO
va ser una “mostra del nervio-
sisme amb 'Incavi”. Per la seva
banda, el president del Consell
Regulador de la DO Costers del
Segre, Tomas Cusiné, valora

molt positivament que tots els
presidents de les DO catalanes
“hagin fet xarxa i reivindiquin
el mateix”. Diu que aixo sera
molt important no sols ara,
siné també en el futur, i que
cal aconseguir que hi hagi una
promocio sostinguda del vi
catala els anys vinents.

A mitjans del mes de maig,
totes les DO catalanesila
patronal Associacié Vinicola
Catalana (AVC) van expressar
conjuntament per carta el seu
“nerviosisme” amb I'Incavi
que dirigeix Salvador Puig,
que exhaureix els darrers dies
al carrec. El director general
va contestar que compartia
“totalment” la preocupacié i la

SERGI QUEVEDO. LA LOCAL RADIO TIANA



necessitat d'una accié coordi-
nada entre 'Incavi i unes DO
que li van reclamar un repre-
sentant a 'dorgan de decisi6 de
'ens que dirigeix. També des
de ’AVC, que presideix Valent{
Roqueta, es va fer arribar a la
Generalitat una carta posant
de manifest el malestar exis-
tent amb 'Incavi. Fonts del
Departament d’Agricultura
van manifestar que en el cas
de 'AVC, més enlla dels re-
trets, es van aportar mesures
concretes per intentar contra-
restar la crisi que viu el sector.

Salvador Puig, també per
carta, va respondre: “Aquesta
crisi ens ha agafat desprevin-
guts a tots. També a I'Incavi
ien general a 'administracio.
Ens hem hagut de reorganit-
zar de cop, dedicant-t’hi temps
i esforcos, que no sempre es
visualitzen de portes enfora.
L’actuaci6 de 'Incavi, a partir
del confinament, s'emmarca
en el Pla de Contingéncia del
Govern i les directrius van
ser, en coheréncia amb el que
es demanava al conjunt de la
poblacié, de suprimir total-
ment l'activitat presencial. Les
directrius rebudes obligaven a
tancar les seus de I'Incavi. La
primera mesura va ser activar
el teletreball a tot el personal.”
“Aquesta situaci6 es va comu-
nicar immediatament a tots
els usuaris dels nostres serveis
-afegia Puig-, especialment els
clients dels laboratoris. Tot i
aixo, a partir de la flexibilitza-
cié del Pla de Contingencia del
Govern, el dia 1 d’abril varem
comencar a activar els labora-
toris, primer el de Vilafranca
i posteriorment el de Reus,
a un ritme esglaonat per les
limitacions derivades de les
instruccions de les autoritats
sanitaries.”

L'Incavi ha manifestat
que “des de 'administraci6
s’han fet accions per fomentar
els vins catalans, a través de
campanyes de promoci6 dels
productes de proximitat, de la
plataforma Aliments de Prop
o la campanya de foment de
I’enoturisme, entre més”. Tam-
bé el sector del vi ha fet cam-
panyes i accions que han de-
senvolupat els mateixos cellers
iles denominacions d’origen,
de manera unitaria o conjunta.
Les onze denominacions d’ori-
gen vitivinicoles catalanes (DO
Alella, DO Catalunya, DO Con-
ca de Barbera, DO Costers de

Allo que la covid s'endugué

P

La greu crisi sanitaria i economica pel coronavi-
rus ha eshorrat del calendari o ha trastocat des-
tacades iniciatives i fires del vi a Catalunya. La
Passarel-la Penedeés de la DO Penedés a Barcelona,
que s'havia de fer el 23 de marg¢ a les Drassanes
Reials del Museu Maritim, i el CONCArim Barcelo-
na de la DO Conca de Barbera, que s'havia de fer
el mateix dia a la Casa Capell, van ser els primers
actes suspesos. També la Fira del Vi de Falset, que
hauria festejat vint-i-cinc anys de I'1 al 3 de maig,
se n'ha anat en orris i no es tornara a celebrar fins
al primer cap de setmana de maig del 2021. Com
en uns altres casos, per exemple el Temps de Vi de
Vilanova, se n'ha acabat fent una edicid virtual per
sortir del pas. LAssociacié Catalana d’Enolegs i la
Confraria del Cava Sant Sadurni van ajornar tant
la celebracié del Congrés Internacional de I'Enolo-
gia i el Cava com la Nit de I'Enologia, que s’havien
de fer el 27 de marg.

A Avinyonet del Penedes s’ha hagut de cancel-
lar la fira Microvi, que s'havia de fer del 22 d'abril al
31 de maig en una nova etapa iniciada amb el canvi
al govern al municipi. LAjuntament d'Avinyonet ha
volgut agrair a tots els cellers, patrocinadors, col-
laboradors, veins i visitants la seva col-laboracid,
i diu: "Continuarem treballant perqué I'edicio6 del
2021 vingui més reforcada que mai i sigui tot un
éxit." La Fira del Vi de la DO Tarragona, prevista
inicialment per a mitjan juny, s'ha traslladat inicial-
ment al tercer cap de setmana d'octubre a la placa
Corsini de Tarragona (del 16 al 18 d'octubre).

La vuitena fira Tocs de Vi de I'Emporda a Gi-
rona, que havia de tenir lloc els dies 22, 23 i 24 de
maig, també s'ha hagut de cancel-lar a causa de la
situacié d'emergéncia sanitaria. El Consell Regu-
lador de la DO Emporda i I'Ajuntament de Girona
han acordat conjuntament suspendre-la. Els orga-
nitzadors reiteren el compromis de mantenir-ne
la celebracié I'any vinent. En les tltimes edicions,
Tocs de Vi de 'Emporda a Girona havia sumat una
mitjana de 10.000 participants i més de 50.000
degustacions, entre vins i tapes.

El sete festival Vivid, previst del 4 d'abril al 3
maig, un mes sencer d'activitats enoturistiques a la
Costa Brava, s'ha cancel-lat. El coronavirus també
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ha trastocat els plans del gran showroom biennal
Magnificat de les caves Juvé & Camps i la distri-
buidora Primeras Marcas, que ja es dona per fet
que no es fara enguany. Arran de la situacié, Mar
de Vins i I'Ajuntament de Castelldefels han decidit
traslladar al mes d'octubre (del dia 16 al 18, coin-
cidint amb la de la DO Tarragona) la primera edicié
d'una nova fira a Castelldefels prevista inicialment
del 8 al 10 de maig. Tampoc no es va poder fer el 16
d'abril la segona edicié de l'acte de degustacio les
Persones de Monvins, organitzat per Sergi Montala
de Monvins amb l'objectiu d'acostar-se als seus cli-
ents i compartir-hi opinions. S'havia de fer a I'Hotel
Mas Folch de Constanti.

De mica en mica van anar caient més fires i
iniciatives. LAssociacid Festa del Trepat va decidir
suspendre I'11a Festa del Trepat, que s'havia de fer
els dies 19, 20 i 21 de juny a Barbera de la Conca.
Els organitzadors del Vijazz de Vilafranca, 'Acadé-
mia Tastavins amb la col-laboracié de l'ajuntament
local, van acabar suspenent el festival d'enguany a
causa del repunt de casos de la covid-19 La cita ja
s'’havia posposat tres setmanes respecte al calen-
dari habitual per guanyar temps en el desconfina-
ment. No va servir de res. Ledicié d'enguany de la
Mostra de Vins i Caves de Catalunya, emmarcada
en les Festes de la Merce de Barcelona, s'ha suspes.
Aquest any arribava a la 40a edicié. Finalment es
posposara a la Merce del 2021. Des de |'Incavi i
Prodeca, organitzadors d'aquesta gran fira, han
pres la decisid per la situacid de la pandemia i se-
guint les indicacions de les autoritats sanitaries.
No obstant aixo, des de la Generalitat es treballa
perque durant la tardor del 2020 es puguin fer
activitats de difusié i promocié dels vins catalans,
disseminades a tot el pais i amb diferents formats.

A Alella s'han pogut fer iniciatives com la Festa
de la Fil-loxera, la festa dels col-lectius adolescents
i joves d'Alella. S'ha viscut del 24 al 26 de juliol
sequint “els requisits i mesures de seguretat perti-
nents”. El que no s'ha salvat ha estat la Festa de la
Verema, la festa grossa d'Alella, que I'ajuntament
ha suspés a darrera hora. Es la primera vegada que
no se celebra des de la seva creacid fa quaranta-
cinc anys.

QUICO LLUCH
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Segre, DO Emporda, DO Mont-
sant, DO Penedés, DO Pla de
Bages, DOQ Priorat, DO Tar-
ragona i DO Terra Alta) han
unit esforcos per promoure
el consum de vi catala en una
campanya pionera al sector.
Les DO busquen acostar el con-
sumidor que viu a Catalunya
a “uns vins catalans amb DO
que garanteixen la proximitat i
la qualitat”. La campanya, que
té el suport de la Generalitat a
través de 'Incavi, s’ha anunciat
com “la resposta conjunta a la
situacié anomala que pateix el
sector a Catalunya, on els vins
més consumits no sén els vins
de proximitat™ “Aquesta situ-
aci6 s’ha vist agreujada per la
pandémia, que ha comportat,
entre molts altres perjudicis,
el tancament del canal i 'atu-
rada de les exportacions.” Es
vol posar en valor el producte
dels més de 10.000 viticultors i
dels 850 cellers catalans. S’ha
aprofitat aquesta campanya
per recordar que els Consells
Reguladors, amb els seus ce-
llers, viticultors i viticultores,
“sén una eina imprescindible
per alequilibri territorial”:
“Permeten el manteniment de
la poblacié al territori, dina-
mitzen zones més desfavorides
i mantenen 'entorn i el paisat-
ge.” Aixi mateix, s’apunta: “Els
principis de sostenibilitat s6n
cada vegada més presents a les
vinyes. Més del 43% de la su-
perficie de vinya de Catalunya
esta certificada com a ecologi-
ca, amb més de 18.600 hectare-
esiprop de 4.000 operadors.”
El sector vitivinicola catala
esta reaccionant amb la pro-
moci6, des del principi del con-
finament, d’'una gran quantitat
i diversitat d’iniciatives soli-
daries i promocionals de tota
mena. Denominacions com ara

El Departament d'Agricultura de la Generalitat ha treballat en una
linia de préstecs bonificats i ajuts directes per als viticultors més

afectats pel mildiu.

la Terra Alta i el Penedés es
van avancar amb videos pro-
mocionals. I'Incavi va posar en
marxa també una campanya
audiovisual a les xarxes socials
amb un video de “sensibilitza-
cié i apoderament” del sector

S'ha aprofitat la
campanya per
recordar que els
Consells Regula-
dors sén una eina
imprescindible per
a l'equilibri terri-
torial

del vi a Catalunya. Es tracta
d’un audiovisual d’'un minut

de durada que explica que fa
més de cent anys que el sector
del vi ja va passar per una
greu crisi, la de la plaga de la
filloxera, “que semblava que ho
destruiria tot”. L'Incavi explica
que amb l'esfor¢ col-lectiu se’n
van sortir. Ara, amb la crisi del
coronavirus, “d'una manera
emotiva” el video vol transme-
tre que “no es pot perdre l'es-
peranca perqueé el sector del vi

”

‘ho sap fer”.

De virus infecciosos a fongs
virulents

No tot han estat virus infecci-
osos aquest any. També hi ha
hagut fongs molt virulents. Ni
els més vells recorden un any

OSCAR PALLARES

tan desastrés com aquest a les
vinyes catalanes a causa de
l'atac molt virulent d’'un fong,
el mildiu, que ha delmat molt
severament la produccié. Tant
la Unié6 de Pagesos (UP) com
els Joves Agricultors i Rama-
ders de Catalunya (JARC) han
demanat a les administracions
estatal i autonomica que oferei-
xin linies de suport per palliar
els “devastadors” efectes del
mildiu. La JARC afirma que
enguany, a la crisi de preus de
l'any passat, s’hi han sumat les
conseqtiéncies de la pandémia i
una afectaci6 del mildiu “de fins
aun 50% o més” en la produc-
ci6 ecologica. A les vinyes amb
agricultura convencional I'afec-
taci6 és d’'un 15%. UP ha insistit
també a la Generalitat perque
intercedeixi per garantir que
Agroseguro i 'Entidad Estatal
de Seguros Agrarios incloguin,
a les polisses segiients, el dany
per mildiu com a assegurable a
la linia d’explotacions de raim
de vinificaci6, com ja passa al
sud d’Espanya. El Departa-
ment d’Agricultura de la Gene-
ralitat ha treballat en una linia
de préstecs bonificats i ajuts
directes per als viticultors més
afectats pel mildiu. Enguany
també s’han adoptat mesures
excepcionals per palliar la
crisi, com ara la destil-lacié de
crisi, lemmagatzematge privat
ila verema en verd. L'excés
d’humitat causat per les pluges,
combinat amb les altes tempe-
ratures, ha estat el caldo de cul-
tiu perfecte perque proliferés
aquest fong a les vinyes de 'Alt
Camp, I'Alt i el Baix Penedés,

el Pla de Manlleu, el Priorat,
Girona, la Conca de Barbera, la
Terra Alta i ala zona de la vall
del Corb. Els danys han afectat,
en alguns casos, fins a un 100%
de la produccié. ®
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és el fruit d'una llarga tradicio familiar
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CASAMENTS

Fes realitat el casament que sempre has somiat a la nostra finea vitivinicola.
Com si ’haguessim portat des de la Toscana, pero a només 16 km de Barcelona,
amb vistes al mar ia les vinyes.

bodas@cancabus.es Tel. 93 540 77 73 @can_cabus_bodas
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INTERNATIONAL SCHOOL

Ensenyament

Nursery (de 0 a 3 anys)

Educacié Infantil (de 3 a 6 anys)
Educacié Primaria (de 6 a 12 anys)
ESO (de 12 a 16 anys)

Batxillerat Nacional

Batxillerat Internacional

6 >I<:Cambridge English :@Z BE""":"“

GRUP SAS

Caracteristiques

Multilinglisme (anglés, castella, catala,
frances, xinés, alemany)

Atencio6 individualitzada
Metodologia activa
Estimulacié primerenca

Formacio integral: valors, habilitats,
alt nivell académic, art, musica...

Intercanvis internacionals

Escola d’idiomes de 8h a 21h:
angles, castella, catala, frances, xinés, alemany, rus, italia

www.hamelinlaie.com

[

Exam Preparation Centre Escola Verda

Serveis

Autocar

Menjador (cuina propia)

Extraescolars (dansa, musica, idiomes,
esports, robotix...)

Gabinet psicologic

Residéncia per a estudiants de programes internacionals
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«_assem pel nucli urba ina ra6 emocional amagada,

[ ] "_ge Cardedeu i ens que el fa encara més singular,
endinsem en un lligada a en Pep : “El
bosc d’alzines. Des- deien que el vi d’aqui
prés d’'uns quants color, pero que era potent, es- ' .
ometres ens trobem a la - tructurat. I és una mica aixo. .
vinya d’on surt el vi la Besavia, Aquestes vinyes so6n de Can
que gl'a]dora.Bar ssots. Esuna + Volard ila meva besavia n’era
thi amb tres caps: en la masovera i va viure M
Pe la Pilar Rosell i I'Oriol 102 anys. I aquestes viny 1
_Artigas. La vinya d’'on surt portava el meu oncle, el germa .
la Besavia es va plantar a la de l’'avia, i nosaltres de petits hi .

década del 1950. Es una vinya Jugavem. Ara, al capidels a P |
en coplantaci6, amb un munt .4 enhs trobem que smaltres . t

de varietats de raim plantades qui les porte ho fem -
(beier, pansa rosada, Sant Jau- amb una eﬁa perquctiva.”

 me, sumoll negr.
n‘egr@ﬁa vasia ...ifinsi Un clima i una geologia atipics ,

tot hi ha u onegut, D’entrada, Pep Pou ens situa

que no té comparativa amb cap raﬁcament—@d_oglc_af
“altre al mén. Ho saben roque p?e%:gm'g la zona és un dels *

haﬁ estat collaborant amb elements que caracteritzen
IIncavi, que n’ha p mostres*._ els vins Bardissots i és molt

i n’ha fet un rastrelgs dif de la zona del Va%

_ LaBesavia ésunyvi que  ones V.]’.aﬁ DO Al '

conté els raims de tots els ceps perque sén a l'altra banda,

de la vinya, que es cullen el entre la Rocai Sant Fost de
mateix dia, a mitjan setembre. Campsentelles. En canvi, les

- Per decidir la'data de vere- vinyes de Bardissots s6n entre
-. mar-la, manen Les varietats el Montseny i el Montnegre i
negres per l'acidesa i el grau, s’allarguen fins a la desembo-
que acostuma a ﬁ'obar -se en- cadura del Tordera.

- ‘tre 12,5 113. La Besavia neix “Som en una pota del Vallés
d’una maceraci6 pellicular = Oriental, entre el Montseny
mb el raim sencer, entre que queda a dalt i el Montne-
nou i catorze dies. Després es gre-Corredor a sota. De Santa
remsa el raim amb la rapa i Coloma de Farners a Tordera.
\ fermentacio s’acaba de fer al Nosaltres ens trobem més o
posit d’inox. Al final d’abril menys a la meitat, on comenca
mbotella. Se’n fan entre 650 la serra del Coll i el Corredor.
)0 ampolles. En aquest punt, de la Serra
. .a Besavia és un dels set de baix a la Serra de dalt (a
» s que elabora Bardissots Cardedeu en diem aixi), hi es-

del 2016. Pero aquest és el mercem menys de deu minuts
ner que van veremar i té amb cotxe. Vas de Cardedeu a
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Bardissots elabora set vins de sis vinyes diferents, totes de poca produccié. De la Besavia fa entre 650 i
700 ampolles; del Beier de 900 a 1200 ampolles; del Ramiru en fa 600 ampolles; i els Orientals son els de
major produccié: entre 2800 i 3000 ampolles de I'Oriental blanc i 4000 ampolles de I'Oriental negre.

Samaluds i ja ets al pla. Climati-
cament és una zona atipica, fa
una mica d’embut.”

Continua Pou: “La parcel-la
de la Besavia es troba partida
en tres parts. La més gran, on
som, s’al¢a al costat de la riera
de Vallforners, que és petitona,
pero té la seva importancia
geologica. Es un terreny argi-
localcari, pero si rasques una
mica hi trobes trossos de pis-
sarra, palets de riu, molta cosa
barrejada. Hi ha una crosta
de calg brutal. També trobem
aigiies termals a mig quilome-
tre d’aqui. La gent que hi entén
troba que aquesta zona és geo-
logicament molt complexa.”

En Pep Pou és un home cor-
pulent i bon parlador. Es nas-
cut a Cardedeu. Es va formar
amb la primera promocié del
cicle formatiu de marqueting
vinicola de I'Institut d’Alella,
amb I'Oriol Artigas i 'Agusti
Peris. Alli també va conéixer la
Pilar Rosell. Va treballar per
a Alta Alella i des de fa qua-
tre anys treballa per al celler
d’Oriol Artigas. Junts elaboren
els Bardissots. Del 2016 en
endavant han agafat sis vinyes,
amb paciéncia i respecte pels
propietaris i pagesos, i elabo-
ren set vins: Besavia, Beier,
Ramiru, O, Oriental (blanc i
negre) i la Grita, que és una
historia una mica diferent, per-
que és un vi que prové d'unes
vinyes de la Conca de Barbera,
perque la Pilar té familia a
Montblanc i tenen terres.
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Els valors de Bardissots
“L'objectiu de Bardissots és
recuperar vinyes de la zona del
Vallés Oriental?”, preguntem.
La resposta d’en Pep és con-
tundent: “No, gens. El concepte
de recuperaci6 no és I'adequat.
El projecte Bardissots, no el
defineixo mai com a recupe-
raci6 de vinya o de paisatge
perque al final, tot i que ens
estimem molt el paisatge, el
projecte Bardissots ve a través
del vi. L'origen de Bardissots és
molt potent: si una vinya cre-
iem que té un interés i el vi que
en surt ens agrada, mirarem
de mantenir-la. Ja sabem que a
la llarga algunes vinyes es per-
dran, pero una part les anirem
enllacant i quedaran.”

Es un territori
arrasat. En tot
Cardedeu hi ha
una hectarea de
vinya i d'aqui en
surt la Besavia

Pep Pou: “Vaig comencar a
entrar en el mén del vi d’'una
manera més seriosa, estudiant,
fent tasts pertot arreu, tastant
vins de diferents tendéncies...
Entro en contacte amb molta
gent i se'm crea la necessitat
de fer alguna cosa, de fer un

vi propi. ’Oriol, que va co-

mencar el seu projecte el 2012,
em va proposar d’agafar una
vinya. Vam pensar a agafar-la
a Alella, pero ens vam adonar
que en aquesta zona, que és la
meva, també hi havia vinyes,
tot i que no les controlavem
gaire. No sabiem de qui eren
ni per que es feien servir. A
Alella, la zona classica, aixo no
passava. Sabiem cada vinya de
qui era, qui la portava, etc.”

“Vam comencar a agafar
vinyes d’aquesta zona. Pero de
recuperar, no hem recuperat
res. I em sembla una mica pe-
dant i tot dir-ho. Perqué aques-
tes vinyes hi s6n gracies a la
gent que les ha mantingudes
fins ara. I a vegades ens tro-
bem gent de vuitanta-sis anys
que aguanta la vinya, una altra
gent que té un hort i manté la
vinya del costat...”

“Es un territori arrasat. En
tot Cardedeu hi ha una hecta-
rea de vinya i d’aqui en surt la
Besavia. Es un vi que expressa
una identitat. Per aixo té molt
de sentit la coplantacio i té molt
de sentit treballar amb vinyes
d’unes mateixes caracteris-
tiques i d’'una mateixa zona.

El fet de treballar amb I’Oriol
també ens marca, perqué he-
retem tota la feina que ell ja ha
fet i el seu aprenentatge.”

Una esplendor vinicola que

es va acabar

Pep Pou juga en camp propi, el
coneix i el domina: “Penseu que
aqui hi havia hagut moltissima

vinya. La majoria de ceps hi-
brids i peus americans es van
fer aqui, a Cardedeu, perqueé hi
havia una finca agrovinicola de
250 hectarees, que la portava
un senyor que era enginyer
agricola francés, que va arri-
bar a editar una revista sobre
vins, en frances i una part en
castella, feta des de Cardedeu.
A les primeres fotos aéries
fetes a tot el Vallés, de mitjan
anys 1950, es veu com tota la
serra era vinya, fins a Llerona.
I el vi que s’hi produia guanya-
va premis i tot. E1 1906, en una
fira de mostres a Paris, es va
guanyar una medalla d’or amb
un vi fet aqui al costat.”

“Soc nascut a Cardedeu,
pero en Pambit vinicola tant la
Pilar com jo ens hem format a
Alella, perque és on s’ha man-
tingut la cultura vinicola. Tot
ique abans, a Cardedeu, jo ja
m’havia embolicat a muntar un
club gastronomic que es deia
Peus de Ministre, també cuina-
vem i haviem fet 'Escamot de la
Mongeta del Ganxet... La terra
et porta cap a la gastronomia i
d’aqui cap al vi. I el vi t'imanta i
t’hi acabes posant del tot.”

“A Alella s’ha mantingut
sempre una tradicié vinicola i
una gesti6 de les finques pro-
fessional, per treure’n un ren-
diment economic, fent uns vins
amb un nivell concret, mentre
que en aquesta zona del Valles
la tradici6 vinicola no es va re-
cuperar. Es va crear la granja
Viader que comprava molta llet
ila gent va canviar la vinya per
la granja de llet. Aix0 passa:
una zona tan a tocar d’Alella no
aconsegueix recuperar el con-
reu de la vinya.”

Una relacié de confianca

“Hi ha un fet molt interessant
de la feina que fem -destaca
Pou-i és crear una confian-

ca amb la gent gran que ha
mantingut la vinya. No pots
arribar i dir: ‘A partir d’ara jo
porto aquesta vinya i ho faig de
tal manera.” Aixo no funciona
aixi. De mica en mica s’ha de
crear un vincle i s’hi ha de ser.
Perque un dia aquests homes
grans ja no podran portar-la
itindran la confianca de tras-
passar-nos-la a nosaltres. I, per
altra banda, aquest any se’ns
han mort dos propietaris de
vinyes que portem: la del Beier,
en Jaume Vila de Can Perdiu,

i en Ramiru Pinds, que déna
nom al vi.”
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“Hem trobat les vinyes perquée
la gent ens n’ha anat parlant.
La Besavia era una vinya que
estava arruinadissima. Vam
cavar a ma, vam treure alzi-
nes, bardisses... I un senyor
ens va veure i ens va parlar
d’una altra vinya a Palou, que
era la de Beier. Una vinya
meravellosa 100% beier, una
varietat de raim gairebé extin-
gida (n’hem parlat al nimero
49, que podeu trobar a la web).
Després es va parlar del nos-
tre projecte als mitjans, al 9
Nou i a Papers de vi, i aixi ens
va sortir el Ramiru, un vi que
neix d’'una parcel-la meravello-
sa, perd molt petita, la vinya
de Can Poc, de la barriada de
Tapioles, al terme municipal
de Vallgorguina.”

“T els tltims vins que hem
fet, els Orientals, blanc i negre,
surten d’'una vinya a la llera
del Tordera. Es d’un senyor
que tenia una vinya que li van
expropiar per fer-hi passar el
TGV. Amb els diners de la in-
demnitzaci6é va comprar un pe-
tit mas a tocar d’Hostalric i va
plantar una vinya nova, fa cinc
anys. La llera del Tordera no és
una zona gaire adequada per
plantar-hi vinya, pero arran del
canvi climatic, es dona el fet que
és una vinya amb molta frescor,

fins al punt que collim el raim la
primera quinzena d’octubre. Fa
dos anys vam comencar a tre-
ballar-la i 'any passat vam fer
la primera verema. Sén gairebé
quatre hectarees: 2.800-3.000
ampolles de I'Oriental blanc i
4.000 de negre.”

Fer un centenar
d’ampolles de vi de
vinyes com aques-
ta té una part
emocional molt
forta, és com una
necessitat

La vinya del pinyé

Després de veure i beure la
Besavia, en Pep i la Pilar ens
porten a una vinya de Vilalba
Saserra, d’on surt el vi O. Es
una historia impactant: 'O
neix d'una vinya magnifica,

en forma d’amfiteatre, que es
troba dividida en dues meitats,
perqueé és de dos propietaris,
els germans Recasens, que
ja s’acosten als noranta. Una
part d’aquesta vinya es manté
espléndida, pero l'altra part, no

z 7 antastics.
A baix: la vinya d’on surt
el vi Besavia, una vinya
dels anys cinquanta, ma-
gre, atipica, plena d'alt
voltatge emocional.

hi ha cap fill que I'hagi volguda
continuar i el propietari hi ha
plantat pins. D’aix0 en fa uns
pocs anys. La vinya encara
perviu, pero queda amagada a
la banda més baixa i entre els
pins que encara sén joves. L'ho-
me hi va plantar pins perque la
familia es dedica als pinyons i
des d’aquesta logica, qué se li
pot dir? Hi ha plantada pansa
rossa (en aquesta zona no es
parla de pansa blanca siné de
pansa rossa i no hi ha raim
blanc siné raim ros), sumoll i
alguns ceps directes. Nosaltres
en diem la vinya del piny6, pero
li diven la vinya d’en Recasens
i de l'altra en diuen el Ram de
I’Agell. Ens va costar molt loca-
litzar-ne els propietaris. I 'any
passat ja ens vam fer carrec de
la vinya del piny6.”

“Es terra de saulé. Conté
bombes granitiques i fa molt
pendent. Es una vinya que
ens explica un final de cicle,
una manera d’entendre les
coses, que per a uns és una
meravella i per a uns altres no
té cap mena d’intereés. Aqui, si
ens posem en un pla filosofic

d’entendre un terrer i un pafs.
Per a nosaltres fer un centenar
d’ampolles de vi de vinyes com
aquesta té una part emocional
molt forta, és com una ne-
cessitat. No podem deixar de
fer-ho.”

La vinya del piny0, tot i
malmesa (o precisament per-
que es troba malmesa), té una
dimensié magica, paranormal,
de boscatge de follets i animals
fantastics. Es un tresor de difi-
cil gestio, per aixd només és a
I'abast d’aquells que entren en
comunié amb el territori i amb
la seva gent. Un esperit com el
d’en Pep Pou ila Pilar Rosell,
que treballen amb el conven-
ciment que, d’aquestes vinyes,
en surt un vi expressiu, gustds,
llaminer, amb una gran capa-
citat per traslladar al paladar
una fruita que ens regala tota
la seva complexitat i adversitat.
Amb el convenciment que sén
el reducte d’un altre temps i
el rastre d’histories familiars
lligades a la terra, que han
perdurat contra pronostic pel
valor emocional que contenen,
no pas economic. ®
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'Verema de veremes’:
quan alguna cosa roman

Parlem amb el doctor en ciencies ambientals i activista Iago Otero i amb l'artista
Perejaume. Sén els responsables de convertir un projecte de recerca en un documental,
Verema de veremes, sobre I'iltima verema que va fer el pages Josep Travesa, en Pepito, a
Can Pau Foguera d'Olzinelles, al Montnegre. El documental es va realitzar entre el 2005

i el 2008 i avui és encara un treball que inspira noves generacions de viticultors i que
permet reflexions sobre la transformacio d'un territori, la crisi climatica i la pérdua de la
pagesia i de tota una cultura agraria.

TEXT: MONTSERRAT SERRA I JORDI RIBAS

En Pepito de Can Pau Foguera, era pages

i propietari dun mas a Olzinelles. Un home
savi i elegant, protagonista del documen-
tal ‘Verema de veremes'.

IAGO OTERO




ago Otero (Terrassa,
1981) és llicenciat i
doctor en ciéncies
ambientals a la Uni-
versitat Autonoma de
Barcelona (UAB). Fa dos anys
que s’esta a Suissaiara viu a
Rolle, un poble a la riba del llac
Léman, entre Lausana i Gine-
bra. S’encarrega de coordinar
un centre de recerca sobre
muntanya, vinculat a la Univer-
sitat de Lausana. Abans, Otero
havia passat per la Universitat
Humboldt de Berlin. Fa quinze
anys va realitzar una primera
gravaci6 sobre "dltima vere-
ma que va fer el pagés Josep
Travesa, en Pepito, a Can Pau
Foguera d’Olzinelles, al Mont-
negre. Aquestes imatges serien
la base del documental Verema
de veremes, estrenat el 2008.
Un document que ara se’ns
mostra valués i, tot i que sem-
bla que hagin passat molts més
anys dels que té -perque les
veremes en aquest mas es feien
manuals i a 'antiga, bullint
una part del most-, la gravacié
conté uns valors i permet unes
reflexions que s6n completa-
ment contemporanies i ben
vives avui encara.

Verema de veremes té el punt
de partida en el master en ci-
éncies ambientals que feia Iago
Otero el 2005, primer pas per
assolir el doctorat de 'ICTA
(Institut de Ciencia i Tecnolo-
gia Ambientals). Havia de fer
un treball que li va proposar
i dirigir I'ecoleg Mart{ Boada,
centrat en el terme d’Olzine-
lles: estudiar la historia del
paisatge d’Olzinelles i entendre
les transformacions que ha-
via viscut durant els darrers
segles. Era una recerca que
també es basava de donar veu
a les persones que provenien
del mén pages, bosquerol i pas-
toral. Aixo va animar en Iago
Otero a enregistrar en video la
verema que en Pepito de Can
Pau Foguera feia 'any 2005
de la seva vinya, I'iltima vinya
que quedava en aquest terme
del Valles Oriental.

Tenia vint-i-quatre anys en
Tago Otero quan va fer aquesta
peca documental. També va
ser el moment en qué va conei-
xer l'artista Perejaume, que té
l'estudi a Olzinelles, al costat
de Can Pau Foguera. Va ser en
Perejaume qui va animar-lo a
anar a coneixer en Pepito, un
pages conegut i respectat a tot
el terme.

El documental comenc¢a amb
unes paraules de Perejaume:
A lhora de parlar d’en Pepito i de
tot aquest tipus de personatges,
la dificultat és no caure (que ine-
vitablement s’hi ha de caure) en la
nostalgia. Que podem fer perque
aixo ens sigui d’utilitat? Quin
enfocament hauriem de donar a
aquest mateix documental perque
ens pogués ser util?

I, tot seguit, 1a veu en off de
Iago Otero ens endinsa en la
historia:

Vaig coneixer en Pepito el juliol
del 2005, en una entrevista que

li vaig fer a casa seva. No sé
exactament qué volia, pero escol-
tar la gent d’Olzinelles era una
part important de la recerca que
feiem a la universitat. Em va dir
que podia anar a ajudar-lo en la
verema. A loctubre hi vaig tor-
nar. En Pepito vivia a Can Pau
Foguera, on havia nascut ell, el
seu pare Pepet i el seu avi Josep.

Iago Otero: “"Vam
estudiar la historia
d’aquell paisatge i
la manera com els
diferents masos
vivien i com orga-
nitzaven les activi-
tats productives”

Lelaboracio de vi a casa era una
de les activitats tradicionals que
els petits masos d’Olzinelles, al
Montnegre, havien fet durant els
darrers segles. Pero Can Pau Fo-
guera era un cas especial, tenia
liltima vinya activa d’Olzinelles.
La vinya de Can Pau Foguera no
té feixes, és una vinya rosta. T°hi
has d’enfilar per anar d’un cep a
Ualtre. Aquest estiu una pedre-
gada s’ha endut mitja collita i

el raim no esta gaire bé. Alguna
cosa ens havia volgut dir aquesta
pedregada. D’alguna cosa ens
havia avisat.

Mesos després, el 2006, en
Pepito es va morir. Aleshores,
en lago Otero va anar a veure
en Perejaume i li va mostrar les
imatges que havia enregistrat.
L’artista va adonar-se de la
forca d’aquelles imatges. Van
contactar amb el cineasta Isaki
Lacuesta, que els va orientar
en 'estructura del guid, van en-

registrar uns quants testimo-
nis més i la germana d’en Iago,
que havia estudiat cinema a
I'Escac de Terrassa, va muntar
el documental.

Ara, quinze anys després,
hem provocat una trobada
virtual amb en Iago Oteroien
Perejaume perqueé tornin a re-
flexionar sobre aquell moment
i aquella recerca. Per saber si
mantenen la visi6 que tenien
aleshores del camp, de la page-
sia i del paisatge.

Recorda Perejaume: “Em
penso que un cop mort en
Pepito, uns van fer una ultima
verema encara. Pero la filla,
I'’Aurora, va llogar la casaila
vinya va quedar abandonada.

I ara encara ho esta. La vinya
és a la carena, entre el Valles i
el Maresme, pero inclinada cap
al Maresme. Al clatell hi té el
Vallés i mira cap al Maresme.
Ara, la cosa de la vinya tampoc
era central en la vida d’en Pepi-
to. Formava part d’'una roda: el
bosc, I’hort i la vinya. I tot tenia
el mateix interés alla. No és
que en Pepito estigués centrat
en la vinya, ni de bon tros. Era
un engranatge on tot se succeia
i es relacionava. Una roda im-
pecable i ni mitja hora del dia
llencada.”

Iago Otero: “El que vam
estudiar era la historia d’aquell
paisatge i la manera com els
diferents masos vivien i com
organitzaven les activitats pro-
ductives. La diferencia entre
els grans masos del fons de la
valli els petits masos de les
zones una mica més rostes,
com era Can Pau Foguera,
amb pagesos que es dedicaven
al cultiu de seca, una mica de
vinya i unes vaques per a la
produccié6 de llet. Pero després,
sobretot, per tenir uns ingres-
Sos, aquests pagesos anaven a
jornal als grans boscos de les
grans propietats forestals, que
en aquest cas s6n Can Valls
d’Olzinelles, Ca ’Agustii Can
Draper. El bosc, tant per a
aquests petits masos com per
als grans masos, era molt im-
portant i era una de les bases
d’aquella economia. En Pepito
el que feia era anar a jornal en
aquests boscos per comple-
mentar la font de vida del seu
mas.”

“I, sobretot en altres épo-
ques, aquests masos petits
venien petites quantitats de
vii petites quantitats de llet
als mercats de les viles o alla
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on fos. Era una economia molt
diversificada, que es va anar
acabant a mesura que la gent
d’Olzinelles va anar marxant
cap a Sant Celoni i cap als po-
bles de la costa, per treballar a
la industria i a la construccié.
Nosaltres vam documentar tot
aquest canvi. En Pepito repre-
sentava aquesta vida preterita
que estudiavem.”

Quines feines feia en Pepito

al bose?

Perejaume: “En Pepito era cap
de colla de peladors i cap de co-
lla d’estassada. En sabia molt.
Era un home molt excepcional.
Hi ha una cosa que és la civilit-
zacio, que és esclava del temps,
és més immediata i va més lli-
gada al rellotge. Pero la cultura

“El mén pages re-
presenta no tant
una cosa que se'n
va sin6 una alter-
nativa al mén pre-
sent”

és mestressa del temps, no és
esclava. I en Pepito no portava
rellotge. Era un home impres-
sionant, de savi i d’elegant. La
manera de parlar, els gests que
feia, interessantissims, i com es
bellugava. I tenia la mirada una
mica inclinada avall, que és la
bona. No era una mirada altiva,
sind que sempre abaixava una
mica el cap. Era un home col-
locat en la cultura, era un home
culte. I més enlla que era una
bona persona, en 'entorn d’Ol-
zinelles era un home que tenia
un gran prestigi. Qualsevol fita
que s’hagués de remarcar o

davant d’'una discussi6 entre
veins, en Pepito feia de jutge de
pau. L’hort se’l sabia molt bé,
dominava tot el tema de vimet,
tenia ruscs de mel fets per ell,
de suro. I dels treballs de bosc,
en sabia molt.”

Diu Iago Otero, en el paper de
narrador, a Verema de veremes:
En Pepitu no té ningu qui el succe-
eixi. Elmon d’en Pepito, transmés
de generacid en generacio al llarg
dels segles, s’esfuma a mesura que
el pais avanca cap a la moderni-
tat.

I en Perejaume explica:
Segurament que hi havia moltes
mentalitats treballant, ideant,

i tot aixo genera cultura. Pero
no n’ha quedat res. Es una gran
manera de desapareixer i de no
deixar pistes.

Després continua parlant
sobre el silenci del mén pages:
Es un mon molt habituat ol secret,
a passar inadvertit. El mon pages
és un gran expert en l'ocultacid, en
la discrecid, en lelegancia. Es un
mon molt elegant. Totes les for-
mes de cultura agraria son molt
fragils, amb molt pocs moviments
fisics. Aixi com UAcademia fa
grans monuments d'arquitectura,
els literats fan obres i les publi-
quen... treballen cap a formes
fisiques destinades a perdurar,
la cultura agraria és una cultura
que es transmet de pares a fills,
sovint oral, amb materials molt
fragils, modulacions de la veu,
festes populars, balls...

Tornem al moment present.
Diu Iago Otero a Perejaume:
“Aquella entrevista que et vam
fer, la vam filmar al pla d’en
Mora, que és a sobre de Can
Pau Foguera, a deu metres de
la vinya. I el que vas explicar
em va impressionar i em va
agradar molt. El que deies
del mén pages, de com viu, de

EMMANUELREYNARD

Iago Otero.

com es concep ell mateixila
consciencia que té o que no té.
Aquesta aportacio teva, és la
que utilitzem també per tan-
car el documental: que el mén
pages representa no tant una
cosa que se’n va siné una alter-
nativa al mén present. La idea
d’imaginar, de pensar un estat
diferent de coses, del mén, de
realitat, d’existéncia, de cons-
ciéncia, és el que vas obrir tu

i que utilitzem per acabar el
documental.”

La pagesia és imprescindible
i ha estat bandejada per la
primacia del mén urba. Col-
locar-la com una alternativa
real és important.

Perejaume: “Hi ha hagut

una batalla evident, on hi ha
hagut uns guanyadors i uns
perdedors, i 'espai fisic s’ha
substituit d’'una realitat per
una altra. I la realitat que s’ha
imposat, la del mén urba, ex-
plica la historia d’aquest mén
de pagés com una cosa folklo-
rica, petita, escarransida, del
passat, irrecuperable, anecdo-
tica. Pero parlar des de l'altra
banda és tan noble com parlar
de la cultura urbana més
puntera. No hi ha cap judici
de valor que pugui dir que un
prohom del noucentisme, com
Josep Carner, sigui més culte
que en Pepito. No. Depén de
per que, depén de com. Tots
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Perejaume.

dos sén extraordinaris. Venen
de tradicions diferents, de
realitats diferents, de comple-
xitats diferents. Pero la deli-
cadesa, la complexitat, hi sén
en tots dos d’'una manera per-
fectament equiparable. Passa
que és la visi6 d’un vencedor
davant d’'un derrotat.”

El documental posa cura i
atenci6 a mostrar tots els pro-
cessos de la verema i en els
noms de les eines i processos
que s’empren. Aix{ sentim el
narrador:

Un cop tots els raims son a la
premsa, s’hi van col-locant de
dos en dos els socons. N’hi ha de
fusta de roure, de surera... El

most que ha sortit de la premsa-
da es treu del sot amb una caca,
es filtra i amb una portadora es
du a la caldera. El most s’hi bull
perque el vi que n’ha de sortir
tingui més grau d’alcohol i sigui
més resistent a la calor. Sera un
vi dole. [...] La primera caldera-
da ja ha bullit prou. Aboquem el
most a la portadora i el deixem
reposar. Es un most dolcissim, a
causa de lUaigua que s’ha evapo-
rat a la caldera.

Un dels ultims passos de la
verema és desmuntar les costelles
de la premsa, treure la brisa i
escampar-la per sobre de sacs.
La brisa, airejada, es posa altra
vegada a la premsa. S’acabaran
d’aprofitar els ltims regalims.

MARC GUZMAN

La darrera premsada caragola
una altra estona. Abans d’obrir
les botes, que son fetes amb fusta
de castanyer, cal treure el vi de
lany passat. M’ha semblat enten-
dre que per cada carrega de most
bullit, n’hi posen una de most
sense bullir. Aqui fermentara el
most i s'obtindra el vi, que s’acos-
tuma a tastar per Tots Sants.

Sovint, els documentals que
parlen del vi obliden la per-
sona que cuida la vinya, el
pagés (amb excepcions molt
remarcables, com la pel-licula
40 hectdrees, la terra i el

Perejaume: “La re-
alitat que s’ha im-
posat, la del mon
urba, explica la
historia d'aquest
mon de pagés com
una cosa folklori-
ca, petita, escar-
ransida”

pagés d'en Pep Puig). Pero,
certament, el mén del vi sovint
oblida qui cuida la vinya, el
paisatge, el territori. En canvi,
Verema de veremes recorda
precisament aixo, el mén del
pageés. Alhora, tot i ser del
2005, té una patina que sem-
bla de fa molts més anys. Es
com antic. Es una manera de
fer vi que ja no es pot repetir,
si t'hi vols guanyar la vida. Es
el mateix que matar un pore.
Ja no pots matar el porc a
casa teva perque la llei ho pro-
hibeix, i tot el que va lligat a
aquell coneixement es perd.

Perejaume: “Es perd la com-
plexitat.”

Iago Otero: “La desaparici6 de
les activitats primaries (agri-
cultura, ramaderia i activitat
forestal) havia generat tot un
seguit de canvis en el paisatge,
com ara la reducci6 de la su-
perficie agricola, 'augment de
la superficie forestal i tots els
canvis en la biodiversitat, que
anaven associats a aquell pai-
satge, que en déiem de mosaic,
format per conreus, pastures,
boscos, en diferents intensitats
d’ts, amb diferents tipus de
gestié, que aguantaven una
serie d’espeécies, que després
amb la desaparicié d’aquestes
activitats s’han anat reduint i
que avui tenen un valor de con-
servaci6 precisament perqué
son escasses. Tota la part nord
de la conca mediterrania ha
viscut aquesta mena de proces-
sos. Nosaltres utilitzavem Ol-
zinelles, un territori petit, com
a cas d’estudi, com a telescopi,
per entendre canvis que s’es-
devenien també a una escala
molt més gran. I aqui, és clar,
I'aparici6 de les lleis i de com la
burocracia s'imposa, hi té un
paper fonamental, pero no ho
miravem directament.”

Ha canviat molt el mosaic en
aquests anys?

Perejaume: “I tant! Cada
vegada hi ha més bosc. Tot

i que hi ha unes operacions
impulsades per la Diputaci6 i
el Parc Natural de recuperar
les planes de ribera i els cabals
dels rius. En César Gutiérrez
ho va proposar. Pero 'aigua no
ha revingut.”

Iago Otero: “Un dels
treballs que vam fer va ser
precisament sobre aixo: com
es podia explicar el fet que en

B 1

GARDEN ARRENAS

www.gardenarenas.com
info@gardenarenas.com

RIERA FOSCA, 11-29 - 08328 ALELLA (BARCELONA)
TEL.93 555 12 43 - FAX.93 54017 07

47



El raim es cull amb portadores i amb cabassos i cistells de vimet, fets per un vei d'Olzinelles.

els ultims anys a Olzinelles hi
hagi molta menys aigua que fa
cinquanta o cent anys. Hi havia
espeécies com el cranc de riu, la
rata d’aigua, algunes especies
de peixos, que havien anat
desapareixent amb el temps, i
nosaltres ens vam preguntar
per queé. Les conclusions van
ser que més que 'augment de
superficie forestal, la ra¢ devia
ser més una qiiestié climati-
ca, que potser en les ultimes
décades havia plogut menys. I
potser també I'extraccié d’ai-
gua de pous d’altres zones que
disminueixen el nivell freatic
(tot i que no ho podiem arri-
bar a controlar). Si que vam
especular una mica amb la
idea que podia ser que els bos-
cos interceptaven més aigua
de pluja. Com que hi ha uns
boscos amb unes copes molt
més tancades ara que abans,

i aixo ho pots comprovar amb
les fotos aéries fetes el 2000 i
les dels anys 1950, la infiltracié
amb el sol s’havia reduit molt. I
aixo podria comportar el canvi
de régim hidric. Pero no ho
vam arribar a demostrar. Ara,
simplement tallant la vegetacié
del fons de vall no podem espe-
rar que tingui un efecte en els
cabals, perque a banda que és
una superficie molt petita en
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relaci6 amb tota la conca, cada
vegada tenim una temperatu-
ra més alta i els arbres cada
vegada evaporen més aigua.
Pero bé, el Parc Natural ha fet
aquesta aposta i cal seguir-la.”

El decreixement és un gran
tema d'en Iago Otero. Treha-
lleu en profunditat sobre el
decreixement en el context
actual?

Iago Otero: “Els meus com-
panys de Barcelona continuen
treballant des de la perspectiva
del decreixement, defensant-lo
com una opci6 politica, com
I'inica o una de les poques que
ens queden. Jo he canviat una
mica de perspectiva i d’estrate-
gia. Fa sis anys que soc a fora

i aixo m’ha donat una mica de
distancia, per poder veure les
coses que feia quan era a Ca-
talunya i d’intentar fer un pas
més o millorar-les una mica.
Continuo col-laborant-hi, pero
ara per a mi 'enfocament no és
tant defensar una opci6 politica
com analitzar quines sé6n les re-
lacions d’un sistema economic
que es basa en el creixement
ila biosfera i la natura. He fet
un canvi cap a una visié més
cientifica i menys politica, pero
s que continuem treballant
amb aquests temes. De fet, va

coincidir que haviem treballat
durant cinc anys amb un ar-
ticle que analitza les relacions
entre el creixement i la natura.
L’article explica que hi ha una
contradicci6é fonamental, que
els paisos no poden continuar

Iago Otero: "Hi
haura noves crisis
i la gent ens hau-
rem de replante-
jar moltes coses.
I una és aquesta
relacio tan mental
amb el mén”

promovent politiques de creixe-
ment i al mateix temps intentar
salvar o conservar la biodiver-
sitat*. I aleshores fem tot un
seguit de propostes per supe-
rar la situacié. El nostre treball
no tenia res a veure amb la
covid-19, pero l'atzar va fer que
sortis publicat just en el mo-
ment en qué el moén es trobava
en un estat de xoc. Va tenir
molt de resso. I els periodistes
em preguntaven si la pandemia

era resultat de la destruccié de
la natura, que evidentment ho
és en bona part. I jo la resposta
que donava era que sii que es-
perava que aquesta situaci6 tan
drastica servis perqué cada ve-
gada més gent i persones res-
ponsables de prendre decisions
politiques, cientifics, realment
fessin I'exercici de pensar que
s’ha de canviar alguna cosa i
que s’ha de canviar a un nivell
fonamental. Transformar la
manera com vivim, la manera
com treballem, la manera com
pensem, les prioritats que do-
nem a la vida... Hi ha gent que
encara continua pensant que
no hi ha cap problema, pero em
sap greu dir-ho: hi haura noves
crisisila gent ens haurem de
replantejar moltes coses. I una
d’aquestes coses és el que de-
iem abans, aquesta relaci6 tan
mental amb el mén, que basi-
cament és el que ha possibilitat
la transformaci6 tan gran que
hem fet en els tltims segles
amb la industrialitzacié. No
deixa de ser un moment de la
historia humana en queé tenim
un poder tan gran de transfor-
mar la materia que finalment
és la materia la que ens acaba
transformant a nosaltres d’'una
manera negativa. Sén els cicles
de matéria i energia els que

IAGO OTERO



® CULTURA

finalment es giren en contra
nostra. I aquf ens trobem.”

Tornem al documental:

Diu Iago Otero en veu en off:
Amb la desaparicio de la pagesia
un munt de secrets s'esfumen.
Pero hi ha manera de retenir-ne
algun? El que em fa por és que
aquest mon se’n vagi sense ha-
ver-ne collit alguna cosa indispen-
sable per al futur. En aquest uni-
vers d’en Pepito, que se’n va sense
dir res, hi ha quelcom d’essencial
que cal captar.

I en Perejaume rebla:
Només n’hi hauria prou posant en
dubte la realitat present, posar-la
en dubte continuament, saber que
n’hi ha moltes altres. I que aqui
n’hi havia una fa uns quants anys
ila que tenim ara és susceptible
de ser interpretada d’'una altra
manera i que probablement n’hi
haurda una altra més endavant
que sera diferent.

Quan t'estaves a Can Pau
Foguera no senties una sensacio
gens nostalgica, més aviat era
al revés: era la possibilitat d’en-
devinar un altre concepte de la
realitat possible. El mon més po-
sitivista de la modernitat sembla
que ens obligui a una nica visio
del mon. I quan eres en aquests
contexts de pagesia era més aviat
una visio revolucionaria que teni-
es, a mesura que t’adonaves que
hi havia una altra possibilitat de
mon, un mon paral-lel. En aquest
cas era un mon remot, que prove-
nia del passat, pero st que era una
alternativa al mon present. Per
tant, en aquell moment tenia un
punt de revolucionari.

El documental acaba amb la
idea que el mén agrari té una
forca revolucionaria, és una
alternativa al mén tecnologic
actual. Pero han passat quinze
anys. Com veieu ara aquesta
opcio de revolucié? Ha variat
la mirada o veieu encara la
pagesia com a motor de trans-
formacié?

Perejaume: “Jo la veig alla
mateix. I la cosa que passa és
que la memoria es va perdent.
Pero potser no és cert, perque
les coses es guarden a fora i
sempre es poden trobar.”

Iago Otero: “Jo penso que
potser més que el mén agrari
com a element de transforma-
cié social, el que veig ara és la
importancia de connectar amb
l'esséncia interior, la qualitat de
la natura que va molt més enlla
del discurs, de la nostra capaci-

tat mental d’idear, de projectar,
que sovint ens crea com una
bombolla i ens separa de la
realitat. Es aquesta possibilitat
de connectar amb la natura tal
com és: la bellesa, 'harmonia,
que ens ensenya, amb una qua-
litat fonamental, que és la inno-
cencia que podem veure en les
plantes, els arbres, els animals,
les criatures. La possibilitat de
connectar amb aixo és l'arrel
de l'espiritualitat, és l'arrel de
la transformacié que neces-
sitem. La qiesti6 és de quina
manera fer-ho, pero aixo és

un altre tema. Pero per mi en
la recerca que vaig comencar
amb la carrera, després amb el

Perejaume: "1
quan eres en
aquests contexts
de pagesia era més
aviat una visio re-
volucionaria que
tenies”

master, el doctorat i tot el que
ha passat després, el mén agra-
ri era un simbol d’aixo. Perqué
la pagesia i el que representava
en Pepito era aquesta connexi6
amb els ritmes naturals, amb
la terra, amb la saviesa de la
terra. Per mi aix0 era un sim-
bol. I el que he vist marxant

sis anys fora és que aix0 era un
simbol molt fort, que a mi em
motivava, m'empenyia a bus-
car aquesta connexi6 amb les
arrels, i aquest és l'origen del
canvi. Més que el mén agrari
en si o el que nosaltres pensem
d’aquest mén, era una manera
d’articular aquesta utopia real,
que existeix.”

El documental arriba a la fi, la
veu d’en Iago Otero el tanca
dient:

Tots aquests verals s'enterren de
bosc sense la pagesia, pero alguna
cosa roman. El record de l'univers
pages eixampla el mdn d’avui, fa
que a dins seu capiguen els mons
de tothom. Muiltiples, en didleg i
esfilagarsats. ®

* Biodiversity policy beyond eco-
nomic growth.

https://conbio.onlinelibrary.wiley.
com/doi/full/10.1111/conl.12713

El most s'hi bull perqueé el vi que n'ha de sortir tingui més grau
d’alcohol i sigui més resistent a la calor. Sera un vi dolc.
A sota, les destrals de pelar, d'en Pepito.
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l.a bota
del raco

El nou vi de ‘Papers de vi’

La bota del raco era, tradicionalment, la barrica que contenia el vi més
vell i més bo del celler. Ens remuntem a uns temps, quasi ja perduts, en

que a gairebé cada casa del territori DO Alella es feia vi “per al gasto”, -8 i TR - N ~
per consumir a casa. e b % b N "-UMINACION

Amb La Bota del Raco, elaborat per Alta Alella, ‘Papers de vi' vol reivin-
dicar el vi dels avis, el. millor vi del celler de casa. Raims madurs del 2007
elaborats com awi dol¢; un vi que ha experimentat un lleuger i noble
procés d’enranciment que el converteix en un magnific acompanyant
per a un munt de postres.
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® VINS DE MEMORIA

Resistencies properes

L'escriptora i periodista Anna Ballbona ens parla del mén d'on ve, el de la infantesa, un
paisatge agrari arraconat durant anys per una fal-lera urbanitzadora, que va triturar-lo.

inc d’un lloc al qual
d’un dia per I'al-
tre li van girar el
mitj6. Es com si un
vespre se n"hagués
anat a dormir aixiil'endema
al matf s’hagués llevat aixa,
aquest lloc i el seu veinat. [, a
més de llevar-se estrany (una
fallera urbanitzadora que va
ser una trituradora), és com
sino s’hi notessin ni memo-
ria que 'hagués conegut ni
paraules que 'haguessin dit.
Pero memoria i paraules no
deixen de ser meselles i troben
les esquerdes i s’hi escolen. Si
no, per que un dia una flaire
manufacturada, feta de barre-

ges, et retorna l'olor de cremar
lluquet a la bota de vi? Si no,
per qué saps rememorar -sigui
memoria propia o explicada-
que aquells camps que van ser
recer de parelles abans havien
estat vinyes i que I'avi n’havia
menat una? Pero l'avi, com
tants altres pagesos, també

se la va haver de malvendre,
empes per 'adversitat dels
deutes. I el pare, encara que
s’hagi guanyat la vida basica-
ment de pe6 de fabrica, mai no
ha deixat de fer de pagés. Cada
any mostra, ufanés, la collita
dels fruiters: “L’any passat el
cirerer i la prunera no van fer
res de bo i en canvi, goita la
pomera; de tantes pomes que
tenia, que semblava impossi-
ble...” La resta és brancam sec
i d’aspecte socarrimat, que
m’ensenya com una terra cre-

TEXT: ANNA BALLBONA

mada que cal assumir. No es
pot recuperar, pero 'esperanca
empeny perqué 'any que ve a
la pomera ostentosa 'acompa-
nyi el cirerer.

No dic tot aixo sota 'efecte
narcotic de la nostalgia. Pro-
bablement la nostalgia és el
que més cal esquivar en aquest
temps de pandémia i malves-
tats. Potser, amb la vinguda
d’aquest temps que ho ha de
regirar tot, el pages és un dels
pocs que ja estava a punt. Un

mals va arraconar durant
anys la vida agricola, horts

i camps, i els va deixar com
peces de museu mirades com
un exotisme freak, un aneguet
lleig, un pobrissell que no
havia pujat al carro dels espa-
vilats. El pagés tan sovint vist
com un burro, com un primi-
tiu. Al lloc d’on vine, aquesta
mirada 'he sentida al clatell.
I potser durant algun temps
he manejat les paraules, les
formes de vida conegudes,

any la collita rutlla i un altre
se’n va en orris. I, a banda, el
pagés em fa venir una altra
ensenyanca al cap, que en els
mesos vinents retrunyira com
una tamborinada: la forca del
mosaic, saber que sempre és
millor allunyar-se del monocul-
tiu, es digui aquest sol cultiu
turisme o totxo, que ara sem-
blen, també d’un dia per l'altre,
naufrags sense solucié.

La urbanitzaci6 trepidant
com a panacea de tots els

com un joc de taula familiar,
intim, que dificilment podia
ser entés a 'exterior. Aixo,
fins que comences a ser cons-
cient que tot esta molt més
connectat del que reflecteixen
les grans directrius governa-
mentals, els fastuosos plans
directors i els titulars de neé
dels mitjans. Amb cada obra,
cada encimentada o cada
carretera oberta de males
maneres, estassant camps i
camins, s’ha perdut un tros

ALBERT BENZEKRY

del mosaic sense que ni aixe-
quéssim un dit.

Amb el temps, jo matei-
xa m’he adonat de les coses
derivades de pagés que sabia
sense saber que les sabia, de
les paraules i les histories que
em van regalar fent com si no
me les regalessin. Aquella afir-
macié tan recurrent d’“abans
tot aixd eren camps” que he
sentit a 'avia, als pares, en
pobles i anelles metropolitanes
diferents, no I’he entes plena-
ment fins al cap dels anys. No
és una descripci6 paisatgistica
i prou. Tampoc no és ben bé
nostalgia, siné que recull un
munt de ressonancies més. De
mica en mica anem veient que
la memoria i les paraules s’en-
trellacen per recordar-nos que
la realitat agricola és una ne-
cessitat i no una estetica, una
tria i no un folklore, un bé per
salvaguardar i no un caprici. O
potser en el confinament no hi
heu pensat, en els pocs camps i

camins que teniu a tocar, en la
cistella ecologica que us porta
una pagesa abnegada o en el
gust esclatant del colrave que
heu descobert gracies a ella?
Es I'hora del clec. Si posem al
lloc que li correspon la pagesia
iaquells que intenten gua-
nyar-se la vida al camp, posem
alloc el paisatge immediat i la
vida que volem portar-hi. En
temps de maltempsades, més
que mai, descobrim que no som
siné aquesta intimitat compar-
tida, una resisténcia propera. ®
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Picépo
UNna varle
seductord«eg

Tot i que, de picapoll, n’hi ha hagut sempre, en les tltimes dues de-
cades la Denominacié d'Origen Alella ha recuperat aquesta varietat
de raim. Avui podem tastar dos vins monovarietals de picapoll i dife-
rents cupatges al nostre territori vinicola. Sén vins fets amb proces-
sos d'elaboracid ben diferents (inox, fusta, amfora), vins joves i uns
altres amb criances llargues. Tot plegat ens mostra que la picapoll
és molt expressiva i versatil, una varietat que sedueix

TEXT: EVA GODAS / FOTOS: OSCAR PALLARES

a intel-ligéncia. La be-
llesa. La sensibilitat.
Soén caracteristiques
que valorem, que ens
agraden. Pero, que
ens sedueix definitivament?
La capacitat de sorpresa, la
personalitat, la diferéncia.
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Acostar-se és olorar, tocar amb
els ulls tancats, assaborir a poc
a poc. El ritual no varia: tant

és si ens atrapen uns ulls, un
paisatge o un vi. Si sentim les
pessigolles, en voldrem més.

El tema és, doncs, la seduccié.
Una seducci6 que ve de lluny.

Divendres, 31 de juliol de 2020.
12.00 del migdia. Celler Quim
Batlle, Tiana

Els elaboradors Quim Batlle,
Albert Federico, Joan Munich
i el sommelier Paco Cordero
s’expliquen la vida, la vida a la
vinya:

-Quantes ampolles fas tu ara?
-Tu com ho tens, aquest any?
-El natural s’ha d’explicar molt
bé.

Les copes dringuen, el saul6
cruix sota els passos rapids
dels que paren taula, els in-
sectes carrisquegen de calor
ila cordialitat marca el to de
l'aplec. La Montse Serra obre
el tast: “En Quim Batlle ens
acull a casa seva perqueé ell,
d’alguna manera, és el dega de
la recuperaci6 de la varietat
picapoll a la DO Alella. No s’ha-
via perdut del tot, pero fa quin-
ze anys no hi havia cap vi que
s’elaborés o que constés que es
feia amb la varietat picapoll.
En Quim va decidir plantar les
tres varietats que hi havia a

la finca del seu aviien fa tres
monovarietals: un de pansa

"Una de les pe-
culiaritats de la
picapoll: hi trobes
citric amarg, pero
no és ni llimona ni
mandarina”

blanca, un de garnatxa blanca i
un de picapoll. El fet d’embote-
llar el picapoll fa que puguem
dir que el picapoll es recupera
ala DO Alella. En els darrers
anys han anat passant coses
ila gent I’ha anat tenint en
compte. L’Albert Federico 'any
passat va llancar per primera
vegada un monovarietal de
picapoll de la zona de la vall de
Rials. Alella Vinicola elabora
el vi de la vinya experimental
de Santa Coloma de Grame-
net que en part esta fet amb
picapoll. A Arenys de Munt, el
celler Talcomraja la incorpora
en un cupatge. Podem dir que
avui aqui hi ha la gent que ha
tingut un protagonisme a I’ho-
ra de recuperar aquesta varie-
tat historica.”

En Quim fa memoria i ex-
plica, amb un to planer pero
carregat de posit, la seva expe-
riéncia amb la picapoll: “Vaig
fer el que feia I'avi. De picapoll,
n’hi havia molta a Alella, els
Marfils en portaven una part.
Es una varietat que fa un vi
gol6s perqueé té un punt citric
que fa que sigui llaminer, i té
uns tocs molt especials. Quan
és madur té tocs de mel.”



En Joan Munich, del celler
Talcomraja d’Arenys de Munt,
relata que ha veremat dues
vinyes de picapoll, una a Alella
iuna altra a Sant Vicenc de
Montalt, que avui practicament
ha desaparegut. Tot i que ara
planeja tirar més cap a la seva
zona, de Mataré cap a Arenys
de Munt, on no treballara la
picapoll, admet que la varietat
li agrada especialment i recor-
da que és historica: “La gent
de seixanta anys en amunt la
coneix molt, la gent més jove
no tant.”

L’Albert també es va deixar
seduir, ja fa quinze anys: “Quan
la vaig tastar, la desconeixia
i em va sorprendre molt per
la seva qualitat.” Va passar el
temps i, fa alguns anys, va aga-
far la vinya de les Costes, a la
vall de Rials, que va plantar en
Rafael Barnades i que compta
amb un bon nombre de ceps de
picapoll. Fa dos anys es va atre-
vir a fer-ne un monovarietal de
manera experimental: “Em va
sortir un vi dolg, el vaig fer jo
amb la meva filla, trepitjant el
raim. En van sortir quaranta
o cinquanta ampolletes. Vaig
veure que el raim tenia qualitat
per fer alguna cosa més i 'any
passat ja vaig proposar a la
Vinicola que féssim un vi mo-
novarietal de picapoll. La sor-
presa va ser que en va sortir un
vi extraordinari. Ara en surt a
la venda la segona anyada, la
2019.”

Abans de comencar el tast,
I’Albert ja s’aventura a presen-
tar-nos el seu vi:

“El que porto avui és el del
2019, embotellat el mes de juny.
Es un vi jove. Es un vi citric.
Potser quan és tan jove es nota
més l'aranja, que hi aporta
un punt amarg, pero que no
molesta. Es una de les peculia-
ritats de la picapoll: és un citric
amarg, pero no és la llimona

ni la mandarina. Es un amarg
molt agradable, molt gol6s.”

En Quim ho té clar: “Es un
vi per prendre mal.” Ho diu
el responsable del Foranell
Picapoll 2016, premi al millor
picapoll blanc a la Guia de vins
de Catalunya 2019. Els parti-
cipants del tast assenteixen
enriolats.

El sommelier Paco Cordero
es defineix com el boig que un
dia va pensar que Santa Colo-
ma de Gramenet podia tornar
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a tenir vinya: “Quan em van
demanar quines varietats s’ha-
vien de plantar, vaig pensar el
mateix que en Quim, les que hi
havia hagut. Vam plantar qua-
tre varietats: picapoll, pansa
blanca, garnatxa negra i mata-
ré.” I recorda: “Durant els tre-
balls previs, vam passejar per
la Serralada de Marina amb
técnics de I'Incavi buscant res-
tes de varietats de raim. Vam
trobar alguna vinya abando-
nada i quan se’n va fer 'analisi

i Paco Cordero.

D'esquerra a dreta: a dalt,
Joaquim Batlle i Albert Fe-
derico. A baix, Joan Munich

genética vam comprovar que
era de picapoll.” Pero la his-
toria del territori no és I"inic
argument del Paco: “Es que a
mi, la picapoll, és una varietat
que m’agrada molt i volia que
hi fos. L'any passat també hi
vam plantar quatre-cents ceps
de picapoll negre.”

Fetes les presentacions, co-
mencem a obrir els vins. Obre
el tast el vi de la Vinya d'en
Sabater 2019, de Santa Coloma
de Gramenet, amb un cupatge
60% de pansa blanca i 40% de
picapoll, que segons en Paco
ha quedat curt d’acidesa. En
subratlla el bagatge de la pica-
poll: “Quan vam comencar a
treballar en aquest projecte, ja
fa quinze anys, un dels plans
de viabilitat que vam fer ens
va portar a parlar amb tota

la gent gran que havia tingut
vinya o celler a Santa Coloma.
Tots coincidien en la importan-
cia que havia tingut la picapoll
a la ciutat, per sobre de la pan-
sa blanca. Se n’havia plantada
molta, de picapoll.”

53



El celler Quim Batlle, primer celler en elaborar un vi monovarietal de picapoll a la DO Alella, va acollir el tast.

L’Albert Federico assegura
que estirant el fil ha comprovat
que la picapoll es remunta al
segle XV i que hi ha mapes que
la situen a tot arreu dels Paisos
Catalans. La fil-loxera va ar-
rasar les vinyes i els tnics que
es van preocupar de recupe-
rar-la van ser al Pla de Bages
iaqui.

Arriba el torn dels Sis Vincles
2019, del celler Talcomraja.
“Aquest any he fet maceracié en
fusta. S’hi nota la fusta. Es un vi
natural. No conté sulfits, no esta
filtrat ni clarificat i ha arrencat
la fermentacié amb llevats sal-
vatges. Aquest vi porta un 25%
0 30% de picapoll.”

La Montse Serra somriu:
“Es mglt cruixent, m’encan-
ta.” L’Oscar Pallarés, menys
apassionat, també l'elogia:

“Té un punt de flotador de
plastic, aquella cosa de goma
que tenen els bons rieslings
alemanys. Es bo, eh! Molt
subtil.”

Adjectius, glops, copes que
dringuen i glacons que vol-

ten dins la glaconera. Liquid
que cau i informacions ttils:
“Quina terra tens alla, Joan?
Saul6 molt blanc i llengiies
d’argila.”

Passem a tastar un altre vi: les
Costes d'Albert Federico. Mo-
novarietal de picapoll.

En Quim Batlle apunta: “Es
més citric.” El Paco, més liric:
“Es més acaramel-lat, més
codonyat, més madur que els
anteriors.”

N’hi ha poca, de
picapoll. Es una
planta que costa
de guiar, fa el gra
petit i no fa quilos

Les preguntes i els comentaris
corals se succeeixen: “Quan el
vas collir? A finals de setem-
bre. En retronasal té gotes
d’espigol. M’'agrada més en

boca que al nas. Aranja, po-
melo, aroma molt frugal, aro-
maticament és... molt herbaci,
gessamfi i taronja. Flor blanca,
perd no és gessami. Es un ges-
sami mal regat. Un gessami
subtil.”

Embriagats ja per la singu-
laritat dels vins de picapoll,
encarem la recta final del tast:
Quim Batlle Foranell Picapoll
2017. Monovarietal de pica-
poll.

“En aquest vi la mineralitat
es marca molt a la llengua. Es
molt interessant. I té un punt
salabrés. També hi trobo un
punt agre al final.”

Aleshores passem al primer
dels dos cupatges de Quim Bat-
lle que porten un percentatge
de picapoll. El primer: Quim
Batlle Coriolis 2014, amb un
8% de picapoll, 50% de pansa
blanca i 48% de garnatxa.

“La dolcor és de la pansa,
s’hi nota el punt citric final del
picapoll, un punt de llima. La
sal del mar aqui també es nota

molt. Aquest vi és per menjar
amb marisc.”

Es destapa I'iltima am-
polla. El tap en surt i baixa el
liquid: Quim Batlle Foranell
2013, amb un 8% de picapoll,
50% de garnatxa i 48% de pan-
sa blanca.

En Quim sentencia:
“Aquest té un toc de frenada
de cotxe, de querose. L'he ela-
borat igual que l'altre i els re-
sultats sén totalment diferents.
No és tan dol¢.”

Les copes es van buidant.
Els arguments ja sonen a
conclusié: “Es un raim que
permet fer moltes coses: pots
fer un vi dolg, un vi molt fres-
quet, un vi molt madurat o un
escumés. Et pots menjar el
raim a taula, és atractiu per
a una arengada, un fuet o un
formatge.” I continuen: “Un
altre factor és la seva singula-
ritat. N’hi ha poca, de picapoll.
En trobem al Pla de Bages, a
la DO Alella, a TEmporda una
mica, al sud de Francga, a les
Balears i a Mircia una mica
també. N’hi ha poca perque
és complicada de conrear. Es
una planta que costa de guiar,
que fa el gra petit, no fa quilos.
Es poc productiva. Pero és
bastant resistent. Es una va-
rietat fresca. I no oblidem que
té també la part emocional i la
historia.”

Cap al final, en Quim Batlle,
amfitri6 del tast, no es resis-
teix a revelar-nos un secret:
“Aquest any tinc tres tines de
picapoll. La tercera és molt
peculiar: fermentat amb el gra
sencer i desrapat a ma. Tota la
pell, I'he tinguda durant tres
mesos a dintre d’'un sac.” No
podem tastar aquest vi encara.
Encara no. Pero ja veiem que
la picapoll encara ens planteja
sorpreses. ®

jordana
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D'esquerra a dreta: El gastronom Pep Quintana i el lingiiista Jem Cabanes.

Desconfinament arran de mar

En aquesta ocasid, en Pep Quintana s'’ha empescat un apat mariner al restaurant Mar
de Tapes d'Arenys de Mar, acompanyat d'en Jem Cabanes, una d'aquelles persones

1 primer dijous de
juliol féiem la pri-
mera sortida oficial
postconfinament.
Teniem cita per di-
nar a Arenys de Mar. Enguany
el convidat era en Jem Caba-
nes, que és un home que viu
encauat a l'interior del pafs, a
Santa Maria d’0l6, a 'extrem
nord del Moianes. Després de
passar-se els gairebé tres me-
sos de confinament estricte sol
com un ermita seguidor de les
regles més rigoroses de sant
Bru, va baixar ran de mar fet
una tramuntanada. En Jem,
en Cabanes, és una d’aquelles
persones que ho sap tot, de la
seva materia: la lingtifstica.

TEXT: PEP QUINTANA / FOTOS: OSCAR PALARES

Dubto que en aquest pafs, ara
mateix, hi hagi ningti amb les
idees més clares en aquesta
assignatura. Tant de bo n’hi
hagués molts més, de Jems
Cabanes. Segur que en aquesta
disciplina filologica aniriem pel
recte cami.

Va néixer ara fa setanta-set
anys a la Pobla de Lillet. Va
tenir una infantesa dura i difi-
cil, pero molt profitosa. De ben
menut passejava cabres i vigi-
lava ovelles. Estrenada I'adoles-
céncia, sa mare va considerar
que el vailet, que era molt llest,
encaixaria la mar de bé dins un
seminari. [ dit i fet. Va anar a
parar a un convent dels frares
caputxins.

Els estudis de filosofia i te-
ologia, és a dir, els anys de
noviciat, els va fer al convent
dels caputxins d’Arenys. Alla la
seva llestesa es va transformar
en saviesa. Tenia i té un do de
llengties fora del que és normal
i sobretot tenia i té una curiosi-
tat infinita per saber qualsevol
cosa de qualsevol parla. Va

Els estudis de fi-
losofia i teologia
els va fer al con-
vent dels caput-
xins d'Arenys

que ho sap tot, de la seva materia: la lingiiistica.

aprendre llengties classiques
iva traduir alguna part de la
Biblia montserratina a partir
de llengties semitiques.

Pero aviat, no gaire més
enlla de 'ordenaci6 sacerdotal,
va decidir fer un canvi radical
alavidaiva penjar els habits.
A partir d’aquesta decisi6 tan
important, la llengua passava a
ser el seu principal objecte d’'in-
teres. Ha exercit de traductor
amb freqiiéncia i de diverses
llengties europees ha traslladat
al catala uns quants titols, tant
de poesia com de prosa. Pero,
sobretot, ha estat corrector.

El lloc de trobada era casa
meva i ’hora, la de 'angelus
-en aquesta ocasié tocava
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La generositat d'en Fernando i la Silvia va fer que sortissin de la cuina un arros mariner memorable i una fideuada

molt ben aconseguida.

fer-ho coincidir-. Traient-se
la mascara i mirant la mar, va
comencar a garlar. En Jem,
com l'aigua, no té aturador.
Ah, si que en té! Una bona
copa de xampany rosat, servit
al punt de fresc, elaborat amb
el metode ancestral amb raim
de la varietat mataré i resul-
tat d’agricultura ecologica,

un Bouquet d’Alella Edicions
Limitades, va aconseguir
d’emmudir-lo un breu instant.
Haig de confessar publica-
ment, envermellint-me un bon
xie, que no coneixia aquest
néctar deliciés que encara fa
més gran aquest nostre Ma-
resme. Us el recomano viva-
ment. Ha estat una autéentica
troballa.

El nostre lingtiista prota-
gonista va fer un interrogatori
a fons a la gent de Papers de vi
perque li expliquessin, fil per
randa, tots els secrets, els més
ben guardats, de 'escumos
que degustavem. Es una per-
sona que necessita saber. Se li
fa imprescindible. I segur que
la llig6 rebuda i apresa avui li
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servira algun dia per instruir
ves a saber qui!

Després de posar-nos al
dia de la pandémia i de les
conseqiiéncies que en derivin,
varem fer memoria dels anys
del segle passat en qué coinci-
direm a Televisié Espanyola.
Del 1987 al 1992 jo hi treballa-
va presentant un programa
en que, cada divendres, reco-

manava un itinerari de cap
de setmana pel Principat i ell
era el corrector oficial de la
casa. El meu gui6 era, doncs,
corregit amb lupa per en Jem,
amb aquella paciéncia caput-
xina que el caracteritza i que
sempre hi aboca. Més tard
tornarem a coincidir al setma-
nari valencia El Temps, on jo
feia ressenyes de restaurants i
comentaris gastronomics i ell
ho salpebrava amb autoritat
absoluta. Ha treballat, fins a
jubilar-s’hi, al diari digital Vi-
laWeb, on ha impres caracter
iha deixat fet el llibre d’estil
que sera imprescindible per a
unes quantes generacions de
periodistes. També en aquest
diari digital, hi hem coincidit
en alguna ocasi6 excepcional.

Abans de posar-nos trans-
cendentals, ens diguérem que
tantes coses hem perdut que
potser el record també cal
perdre. Fou quan decidirem de
fer cap al restaurant per dinar
i alliberar-nos de cabories.

En aquesta ocasié varem
escollir el petit Mar de Tapes,

situat al bell mig de la Riera
arenyenca, al costat mateix
del Mercat Municipal. Aquf

s que haig d’aplicar amb
contundéncia aquella dita del
pot petit i la bona confitura.
Es un negoci familiar: hi ha
implicats els pares, els fills, les
jovesiels gendres. Treballen
molt perque encara no fa ni
tres anys que estiren el carro
i s’han imposat que arribi a
bon port, i evidentment que hi
arribara.

En Fernando A. Folch és
fill de Castell6 de la Planaili
falten tres anys per tenir mig
segle. La seva dona, la Silvia
Moreno, és filla de Lloret de
Mar i per arribar a la cin-
quantena encara n’hi falten
sis. Tots dos sén fills de gent
del ram. En Fernando explica
orgullés que va néixer entre
fogons i que remenava casso-
les abans de fer la primera co-
munié. I la Silvia va estar-se
al restaurant dels pares, a la
turistica Lloret, tretze anys
exercint de cambrera. Es alla
que es varen coneixer i els
uni l'ofici i 'amor. En Folch i
la Moreno fa vint-i-cinc anys
que s’estimen i que treballen
junts. Ell és el rei de la cuina
i ella la mestressa del men-
jador/terrassa. I no puc pas
deixar de banda ni de dir que
la Silvia és la rebostera major
del regne. Fa unes postres que
ni els diabétics ens hi podem
resistir.

El ment va consistir
en uns entrants variats, a
base d’escamarlans amb
all i julivert, calamars a la
romana, sonso fregit i gam-
beta d’Arenys. Era la taula de
l'abundancia i de 'exquiside-
sa. Els vins, en aquest apat,
hi tenen un paper primordial.
Els vins, en aquest apat, ju-

En Jem, com l'ai-
gua, no té atura-
dor. Ah, si que en
té! Una bona copa
de xampany rosat

guen a casa! Aconseguirem de
seguida un maridatge increi-
ble amb el blanc la Flamenca,
del viticultor Mario Rovira de
Tiana, que té flaires mediter-
ranies i al qual es nota prou
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que la brisa marina pentina
cada dia les vinyes.

En Jem escurava la salsa
dels escamarlans amb un
boci de pa fins a deixar la
plata neta com una patena.
Les anécdotes anaven sortint
soles, segurament ajudades
per la Flamenca. Feia me-
moria dels anys del convent,
dels anys passats a Arenys.
D’aquells hiverns glacats
calcant sandalies a peu nu i
d’aquells estius inundats de
calor, guarnit amb I’habit de
sac de Francesc d’Assis. Re-
cordava amb enyoranca les
passejades pels rials sorrencs,
encanyats i ombrivols de Si-
nera. “Els millors anys de la
meva vida”, segons que ens no-
tifica solemnement ell mateix.
Els seus dies, els omplia de
meditaci6, de lectures, de qui-
etud, de pregaria, és a dir, de
confinament. En aixo, doncs,
si que ens porta a tots plegats
un avantatge considerable.

I que passa els dijous? “Els
dijous, paella!” I la generositat
d’en Fernando i la Silvia va fer
que sortissin de la cuina un
arros mariner memorable i
una fideuada molt ben aconse-
guida. No va quedar ni un sol
gra d’arros ni un trist fideu de
cabell d’angel. Varem rascar
Pagarraet, com en diuen per
terres castellonenques, fins a
I'dltima possibilitat. En Fer-
nando ens deia, content com
unes pasqlies, que a la seva
terra la paella és masculina i
la fideuada femenina. Que sén
dues coses ben iguals, pero
del tot diferents, i que a ell, en
un moment de bogeria gas-
trondmica extrema, li agrada
molt de fer-ne un sol plat bar-
rejant els dos ingredients.

Nosaltres varem obrir, per
acompanyar aquests plats
principals, dos vins molt ben
triats. Tots dos fills de Santa
Maria de Martorelles. Tots
dos fets amb pansa blanca
alellenca. SiI'un et feia somni-
ar delicies, l'altre aconseguia
portar-te al sete cel: el Tina
20 de la casa Raventos i el
Pas de les Bruixes de la Masia
Can Roda.

Vet aqui que per reti-
rar-nos els plats i les paelles
la Silvia va venir ajudada, de
manera excepcional, per la
menuda Sofia, la filla petita de
la casa, que és trempada com
un ginjol i que faria riure fins i
tot el tribunal de justicia més

sever. La sap ben llarga i, és
clar, es va ficar a la butxaca
en un tres i no res en Jem
prenent-li el pél a base de bé.
Aix0 passa sovint, que només
la santa innocéncia infantil és
capac de captar l'atencié dels
més savis, dels més erudits.

Necessitariem

no sé pas quants
apats per treure-li
al Jem tot el que
sap i el que ha vis-
cut

La conversa continuava ani-
mada i en Jem anava dictant
sentencies. Pero us asseguro
que les postres de la Silvia
calmen les feres més ferotges.
Ens va oferir un mostrari
magnific de les que havia fet
aquell dia. Ens en va donar a

tastar una mica de cadascuna.

Totes delicioses. Va ser llavors
quan varem destapar la joia
de la corona, un Dol¢ de Neu
d’agricultura ecologica d’Alta
Alella. Quin vi tan especial

i que bé que combina amb

les llaminadures! Té un gust
umami i fa pessigolles al pa-
ladar.

A T'hora del café, en Jem
encara tenia corda. De fet, no
I'acaba mai. I necessitariem no
sé pas quants apats com el que
descric per treure-li tot el que
sap i el que ha viscut. Diria
que se’n va prendre tres, pero
tan curts, tal com els exigeix,
que sumats escassament fan
una sola tassa de les meves. El
llevant de taula va continuar
una estona llarga i la conversa
es va convertir en monoleg.
Quin gust escoltar els qui en
saben, de lletra!

A ranvespre, amb el ta-
paboques posat, tornava a la
quietud i el silenci de Santa
Maria d’0l16. Tornava al seu
cau, al seu confinament parti-
cular. @

El lingiiista Jem Cabanes, personatge convidat a I'apat.
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Els plats del restaurant Mar de tapes

Receptes

(per a dues persones)
Temps de coccié de 8 a 9 minuts

Ingredients:

- 300 g de fideus de cabell d'angel

- 1 ceba petita de Figueres

- 2 grans dall

- 1 tomaquet madur

- 1 sépia de 200 g un cop neta

- 2 cues de gamba (reserveu-ne els caps)
- 700 cl de fumet, fluix de sal

- 100 g de musclos de roca

- 2 cullerades soperes d'oli d'oliva suau
- 4 ametlles torrades

- 1 ou (només la clara)

- Tallem la ceba ben menuda.

- Tallem I'all ben petit, només un gra.

- Pelem el tomaquet madur, préviament escaldat, i el tallem ben petit.

- Tallem la sépia, a daus o a vetes ben fines.

- Els caps de les gambes, els reservem per triturar amb l'altre gra d'all, les
quatre ametlles i la clara d'ou.

En una paella per a 2 o 4 persones, hi posem oli i quan estigui ben calent hi
afegim la sépia. Un minut després hi afegim I'all tallat petit i al cap d'un altre
minut la ceba. Ho remenem tot fins que l'aigua de la ceba s'hagi evaporat. Es
el moment d'afegir-hi les cues de les gambes i els fideus. Cal remenar fins que
els fideus estiguin rossos, daurats. Hi afegim el tomaquet, ho remenem un
moment i hi afegim el fumet. Ho deixem bullir quatre minuts justos. Hi afegim
primer els musclos i després la picada. Fornejarem la paella a temperatura
forta, 200 °C, durant tres minuts. Veurem que els fideus es caragolen. El
plat és a punt i es pot servir.

Desemmotllem I'anella i ja ho podem servir.

Ingredients:

- 1 litre i mig de llet sencera

- 300 g de rovell d'ou pasteuritzat
- 50 g de farina de blat

- 7 fulles de gelatina neutra

- la pell d'una taronja

- 1 llimona

- 1 branca de canyella

- En una cassola posem la llet amb els citrics i la canyella i ho fem bullir.

- Fem una pasta amb el rovell i la farina de blat.

- Hidratem amb aigua freda les fulles de gelatina.

- Preparem una safata de 31cm de llarg, 21 cm d'ample i 4,5 d'alcada, amb
paper film al fons.

- Afegim la llet que tenim en infusié amb els citrics i la canyella al bol de la
pasta feta amb el rovell i la farina, sense parar mai de remenar.

- Hi afegim la gelatina i ho remenem fins que estigui tot ben integrat.

- Posem la crema ben estesa a la safata i la tapem amb paper film, a pell,
perqué no faci crosta.

- Ho deixem reposar fins que estigui tebi i ho posem a la nevera.

- Al cap de 24 hores, les postres ja seran a punt per servir.
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Deu anys de festival Most: la
gran finestra cinematografica
del moén del vi

El director del Most Festival de Vilafranca del Penedés fa balanc¢ de quée han suposat
els primers deu anys d'aquest festival internacional de cinema dedicat a la vinya i el vi

TEXT: XAVIER FORNOS / FOTOS: MOST FESTIVAL

63



® CINEMA 1 VI

i per a alguna cosa

util ha de servir la

celebraci6 de les

efemérides és per

trobar el moment
oportt, aturar-se un instant,
agafar la perspectiva neces-
saria que només et dona el pas
del temps i mirar enrere per
tirar endavant.

El Most Festival Internacio-
nal de Cinema del Vi celebrara
la desena edicié aquest 2020:
del 5 al 15 de novembre al Pene-
des i del 25 al 29 de novembre
al Priorat. La mala sort ha
comportat que ho hagim de fer
acompanyats d’un dels estralls
sanitaris més dolorosos que
ningu pot recordar, el flagell de
la covid-19. Convindrem que no
és el context més indicat, pero
afegira més proesa al repte.

Retrocedim deu anys, just
quan el Cineclub Vilafranca
i el VINSEUM Museu de les
Cultures del Vi traven I’alianca
per engegar el primer festival
de cinema del vi del pafs i en
aquell moment, com ara també,

nacional en la divulgacié de les
cultures del vi catala.

En qtiestié de poques
reunions, 'estiu del 2010 les
dues entitats decideixen unir
objectius i el resultat d’aquest
encontre pren un format pioner

El Most ha for-
jat un imaginari
cultural, cinema-
tografici finsi
tot enoturistic
inesperat, unic i
temptador

al pais, un festival internacional
de cinema del vii del cava. Sera
ja en aquests primers passos
del festival que I’Ajuntament

de Vilafranca del Penedés
celebra la bona nova i aposta
també per la iniciativa naixent
com a principal promotor i

Uruguai al Most »

Presentacio del projecte

de cooperacié Penedés - Uruguai
Los caminos del vino

V360 - Vinos Canelones
Paseo por los sentidos
Mensajes vinos

Periplo Moizo

(V=2

VINAVI

Jornada dedicada als vins i al cinema de I'Uruguai.

un dels pocs de tot el mén. El
cineclub comenca a veure el
sostre de la seva Mostra de
Curtmetratges, que ja sumava
quinze edicions, i es planteja
una necessitat de canvi que
eviti 'esgotament de la formu-
la. I, per la seva banda, el VIN-
SEUM viu una etapa decisiva
en el seu projecte de transfor-
maci6 en museu de referéncia
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inclou el Most dins el calendari
d’esdeveniments culturals i
vinics que ajuden a consolidar
la marca de Capital del Vi.
Aixi doncs, el novembre
del 2010 el cineclub celebra
la darrera Mostra de Curt-
metratges en solitari. Com a
novetat, el programa d’aquella
edicié ja inclou tot un seguit de
pel-licules de vi, amb dues joies

com a cap de cartell: Las Cate-
drales del Vino (Eterio Ortega
Santillana, Espanya, 2010) i Les
saisons de Marie-Thérése Chap-
paz (Fred Florey, Suissa, 2009).
Va ser un avis a navegants. El
viiel cinema fan el primer tast
al'auditori del museu i un any
després el Most aixeca el teld i
neix ja amb la Collita, la seccié
pinyol del festival que cada any
posa a competici6 els millors
treballs audiovisuals de la vinya
iel vi arribats de tot el mén.
Amb el pas dels anys, el
Most ha forjat un imaginari
cultural, cinematografic i fins i
tot enoturistic inesperat, tinic
i temptador, entre un public
creixent que es demostra ober-
tament enamorat d’aquesta
fusi6 inédita entre el cinema i
el vi. Si bé és indiscutible que el
gaudi del public és el que dona
ple sentit al festival, seria bo
ressaltar algunes altres con-
sideracions sobre els efectes
positius que el Most proporcio-
na al VINSEUM.
En primer lloc, treballar al

costat del cineclub ha donat al
museu l'oportunitat de garantir
la qualitat cinefila com a condi-
ci6 irrenunciable del festival, i
li ha donat les pautes per poder
créixer, edici6 a edicié, d’'una
manera organica i en la mesura
de les possibilitats de cada
moment.

El Most és una finestra
oberta a la vinya i el vi. Aquest

mantra que no ens cansarem
mai de repetir constata una de
les aportacions més interessan-
ts de la proposta. La filmografia
del vi que s’hi projecta permet
viatjar a través del temps i de
'espai a la descoberta de les
més diverses realitats del mén
del vi. Un mén que, amb els
seus vuit mil anys d’historia,
encara no ha perdut la capa-
citat de sorprendre i atraure
perqueé es ramifica per tots els
camps del coneixement huma.
El projecte cultural que
traca el cami del VINSEUM se
sent plenament identificat amb
la visi6 poliédrica i holistica
que proporciona el conjunt
de peces audiovisuals que ens
acosten el vi a la retina a través
de la pantalla del Most. Des
d’un punt de vista professional,
la programaci6 ens aporta una
formaci6 continua que, a tall
d’exemple, ens ha permeés obrir
els ulls de bat a bat i gaudir de
I'entranyable i gegant humani-
tat de les ultimes generacions
de viticultors de l'illa grega
de Santorini a Pelican’s Watch
(Lea Binzer, Grécia, 2013);
trobar la recuperaci6 d'una
tradici6 mil-lenaria a la Geor-
gia usurpada i devaluada per
la implacable Unié Soviética
de Stalin a Georgia, The Cra-
dle of Wine (Pierre Goetschel,
Franca, 2011); o sorprendre’ns
descobrint la historia mai no
explicada de la prohibici6 a tot
Europa de raims resistents a
les plagues a Vitis prohibita:
le retour des cépages résistants
(Stéphan Balay, Francga, 2019).
Tanmateix, el vi, la vinya i
el celler no sén protagonistes
Unics de 'imaginari filmic
mostia, siné que més aviat
donen peu a un devessall de te-
mes que sovint giren al voltant
de la condici6 humana, i s6n
’escenari escollit per plantejar
la complexitat de les relacions
socials que fan aflorar univer-
sals de tostemps i aspectes que
preocupen a la societat contem-
porania. Per exemple, i sense
dir-los tots, a través d’alguns
dels titols que han enlluernat
aquests nou anys de Most po-
dem fer la correlacié tematica
segiient: la vida, la mort i el
relleu generacional a Maye et
fils (David Maye, 2011, Suissa),
Souleve les Montagnes (Baptiste
Debicki, Franca, 2015) i Minéral
(Marc Picavez, Franca, 2018);
el drama dels refugiats a Soury
(Christophe Switzer, Franca,



A I'esquerra: Una visita al Museu Arqueologic d'Olerdola, al gran celler medieval. A la dreta, Most als Cellers, a can Descregut.

2016); la reivindicaci6 de la
dona a la ja esmentada Les sai-
sons de Marie-Thérese Chappaz,
Les Cabotines, le vin au femenin
(Fiona Cunningham-Reid,
Franca, 2013) i Fermentacion
espontdnea (Clara Isamat, Ca-
talunya, 2016); la lluita per la
justicia social a 40 Hectarees: la
Terra i el Pages (Pep Puig, Cata-
lunya, 2018), Bitter Grapes (Tom
Heinemann, Dinamarca, 2016),
La guerre du vin (Sebastien Le
Corre, 2016, Franca) i Terra
d’oportunitats (Roger Roca, Ca-
talunya, 2011); la llegenda dels
herois a Barolo Boys (Paolo Ca-
salis, Italia, 2015), Priorat (Da-
vid Fernandez de Castro, Cata-
lunya, 2016) i Grand Cru (David
Eng, Canada, 2017); 'home i

la natura a La clef des terroirs
(Guillaume Bodin, Franca, 2011)
1 Insecticide mon amour (Guil-
laume Bodin, Franca, 2015), i
el canvi climatic a El vinoy el
clima, una relacion amenazada
(José Luis Gallego, Espanya,
2011) i Saving Wine (Philippe
Prieto, Franca, 2017).

Tal com va manifestar
Jordi Ballg, professor de
comunicacié audiovisual i
dega de la Facultat de Co-
municacié de la Universitat
Pompeu Fabra, en una de
les diverses edicions en qué
ha gaudit del Most com a
public, “com sempre passa,
un festival tematic primer pot
semblar anecdotic, pero quan
es consolida no ho fa perque

parli del mateix tema que l'o-
cupa, siné perque és a través
d’aquest tema que es plan-
tegen qliestions importants
de la narrativa filmica i de la
historia del cinema”.

Es bo recordar que el fes-
tival neix i creix en plena crisi
del sector exhibidor, i coinci-
deix amb I’esclat de les plata-
formes digitals de continguts
audiovisuals, les noves vies de
consum que rapidament hem
apres a utilitzar els avids de
cinema, sense parar esment a
les conseqiiéncies que encara
patim: la desaparici6 indefec-
tible i gradual de les sales de

El festival neix i
creix en plena cri-
si del sector exhi-
bidor, i coincideix
amb l'esclat de
les plataformes
digitals

cinema. La situacié a I’Alt Pe-
nedeés, la podem qualificar de
magra: un territori amb més
de 100.000 habitants només
disposa d’una sola sala comer-
cial de cinema a la capital, el
Kubrick, i la sala Zazie que el
cineclub manté a la seu de la
Societat El Casal.

Amb la plena consciéncia
d’aquesta escassetat de pan-
talles, de sempre el Most ha
optat per la descentralitzacié
de l'activitat cinematografica
com a premissa irrenunciable.
I és aquest caracter nomada,
el que ens ha permeés portar
el cinema del vi a molts muni-
cipis, cellers i espais que any
a any celebren 'arribada del
festival de tardor. I, tot plegat,
amb la plena complicitat dels
ajuntaments de pobles com ara
Sant Sadurni d’Anoia, Olérd-
ola, Avinyonet del Penedes,
Torrelavit, Santa Margarida i
els Monjos, Falset, Cornudella
de Montsant, Bellmunt, la Fi-
guera, els Guiamets, la Vilella
Alta i Ulldemolins.

La suma de les geografies
del Most seria inacabada si
no hi afegim els cellers del
Penedés que han acceptat el
repte de fer entrar el cinema
del vi a les seves instal-lacions.
Un percentatge important de
la quarantena de cellers que
ens han donat suport actiu
han optat per la proposta més
promocional del festival, el
Most als Cellers. Amb aques-
ta programacié aconseguim
un metallenguatge curiés, al
bressol del vi penedesenc:
entre botes, premses, ampolles
i copes, projectem les més
diverses realitats del vi de tot
el mén que proporciona la Co-
llita: Most als Cellers proposa
una jornada ben especial de

la ma dels seus responsables,
que obren les seves portes de
manera generosa a un public
que vol continuar mirant per la
finestra del festival, pero que
allarga la vista per descobrir i
gaudir els entorns paisatgistics
d’una terra que estén la seva
vinya ufanosa pertot.

Aquest exercici tautologic
és, doncs, la principal aporta-
ci6 que fa el festival al turisme
del vi del territori. I és que el
Most és un festival de cinema
que conjuga el llenguatge cul-
tural de les projeccions amb
les dindAmiques promocionals
del turisme que vol posar en
valor els actius paisatgistics
i enologics del Penedes, un
mar de vinya amb una petjada
historica amb prop de tres mil
anys entre vinyes i cellers.

Menci6 a banda mereix
I'obertura del Most al Priorat.
Retrocedim set anys, quan Jo-
sep M. Cots, llavors president
de la Cooperativa de Falset
Marga, ve al Penedés a parti-
cipar en la tercera edicié del
festival. Hi presenta Les rondes
del vi (Ruth Troyano, Catalun-
ya, 2013), un homenatge del
celler cooperatiu centenari amb
la veu cantant de I'incansable
Jaume Arnella. I’experiéncia
viscuda a-Vilafranea el fascina,
Cots té clar que el festival ha
d’arribar al Priorat i ens estira
1 ens conveng per adaptar-ne el

format a-escalaprioratina: Es

aixi com el 2016, acompanyats
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de les DO Montsant i Priorat,
celebrem el primer Most prio-
rat{ amb una carta de presenta-
ci6 guanyadora: I'estrena del ja
esmentat documental Priorat al
Teatre I'’Artesana de Falset. La
posada en escena acaba enamo-
rant un public avid de cinema
del vi, exigent pero molt agrait
per larribada inesperada d'un
festival que havia nascut cinc
anys enrere al cor del Penedeés.
D’aleshores enca, la DO
Montsant ha continuat man-
tenint el pols necessari per
garantir més Most a casa seva.
L’especial sensibilitat d’aquest
Consell Regulador per projec-
tes que ajuden a entendre la
dimensié6 cultural del fenomen
del vi, unida a un interes per-
manent pels continguts que el
festival proporciona i també
a la progressiva adhesi6 al
projecte dels municipis i en-
titats culturals del territori,
han ajudat a enfortir aquesta
versi6 reduida i plenament
dedicada al cinema del vi que
arriba, puntual, al final de no-
vembre. Amb la consolidacié
d’aquesta segona seu, el Most
aconsegueix compartir el mi-
llor cinema del vi al Penedés
i al Priorat, les dues terres
vitivinicoles que més bé carac-
teritzen la historia, la tradicié i
la vitalitat actual del vi catala.
Des del primer dia, el
Most és una iniciativa que es
planteja en clau de pais, tal

com demostra la seva iden-
tificaci6 territorial amb les
dues comarques vitivinicoles
per excel-lencia. Pero també
perqueé ha rebut el suport de
quatre denominacions d’origen,
té el suport institucional de
I'Institut Catala de la Vinya

i el Vi (que des del 2016 hi
promou i dota el Premi Vi
Catald) i de I'Institut Catala
d’Empreses Culturals, i per-
que rep la col-laboracié d’'una
quarantena de cellers i de més
d’una quinzena de municipis
de les dues comarques on té
seu. Finalment, i en el pla ci-
nematografic professional, la
celebracié del Most fomenta la
produccié audiovisual nacional
especialitzada.

Des del punt de vista del
realitzador catald, 'existéncia
d’una plataforma de difusi6 de
l'audiovisual de la vinya i el vi de
la dimensi6 i la projecci6 del fe-
stival Most representa 'impuls
imprescindible a la produccié
d’audiovisuals vitivinicoles,
molt sovint allunyats dels circu-
its habituals del cinema comer-
cial. Passades nou edicions, la
producci6 catalana representa
un 36% del cinema del vi que
el Most ha projectat. La seva
preséncia no és testimonial ni
quantitativa, 'hem de reivindi-
car per la seva qualitat audiovi-
sual i creativa indiscutible.

Si posem el zoom a quatre
casos amb noms i cognoms,

potser ho entendrem millor:
La vinya i la banya, 'autoretrat
del polifacétic elaborador i
cineasta Raimon Coll (Most
2016); Fermentacion espontd-
nea, la declaraci6é d’amor pels
vins naturals de la periodista i
sommelier Clara Isamat (Most
2016); Cultivare, I'espot que
assoleix la categoria de video-
dansa d’Oriol Gallart (Most
2016), i 40 Hectarees: la Terra

i el Pages, un al-legat sensible

i compromes de defensa de la
figura del pageés viticultor, de

Aquest carac-
ter nomada, ha
permeés portar el
cinema del vi a
molts municipis,
cellers i espais

Pep Puig (Most 2018). Treballs
que al Most causen sensaci6 i
hi guanyen premis. Més tard,
tots quatre s6n també presents
a Oenovideo (festival de cine-
ma del vi de Franca), on tres
guanyen el Premi del Jurat
i Cultivare el premi a millor
treball promocional. El cinema
catala venc i conveng, també, a
'escena internacional.

Amb el Most, els sectors
del cinema i del vi de Catalun-

ya poden lluir un festival tinic
que promou, impulsa i premia
projectes audiovisuals que
ajuden a exportar el nostre
pais de grans vins gracies a un
talent creatiu inexhaurible. Dos
sectors, el del cinema i el del
vi, que el festival desafia cada
mes de novembre a competir
amb treballs procedents de
paisos de tot el mén i a poder
posicionar-se entre les millors
propostes audiovisuals presen-
tades. La vocacié internacional
de la iniciativa permet al public
poder contrastar la realitat
vitivinicola més propera amb
les diferents visions del tema
que en té la resta del mén, i
que representen el 45% de les
250 pel-licules del vi que han
passat pel festival. En nou
edicions, fins a quaranta-cinc
hores de narratives subtitula-
des que hi han arribat princi-
palment, i per aquest ordre, de
Franca, Suissa, Italia, els EUA
i’Argentina, fins a sumar-hi
vora la trentena de paisos que
han contribuit a la festa del
cinema del vi més sonada del
continent europeu.

Deu anys després del pri-
mer glop, el Most continua
ben actiu i motivat, generant
les sinergies i complicitats ne-
cessaries per poder compartir
la seva finestra de cinema i vi
amb les nostres fecundes i plu-
rals geografies del vi catala.

Salut, culturaivi! @

A l'esquerra: El sommelier Josep Roca del Celler de can Roca amb els viticultors René Barbier i Isabelle Meyer del celler Clos Mogador.
Al mig, a dalt: I'actor Sergi Lopez. A sota, la directora i productora cinematografia Lea Binzer. A la dreta, el director Jonathan Nossiter.
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Us oferim aquest conte de l'escriptor Julia Guillamon que forma part del llibre
Vi i benzina de Vibop edicions. S'il-lustra amb dos acudits obra d'Ismael Smith
publicats al setmanari Cu-cut! el 1909

UN VIRATGE

—Fixat, fixat que van de tort,
—Es que ja deuen portar la copa.

vui ningd no se’n re-

corda, pero el gran

pilot Tazio Nuvolari,

I’antecedent dels

Hen-ry Pescarolo i els Dan

Gurney dels nostres dies,

va coérrer la primera cursa

internacional a Vilafranca

del Penedes, 'any 1923.

El circuito estd espléndido,

si reparan algunos pequenos

defectillos, y se espera que pasado

mariana sea una verdadera pista

a través de la optima campifia del
riente Penadés.

Arrenca la cursa. Nuvolari

és segon. Resta, primer.

Darrere, Divo i Deo. Pero
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aleshores el cotxe de Nuvolari
té una pana i s’atura davant dels
pins d’en Sallarés. Mentre fa les
reparacions, Divo ataca Resta
a la recta dels Monjos. Cada
cop que passen per davant de
les vinyes, l'aire que mouen els
cotxes fa vibrar els pampols,
que vermellegen, perqué som
al mes d’octubre. La gent crida
quan passa Divo, el gran heroi,
que va guanyar 'any passat, i
quan passa Llorens. Es la volta
VII i Nuvolari, que ha tornat
a la pista, s’ha recuperat i va
en desena posici6. A la volta
XIV es torna a aturar a prop
de la Rapita. La gent crida:

“Nuvolari!” Es treu les ulleres
que li marquen el negatiu de
dues rodones de pols a la cara,
aixeca el cap6 i remena el motor.
Salta dins del cotxe i engega. A

El que no s'ha sa-
but fins ara és que
el retard de Nuvo-
lari al circuit de
Vilafranca va ser a
causa de la Impru-
dent

la volta XXVIII ja és cinqueé.
“Nuvolari al pont! -crida
I'speaker- Nuvolari a ’Almunia!
Nuvolari a la vista!” Divo
primer, el comte Zborowsky
segon, Resta tercer, Fernando
de Vizcaya, quart. Cinqueé.

El que no s’ha sabut fins ara
és que el retard de Nuvolari
al circuit de Vilafranca va ser
a causa de la Imprudent, una
planta que viu a les vinyes del
Penedés i que és parasita dels
ceps de xarel-lo. Ho explica
Sergio Busi al seu llibre
Nuvolari (Cappelli Editori,
1965), enmig de les importants
revelacions que el pilot va fer



poc abans de retirar-se, el 1950,
va fer al pastisser Baraldi de
Mantova, amb qui va establir
una amistat entranyable.
Baraldi li proporcionava la
torta sbrisolona, un pastis fet
amb una barreja de farina de
blat i farina de blat de moro,
ametlles, mantega i rovell
d’ou. A Nuvolari li agradava
prendre’n un tall amb una
copeta de Malvasia Robert
que cada any es feia portar de
Sitges. Després del fracas de la
cursa de Vilafranca, va anar a
correr al Circuit Nacional, que
s’acabava d’estrenar. S’estava
a ’Hotel Terramar, envoltat de
senyors amb esmoquing i de
flappers amb faldilles de serrells
que prenien combinats a la
piscina. Pero un dia que va voler
anar a veure el Cau Ferrat es va
aturar a la pastisseria Masso.
Era molt llaminer. La senyora
Enriqueta li va descobrir la
Malvasia Robert. Nuvolari
tenia un avié personal, amb
el simbol que li va dissenyar
el poeta Gabriele D’Annunzio:
una tortuga amb les inicials
TN. Aprofitant la temporada
que no hi havia curses, de
vegades feia ell mateix el viatge
fins a 'aerodrom Canudas. Alla
I'esperaven amb un Alfa Romeo,
que conduia fins a Sitges, per
les costes del Garraf.

En els darrers anys de la
seva vida, Nuvolari no es podia
treure del cap ’espaventosa
imatge de la Imprudent. La
planta avancava rastrejant
des de les vinyes de xarel-lo,
de vegades s’enroscava en
un d’aquells arbres torts que
sempre hi ha al costat dels
camins. I quan veia el ntvol de
pols d’'un cotxe Chiribiri o d’'un
Elizalde, comencava a fregar
tiges i fulles, baixava de la
branca d’un suro, rastrejava per
terra com una serp i es quedava
quieta al mig de la carretera.
Aleshores prenia la forma d’un
gos, d’'un gat o d’un nen petit.
Nuvolari, que ho veu, pitja el
pedal del fre, que fa un soroll
metal-lic, prem molt fort les
mans al volant amb els guants
de cuiro i tanca els ulls darrere
de les ulleres d’aviador. En el
darrer moment, la Imprudent
s’aixeca i torna corrents cap a
les vinyes. Nuvolari veu cames
i bracos fets amb branques de
planta enfiladissa i se li glaca
la sang. Una de les rodes del
Chiribiri entra en un reguerot,
fa un salt, comenca una virolla i

—iQue sabs de qué cs aquesta copa? B
—Correntla a Sitges penso que deu ser de malvasia.

acaba enmig dels pins. Baixa del
cotxe espolsant-se la granota i
maleint Linné. Veu passar Deo,
Zborowski, Satrustegui, Airam
i Pagés. Obre el capd, mira a
dintre, posa bé una corretja que
ha sortit de lloc. Quan passa,
Feliu, que va I'tltim, el saluda
aixecant la ma. Nuvolari li torna
la salutacié amb un cop de cap,
puja al cotxe i surt pitant.

Les primeres noticies de
la Imprudent van sortir al
setmanari Papitu que, cap al
1910, publicava molts acudits
sobre les curses de cotxes, que
aleshores eren una novetat.
Hi ha un famés dibuix de
Jacob, “La Voiturette nuimero
20 a vista de victima”. S’hi
veu un gran nuvol de pols
automobilistica i un pilot que
treu el brac del cockpit. Al
darrere del bolid hi ha unes
formes incertes: son les fulles
que ha perdut la Imprudent,
mentre sortia corrents cap a les
vinyes de xarel-lo. Era I’época
en la qual els pilots trobaven
gats, gossos, gallines i pollastres
al mig del cami. La Imprudent,
que va veure els primers
bolids travessant les vinyes en
aquelles curses improvisades,
s’hi va afeccionar i aixi que
sentia roncar els motors ja era
al marge de la carretera.

Li hauria agradat ser pilot,
portar una granota blau cel
i un mocadoret lligat al coll,
com Nuvolari. Li agradaven els
cotxes italians, vermells, amb
el nimero blanc, pintat gros,
al radiador o a sobre la tapa
del motor. S’imaginava passant
per sota la tribuna, aixecant la
ma feta de branques, mentre la

gent cridava el seu nom. I com
que no ho podia ser es dedicava
a fer I'espantall. També li hauria
agradat ser mecanic i anar amb
la cara i les mans plenes de seu
i un drap brut a la butxaca del
darrere dels pantalons. Tothom
deia que Nuvolari era el millor i
li tenia mania.

Quan les curses van passar
de les carreteres de terra als
circuits, la Imprudent, que s’hi
havia afeccionat com mai, les

En el darrer mo-
ment, la Imprudent
s'aixeca i torna
corrents cap a les
vinyes

A Nuvolari li agra-
dava prendre'n un
tall amb una cope-
ta de Malvasia Ro-
bert que cada any
es feia portar de
Sitges

Es diu que el gran
rival de Nuvolari,
Achille Varzi, va
caure sota la in-
fluéncia de la Im-
prudent i va co-
mencar la davallada

seguia pertot arreu. Buscava
que hi hagués alguna vinya a
la vora, per parasitar els ceps:
era com anar a fer benzina.
Si la cursa era el Gran Premi
d’Alemanya a Nirburing,
buscava alguna vinya de la
varietat riesling. Quan era el
Gran Premi de Franca a Reims
alternava entre chardonnay i
pinot noir dels cellers Mumm
0 Moét & Chandon. A I’época
de la verema, al Gran Premi
d’Italia, al circuit de Monza,
passava la nit en una vinya de
Malvasia di Candia que deien
que havia estat propietat de
Leonardo da Vinci. Va assistir
als grans exits de Fangio,
brindant amb un malbec, i els
de Bruce McLaren, amb un
syrah australia.

Darrerament ha descobert
el llibre de Paul Frere La
conduite en competition i, des
de la tribuna, mentre passen
Innes Ireland o Peter Revson,
pensa en veu alta com ho faria
ella per tallar els revolts. Es
posa nerviosa, si no ho fan prou
bé, i fa vibrar fulles i branques
darrere de la samarreta de
Gulf. Li agrada molt Chris
Amon, i es desespera de veure
que sempre perd. A la seva
novel-la Los juegos feroces,
l'escriptor del futur Francisco
Casavella explica la preséncia
de la Imprudent al circuit de
Montjuic, quan ell era petit.
La planta sortia dels jardins
de Laribal, saltava la tanca i
es posava al revolt de la Font
del Gat amb un mocador fent
veure que torejava els cotxes.
Després, havia de fugir corrents
perqueé no I'agafés la Guardia
Civil.

Després de les revelacions
de Nuvolari s’ha parlat molt de
la relacié de la Imprudent amb
episodis foscos de la historia
de 'automobilisme. Es diu
que el gran rival de Nuvolari,
Achille Varzi, va caure sota la
influéncia de la Imprudent i va
comencar la davallada que el va
dur a presentar-se a les curses
demacrat i amb unes grans
bosses fosques sota els ulls. La
Imprudent li havia aparegut a
Monza, al revolt sud de 'antic
oval i li havia donat un ensurt
de mort. A la seva biografia de
Varzi, Una curva cieca, Giorgio
Terruzzi explica que mai no
es va refer de la impressié i
va caure en les drogues. Pero
és una afirmaci6 totalment
infundada. ®
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COMERCOS | SERVEIS DE LA PLAGA ANTONI PUJADAS

Distribuidors
oficials
e WaTER b7

ALUMINIS TECNICS ALELLA

Plaga d'Antoni Pujadas, local 8  Tel 53 6408400 Alella

PREMIUM g e
HOUSES CLINICA DENTAL

Excellence Real Estate
Qena

L o f ' - | ¥ o Dr. Jose M* Araujo
e & W . Llicenciat en Odontologia * Master Implantologia * E. Superior d'Implantologia de BCN

Odontologia General * Implantologia i Estética * Periodoncia+Ortodoncia « Sm'eufOrwpmmpka

www.premiumhouses.com P s 4 o9 55 47

Wascotes

) ; ; 1 Yuu':.u' r' s - P q ia Canina
e‘!‘ ! ot
- o 4 g Horari: de 9:302 13:30 i de 17:00 a 20:00 de dilluns a dissabte
*) Bk iy F‘-. R | Tell, 676236866

y -7 Servei d'atencio domiciliaria
S A i hospitalaria les 24h

Personal titulat i qualificat

Servei de qualitat i
tracte personalitzat

TRUQUEU-NOS EXPLIQUEU-NOS EL VOSTRE CAS
| US DONAREM LA SOLUCIO QUE NECESSITEU

Placa Antoni Pujadas i Nirell, 9B « 08328 Alella (Barcelona) » Tel. 93 540 28 37 www.asadsl.com

Y 4 T | ara...
‘I I P 1 a esmorzars Pareral
: 4 : Mini + café o

refresc: 2,75€

e
g

L
"3 = CAFETERIA - CERVESERIA - SALSITXERIA

*‘l‘

Q 9 Plaga d’Antoni Pujadas, 5, local 5 - Tel. 93 768 64 21
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Un equip huma i profesional
orientat a 'atencio
d’infants, adolescents i adults

- CAN JANA DESDE 1888

Fruites i verdures d'Alella - es alitats de temporada

Contacte

C/ Comas 4, Alalln
Tall. 934 996 917

Aquest Centre Preparador presenta
candidats als examens oficials

Cambridge English

através de
Exams Catalunya

Platinum Exam Centre
of the Year 2013

93 54‘0 15 24 [ f] infoiesidiomes.com

C/ 5ant Isidre 13- Alella wwwlesidiomes.com

C/ Santa Eulalio, 4
Alella (Borcelona)

Telf: 93 540 33 90
Facebook: cutmeperruguers

QuatreCincU°

LLIBRERIA

Llibres per a tots els gustos i joguines creatives i de qualitat

o o @ Carrer Comas, 4 - Alella - 931244309 - llibreria@gquatrecincu.cat

PERRUQUERIA CANINA
COMPLEMENTS
ALIMENTS

Carrer Balmes, 6 08328 ALELLA TEL. 93 555 52 12 « 93 540 34 05

RESTAURANT

©_ | F -
sl SN mun TERRASS“T
MENU DIARI 290/ LOCAL CLIMATITZA
MENU ESPECIAL PER A GRUPS f
CUINA DE MERCAT it
SUGGERIMENTS SETMANALS

ST TINT®

ALELLA

NS AlE

Helena Plaza

0 ) ©
heua, Masnou, Montgy,S -_‘-.!.' 647 93 27 48
7}

TINTORERIA | BUGADERIA A DOMICILI

‘De Antano

mables «interierisime «deceracio

Sta.Teresa.3'Alella*Tel. 616459681
www.deantanomobles.blogspot.com
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ﬁ Ferreteria
J Jorxdi 18
Rambla Angel Guimera 20 - Alella W

Telefon 93 540 58 26

leandregastrobar@gmail.com =
Dedilluns a dissabte de 17 a 24 h

eacana &2 Torrent Vallbona, 7
Tel, 93 555 41 36

:: - 08328 Alella

E
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ELS GARROFERS

INSPIRACIO- CUINA - ENTORN

Placa de I Ajuntamant, 6, Alafla, %, 931714609 [ @daviddavidalella

manunofu

Obres | Reformes

Manel Nofuentes

Doctor Faus, 26, 2n 2a - Alella
Tel. 679 785 534 - manunofuoir@gmail.com

-

racanes oo, | | COMaCASA

e BN habitatges... 'mmob'l’ér'a
| niari 5
PINTORS =
Lluis Marti, pintors [ ]‘ La immobiliaria que fa que et sentis com a casa
C/ Santa Madrona, 8 Local 4 - ALELLA - 649 881 001 www.icomacasa.es

pE PSICOLOGIA

INFANT - ADOLESCENT
PARELLA - FAMILIA

T. 606 42 52 22
www. espaialella.com - info@espaialella.com




FORMAT

Serveis informatics m Centre d'estudis

Reparaci6 de PC's.
Servels infegrals a mida.
Assessorament | manteniment informatic.

Cursos d'informdtica i idiomes per a nens i adults.
Reforg escolar.

Rbla. Angel Guirnerd, 31- Alella - 93 540 82 81 - formal@canalmares

RAVENTOS
D'ALELLA
PANSA
BLANCA a0

[m e

8
RAVENTOS P ALELLA

G(/Z/ ¢ ]"l. és A[g [[(Z . ¢f Santa Madrona, 8
'// Tel. 98 540 27 74

PERRUQUERIA
LIOTRIC
// ’ HOME | DONA

Horari: de 9 a 13 ide 15 a 19h
Dilluns tancat. Dissabte de 9 a 17h

BAR - RESTAURANT

VI NALLO NGA Rambla d'Angel Guimera

Jordi

perruqueria i estética

Un espai d’estetica

per tenir cura de la teva imatge

» Servei d'assessorament personalitzat
e Tractaments capilars
» Productes cosmetics per a homes
« Higiene, hidratacié i purificacié facial
o Manicura i depilacié

s, esportius, estandards

Vin AN g

C/ Comas, 4 - 08328 Alella (BCN) - Tel. 93 55562 03 - 615 24 50 05

nun
n
'
"il (1011}
"ll mnms
|11
II!
Il

| e Ll b |
Canvidoli ‘Filtres HORARI:
-Bateries *Amortidors De dilluns a divendres
-Frens Revisio Pre ITV de 8.30 a 13.30n
-Autodiagnosi *Corretja distribucio ide 15a1%h

CiComas, 12 Tel. 93 540 3141 tallergrane@gmail.com

Roba i Complements

Santa Eulalia, 2 Alella Tel. 93 555 49 61

75



Empedrat del Marxant
Tel. 93 555 23 42

b Y -
armacia .
e Properes guardies:
MCJ rfinez SETEMBRE: Dies 11, 12i 13
J OCTUBRE: Dies 3, 4, 2425
Solé

Tel.[Fax: 93 540 23 42 - Farigola, 12 ALELLA - farmacia@martinezsole.com
HORARI: Matins: 9 a 14h - Tardes: 16.30 a 20.30h - Dissabtes: 9 a 14h

Jijonenca
Alella

FINQUES
CEBRIAN

www.finquescebrian.com

/APl

93 555 14 47

;><:¢1r’el,Lc>

VINAngeI Guimera, 30 - 93 555 21 41 -ferranaymar@ferranaymar.net
PARXET

Cascos, guants, accessoris ...
VENDA | REPARACIO DE MOTOS | BICICLETES

Sant Josep de Calassang, 12 -Telf. 93 555 14 93 - 08328 Alella - www.alellamotors.cat

4 JOAN

= nk www.florsjoan.com
Telefon: 615 86 08 22

envia flors a domicili online
segueix-nos! @

ANNA PONS ABELLA
Osteopata D.O.
Diplomada en fisioterapia
Col. Nam. 4001
JSTEOPATIA
ALELLA

Carrer de les Heures, 15 - 08328 Alella - Tel. 608 129 832

Horari:
De 9.30 a 14h i de 16.30 a 20.30h
Dissabtes: de 10 a 14h
cvalella@gmail.com

URGENCIES: 619 79 08 04

centre, .
veterinart

Alellai
Cabrils

Tomrent Vallbona, 10 - Tel. 93 540 33 76 - www.veterinarisalellaicabrils.com
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charol

CALCAT & COMPLEMENTS

sabateria dona, home i nen

bosses i complements

servei de reparacio de calgat i varietat en plantilles
calcat escolar (descomptes especials)

607 710 686 - Torrent Vallbona, 8 - 08328 Alella - charolsabateria@gmail.com

S SERVIFIBAL, SL.
AN ;

PESATGE - ETIQUETATGE - SOFTWARE
DIBAL
Exposicié i vendes: Dr. Corbera, 8 Alella

www.servifibal.cat

% excavacions
Ed ALELLAS.L.

ons per ala

-gxcav

. T=r |

ns ST
-mavi : = {* s {
-servei de contenidors i sacs _'r@

tel. 93 540 30 09

Santa Teresa, 3 - 08328 Alella

CELLER | TAVERNA

www. [arielalis .com

CELLER: Tel. 93 540 03 41 - Fax: 93 555 64 19

www. [arielalis  .com

TAVERNA: Tel. 93 55564 19  Carrer de la Riera Fosca, 28-30

glacmoda’

alella - torrent vallbona 5 -935558609

Des de 1997
Tots els instruments

N
: Totes les edats
/l/‘ S Cant modern i classic
Métode Suzuki per a violi

Conjunts instrumentals
_ Combos
Centre d’Estudis Musicals Teatre musical

Carrer Ribas, 4 - Alella - Teléfon: 654 93 80 66

OO -
2%V OBRES i REFORMES

@ ALELLA s.1.

l“‘ REHABILITACIO INTEGRAL DE L'HABITATGE = PRQOUECTES | INSTALEACIONS

Sant Josep de Calassang 37 - 08328 Alella - Tel. 93 540 50 56 - @lella@obresiteformes.,com
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® DIRECTORI

HOTELS

EMOCIONS

SORLI -HOTEL ***x

Lluis Jorda Cardona, 2 - 08339 Vilassar de Dalt
93753 82 40 - hotelsorliemocions.cat

FLEQUES I PASTISSERIES

La Fetita
Mablerquina

Forn i Pastisseria

Rbla. Angel Guimera, 40 - Alella
Tel. 93 555 68 67 - www.lapetitamallorquina.cat

RESTAURANTS

<
%%.CA{I:[%
7, CABUS

Wy ¢

Sant Josep de Calassang, 10 - Alella
Tels. 935407773 -93 555 28 84
www.cancabus.es

£’ecol&gic*
* cuina catalana saludable i responsable
Parc Serralada Litoral - Premia de Dalt

Coordenades Google: 41.5178483 2.3367526
Tel. 690 189 178 - Instagram: catalansrestaurant

Mercat Municipal - Alella - Tel. 629 73 98 03
Facebook i Instagram: ladoalella

R/
=

Torrent d'en Puig, 11, 08358 Arenys de Munt
Tel. 93795 01 14 - https://lerarestaurant.com
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FONDA . MARINA

INACAIICIS So

Cami Ral, 151 | 08390 Montgat
Tel. 934 692 506 - www.fondamarina.com

Guoton b

Rambla Angel Guimera 20 - Alella
Tel. 93 540 58 26 - leandregastrobar@gmail.com

Carrer Gran, 28 - Argentona
Tel. 93 707 40 78 - Facebook: LaNovaFonda

W

LA NAU

Riera Principal, 58-60 - Alella
Tel. 935552318

Pl. Sant Jaume - Teia
Tel. 93540 04 23

C/ Roger de Flor, 43 - EI Masnou
Tel. 93 555 01 88 - www.restauranteorfila.es

Av. del Maresme, 21 - El Masnhou
Tel. 93 540 92 66 - www.tresmacarrons.com

“LLA VINICOLA”

RESTAURANT - TAPES - VINS

Rambla Angel Guimera, 62 - Alella
Tel. 93 540 46 61

VINATERIES / ENOTEQUES

[a W&fu&fa
de Vilpssar

C/ St. Antoni, 9 - Vilassar de Dalt - Tel. 937 308 226
labodeguetadevilassar@gmail.com

Selecci6 de vins

C/ Angel Guimera, 12, baixos - El Masnhou
Tel. 93 540 29 53 - www.cellerdelmar.com

Rbla. Angel Guimera, 60 - Alella
Tel. 93180 6678

CELLER | TAVERNA

Riera Fosca, 28-30 - Alella
Tel. 93 540 03 41 - www.varietalis.com



FM (5 CIONS mén la cata ofs  VINS J. CARRERAS, scr

o 7 ol vi i e
VINITECA CENTRAL DEL MARESME ARENYS DE MUNT La seva botiga del vi i el cava

SORLI
Pl. Can Nolla, 1 - Vilassar de Dalt Ps. Can Jalpi s/n - Arenys de Munt Francesc Macia, 66-68 - Badalona
Tel. 937537184 Tel. 93793 75 09 - www.monlacata.com Tel. 933871696

§W"€‘3’K 4
- 1= *
T arel Lo
‘ .‘ ESTANC ﬂ
C/ Espronceda, 54 - La Roca del Vallés Ps. Roman Fabra, 25 - El Masnou Rbla. Angel Guimera, 30 - Alella
Tel. 93 842 05 38 Tel. 93178 22 97 - www.elrebostdelsentits.es Tel. 93 555 21 41

/)./ M/JJ\/)
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%

=

ALELLA%

CONSELL REGULADOR DE LA DO ALELLA
Can Magarola

Avinguda de Sant Mateu, 2 - 08328 Alella

T. 93 555 91 53 - doalella@doalella.org

www.doalella.org
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